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VISA

HANDLER MUST-HAVE 2023:
MOBILE ZAHLUNGEN
AKZEPTIEREN.

Immer mehr Kunden wollen mit dem Smartphane kontaktlos bezahlen,
Das zeigen Studien; Fast jeder Zweite nimmt heute lleber das Smartphone
statt eines Portemonnaies mit.*

inden letzten 3 Jahren hat sich die Anzahl derer, die mobil bezahlen,
sogar verdreifacht, Zudem glauben 72 % der Verbraucher, dass dies in
5 Jahren der newe Standard ist.”

Machen Sie lhr Geschaft bereit dafir und upgraden Sie jetzt,
Es istinzwischen ginstiger, als Sie denken!

Mehr dazu auf; visa.defupgrade

it Mo, 2022




EDITORIAL

Kampf um 7% ab 1.1.2024

Liebe Leserinnen, liebe Leser,

im Finanzausschuss haben die Ampel-
Fraktionen einen Antrag (20/5810) der
Fraktion der CDU/CSU fur die Fortfuh-
rung des ermaBigten Mehrwertsteuersat-
zes von sieben Prozent in der Gastrono-
mie Uber das laufende
Jahre 2023 hinaus abge-
lehnt. Daflir stimmte ne-
ben der Antragstellerin
die AfD-Fraktion. Die Frak-
tion Die Linke enthielt
sich. Die Abgeordneten
der Koalition verwiesen in
ihrer Begriindung insbe-
sondere auf die Folgen fir
den Bundeshaushalt und
die angespannte Haus-
haltssituation. Die SPD ar-
gumentierte, dass der
derzeit geltende ermaBig-
te Steuersatz im Subventionsbericht der
Bundesregierung auf Platz 3 der Subven-
tionen aufgeflhrt sei. Eine Fortfihrung
kénne also erst im Zuge der Haushalts-
beratungen diskutiert werden.

Dieser AuBerung entnahm die antragstel-
lende Unionsfraktion immerhin ,eine
gewisse Offenheit” fur ihr Anliegen. Sie
verwies auf AuBerungen sowohl von Bun-
deskanzler Olaf Scholz (SPD) als auch von
Bundesfinanzminister Christian Lindner
(FDP), die wahrend der Corona-Pandemie
als Hilfe fur die Gastronomie eingefiihr-
te ErméaBigung des Mehrwertsteuersat-
zes fortzuflihren. Ferner kritisierte die
CDU/CSU-Fraktion einen generellen Still-
stand in der Steuerpolitik.

Aus der Fraktion von Biindnis90/Die Gru-
nen hieB es, dass die hohen Ausgaben-
wiinsche von CDU/CSU nicht zu deren

Eintreten fir die Schuldenbremse pass-
ten. Eine Fortfihrung der Steuerermapi-
gung wirde den Bundeshaushalt mit 3,3
Milliarden Euro belasten. Zudem fordere
die Union weitere haushaltswirksame
Ausgaben. Zugleich habe sich die Situati-
on in der Gastronomie
deutlich verbessert, wie
eine jingste Umfrage des
Branchenverbandes DEHO-
GA zeige.

Die FDP-Fraktion mahnte
eine generelle Reform des
Umsatzsteuerrechts an mit
dem Ziel groBerer Einheit-
lichkeit. Unter Verweis auf
die Haushaltslage erklart
die Fraktion, dass der Uni-
onsantrag zur falschen Zeit
komme.

Auch die AfD-Fraktion kritisierte das un-
einheitliche System der Umsatzsteuer und
nannte als Beispiel, dass Mahlzeiten, die
in Porzellangeschirr serviert wiirden,
kinftig wieder mit 19 Prozent besteuert
wirden, solche in Einwegmaterial aber
mit sieben Prozent.

Auch die Linke lie3 Sympathien fir den
Unionsantrag erkennen und warnte, dass
eine Rlckkehr zum erhéhten Mehrwert-
steuersatz von Unternehmen genutzt
werden kénnte, die Preise noch weiter zu
erhohen.

Wir missen jetzt Gberzeugen !!!

/yd,@ﬂci}q._

Verleger von Schleswig-Holstein gastlich

Wie mochten Sie unsere
Fachzeitschrift lesen ?

Wenn Sie noch nicht geantwor-
tet haben, bitte geben Sie uns
doch eine Riickmeldung, ob Sie
unser Heft als gedruckte Version
oder als PDF bekommen moch-
ten.

Schreiben Sie uns unter
info@vht.de

Es geht mithin um eine ,geschlechterge-
rechte Sprache”, die mithilfe von Anderun-
gen und Ergdnzungen von Personenbe-
zeichnungen alle im betrefflichen Text ge-
nannten Geschlechter gleichermaBen repra-
sentieren und folglich eine Diskriminierung
von verschiedenen Geschlechtsidentitaten
vermieden werden soll (sog. Genderspra-
che).

Aus Griinden der besseren Lesbarkeit wird
auf die gleichzeitige Verwendung der
Sprachformen mannlich, weiblich und di-
vers (m/w/d) verzichtet. Samtliche Perso-
nenbezeichnungen in unserem Heft gelten
gleichermaBen fir alle Geschlechter.

gastroimmo24.de
lmmobilien fir die
Gastronomie
und Hotellerie

und Hotel-Einrichtungen

Tel. o &6 71-§1 500 -
ww. jessen-norma.de

Ihr Spezialist fiir Gastronomie-

Mibel Jessen - Breklum - An der B g
Husumer Strafle 28b « 25821 Breklum
AN O &6 T -9 00 40
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: DEHOGA AKTUELL

7% in der Gastronomie

~Wir mussen alle gemeinsam fir eine Entfristung der 7% MwsSt. kampfen.
Diesen Kampf sollten nicht nur wenige Gastronomen vornehmen, lhr seid
alle gefragt, hier Euren Einsatz zu zeigen. Dazu fordere ich Euch alle drin-
gend auf.

Bitte 30 Minuten Zeit nehmen und Euren Bundestags- bzw. Landtagsabge-
ordneten anschreiben und die Griinde und die Wichtigkeit der 7% MwsSt.
erklaren.

Jeder einzelne Betrieb sollte hier jetzt die Wichtigkeit erkennen und sofort
mitmachen und aktiv werden.

Der reduzierte MwsSt. Satz (7% MwsSt. flr den Verkauf von Speisen) ist so
wichtig flr unsere Branche, vielen Betrieben wiirde eine Erhéhung der MwsSt.
auf 19% die finanzielle Grundlage entziehen und es wiirde weitere Schlie-
Bungen geben, das steht bereits heute fest.

PRO

7%

SIEBEN STATT 19 PROZENT

MEHRWERTSTEUER
AUF GASTFREUNDSCHAFT

Der reduzierte MwsSt. Satz von 7% fir den Verkauf von Speisen gilt aktuell noch bis zum 31.12.2023, jetzt
mussen wir alle aktiv werden, um der Politik zu sagen, wie wichtig eine Entfristung dieser MwsSt. flr uns alle ist.

Wer Fragen zu diesem Thema hat, darf sich gerne an mich wenden: info@ihlsee-restaurant.de
Gerne bin ich behilflich bei der Findung des Landtags- bzw. Bundestagsabgeordneten/in, gerne sende ich Euch

einen Musterbrief direkt zu!

Leute, jetzt ist nicht schnacken angesagt, sondern jetzt ist kdmpfen angesagt und Euer Einsatz ist jetzt gefragt

- Mitmachen, alle bitte!”

«Ich fordere alle Kreisvorsitzenden auf, dieses wichtige Anliegen in

die Kreisverbdande weiterzutragen und die Betriebe zu ermuntern,
mitzumachen”.
Lasst uns fiir die 7% MwsSt. gemeinsam kampfen!!!

VG Lutz Frank
Fachgruppe Gastronomie

auch Stechmilcken, Wespen, Mostiliegen, etc.

1M AUFTRAG DER ZUEUNFT

Mit dém battefebatriebenen = -
automatischen Zerstauber wind
igfer aus samtlichen Raumen,

i

Gastraumen femgehalten
I}as ruchshose Sgay-'sl fir dieny Menschen willg Rufen Sie uns an unler 0431 69 04 -0
ahlich. Ein Gerat decit bis 70 gm Flache a8 'REMOONS ot & Co. 00 X A Bibemy 10 34500 Maksor

hahh 24 Stunden 51 der Raumn inteitenfie, : Fiim B31 36105 8 E-bla
setbst bel gedffmeten Ferstern und Tdren

W heben auchandere St e Klche, gastroimmo24.de

Immobilien fur die

-- ﬁkm”[iﬁﬁ-: (a ;r ron .;'_-.[ rl'r [ e
Tel: 07731-92 49 60 ~d Hatellerie
Fax 07731-92 43 76 und Hotellerie

edinfo ——

infadTued,
| ] mg ASTr0 wwruedinfo

8 Tage zur Probe
Verkaufer gesucht

VECTRON

MOBILE LOSUNG
PAYMENT
LEASING

RKZ

NORD GMBH
KASSENSYSTEME

04393 99220

RKZ.DE

SEIT JBER 40 JAHREM FUR SIE DA
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Trendtour am 28.08.2023

Traditonelle Gastro- und Hotel-Tour durch Hamburg

Sie startet wieder, die traditionelle Trendtour durch Hamburg.
Prasentiert in diesem Jahr von Splendid Drinks Grémitz.

Am 28. August 2023 um 13 Uhr Abfahrt mit dem Bus. (Treffen
an der Glacischaussee, Ecke U-Bahn St.Pauli).

Wir werden wieder funf verschiedene Locations in Hamburg
ansteuern und uns anschauen. Betriebe der Gastronomie, Ho-
tellerie und Szene-Gastronomie stehen auf dem Programm...
Gegen 18.30 Uhr werden wir dann gemeinsam zum Abschluss
kulinarisch verwoéhnt.

Wer gerne dabei sein mochte, bitte anmelden bei Frau Flagel
im Verbandshaus in Kiel, Tel. 0431/651866 — Teilnehmerzahl ist
begrenzt, also schnell anmelden!!!

Kostenbeitrag pro Teilnehmer 60,- Euro, die Anmeldung ist ver-
bindlich, Barzahlung vor Ort im Bus mdglich.

Wer Fragen zu dieser Trendtour hat, darf sich gerne beim Or-
ganisator Lutz Frank melden (info@ihlsee-restaurant.de).
Freuen wir uns auf einen informativen Tag in Hamburg.

Viele Teilnehmer und Infos gab es auf der letzten Tour

SCeEer

Kélte - Klima - Liftung - GroBkiche

Wir sind der Komplett-
dienstleister fur Losungen

nach MalB3 im Bereich Kalte-,
Klima-, Laftungs- und
CroBkuchentechnik.

Husum o/ +49 48419000 - Sylt J +49 465137 21 « steuer-husum.de
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Cocktail-Schulung

Die Fachgruppe Gastronomie des DEHOGA SH veranstaltet eine
Cocktail-Schulung fiir alle interessierten Mitglieder.

Am 26. September 2023 um 17 Uhr in der Diars Bar in der Kur-
hausstraBe in Bad Segeberg kénnen Sie sich Uber das Thema
Cocktails weiterbilden.

Wer gerne dabei sein mdchte, bitte anmelden bei Frau Flagel
im Verbandshaus in Kiel, Tel. 0431/651866 - Teilnehmerzahl ist
begrenzt, also schnell anmelden!!!

Kostenbeitrag pro Teilnehmer 50,- Euro, die Anmeldung ist ver-
bindlich. Im Preis enthalten ist die Schulung, die Verkostung
und Snacks dazu.

Meeting- & Event
Barometer 2022/23

Die Zahl der internationalen Geschéftsreisen nach Deutschland
hat sich 2022 im Vergleich zum Vorjahr von finf auf elf Millio-
nen mehr als verdoppelt. Damit erreichte das Business Travel-
Segment nach zwei Jahren coronabedingter Riickgange
erstmals wieder Wachstum und rund 70 Prozent des Rekordni-
veaus aus dem Vorkrisenjahr 2019. Das geht aus dem Meeting-
& EventBarometer 2022/2023 hervor, das die Deutsche Zentra-
le fir Tourismus (DZT), das GCB German Convention Bureau
und der Europaische Verband der Veranstaltungs-Centren in
dieser Woche préasentiert haben. Im Vergleich zu den internati-
onalen Wettbewerbern konnte Deutschland seine Position als
Geschaftsreiseziel Nummer 1 der Europder mit 9,2 Millionen
Geschéftsreisen weiter ausbauen und fihrt im Ranking mit deut-
lichem Abstand vor Frankreich (vier Millionen Geschéaftsreisen)
und Spanien (2,9 Millionen). Innerhalb des Marktes flr Ge-
schaftsreisen gewann das MICE-Segment post Corona an Be-
deutung.

Bei den Veranstaltungen ging die Erholung im vergangenen
Jahr etwas langsamer voran: Insgesamt erreichten die Vor-Ort-
Veranstaltungen (Prasenz, hybrid) im vergangenen Kalender-
jahr 48,5 Prozent des Niveaus von 2019. Nach dem Ende der
Corona-MaBnahmen von Beginn des zweiten Quartals bis Ende
des Jahres 2022 erreichte das Veranstaltungsvolumen wieder
66 Prozent der Vorcorona-Zahlen.

Durch den Wegfall der Corona-Bestimmungen sind Kongresse,
Tagungen und Seminare 2022 auch wieder deutlich gréBer
geworden (bezogen auf die Teilnehmer*innenzahl) als im Vor-
jahr: Es gab eine starke Verlagerung hin zu gréBeren Veranstal-
tungen ab 101 Teilnehmer*innen und einen entsprechend star-
ken Ruckgang bei den ganz kleinen Veranstaltungen (bis 50
Teilnehmer*innen).

Wir liefern die Zutoten fir lhren Erfolg

Bt GmbH & Co. K | Fachgroflianded fur Gastronomear und Gemarschafinasrpiegung
Ao Jespedtecel 7. 2OHET Tonning. ol [UsS8E1 | 2% OO0
W S - sR et o r.'r.# basl-maryiCEtred [

Treffen der
Saalbetriebe

Liebe Kolleginnen, liebe Kollegen,

wir mochten Sie herzlich zum Treffen der Saalbetriebe einla-
den. Wir bitten Sie schon heute den genannten Termin vorzu-
merken.

Dienstag, den 12.09.2023

Beginn: 14:00 Uhr

Ende: ca. 17:00 Uhr

Treffpunkt:

Beim Kollegen Pierre Schénbaum

Gasthof Handewitt, Osterstr. 2, 24983 Handewitt

Anmeldung erbeten bis zum 01.09.2023 bei Frau Flagel im
DEHOGA Verbandshaus in Kiel unter Telefon: 0431 - 65 18 66
oder gerne per E-Mail: zentrale@dehoga-sh.de.

Freuen Sie sich auf ein kurzweiliges und informatives Beisam-
mensein bei Kaffee, Kuchen und Canapés.

Fur weitere Rickfragen steht Ihnen gerne Lutz Frank (Sprecher
der Saalbetriebe) unter Tel.: 04551-8560806 zur Verfligung.
gez. Lutz Frank, DEHOGA Vizeprasident

Bundesverwaltungsgericht

Die SchlieBungen von Gaststatten und Hotels in der zweiten
Coronawelle waren grundsatzlich zuldssig. Das hat das Bundes-
verwaltungsgericht in dieser Woche in mehreren Fallen entschie-
den. Die Bundeslander durften die Regeln in ihren Landesver-
ordnungen auf das Infektionsschutzgesetz in der damals gel-
tenden Fassung mit seiner Generalklausel in § 28 Abs. 1 Satz 1
i.V.m. § 32 Satz 1 stlitzen. FUr die SchlieBung der Betriebe gab
es demnach in der damaligen Fassung des Infektionsschutzge-
setzes zusammen mit einer entsprechenden Rechtsverordnung
des Landes eine ausreichende Rechtsgrundlage.

Uber die Frage, ob die Anordnung der SchlieBung zu diesem
Zeitpunkt mit dem VerhaltnismaBigkeitsgrundsatz und dem
Gleichbehandlungsgebot des Art. 3 Abs. 1 GG vereinbar war,
hat das Bundesverwaltungsgericht nicht entschieden.

. SCHULTES Ihr Partner:
KASSEN- Wolfgang Schwabe
B scieve TS

ANDALO
APERITIF

e

Sie mochten Ihre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de
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GASTRO .S'I'AR‘K
FlexiClean UF

Universalspiilmaschine
» 2 Waschpumpen

* 5 Programme

» Ablaufpumpe

* Drucksteigerungspumpe

» 2 Dosiergeréate

» Edelstahlkorb 500 x630 mm
« Kompaktes Standgerat

Kunststoffkorb, Blecha und GN-Behalter
sind nichi Tadl des Angebols

Ténsmeyer Service GmbH
Adlerhorst 19 - 22459 Hamburg
Telefon: +49 (0) 40 / 57 57 56
E-Mail: info@@toensmeyer-service. de
www.toensmeyer-service.de
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37. Schleswig-Holstein Gourmet Festival

Von Natur- bis Fusion-Kiiche bei 40 Top-Events | September 2023 bis April 2024

Punktlandung - mit der Fertigstellung der Broschiire zum 37.
Schleswig-Holstein Gourmet Festival (SHGF) wurde auch die
neue, modern designte und auf alle Endgerate abgestimmte
Website www.gourmetfestival.de freigeschaltet. Sie enthalt ne-
ben interessanten Informationen zu den Gastkéchen, Mitglie-
dern, Events und Partnern auch Verlinkungen zu den Podcast-
Episoden sowie Social Media Plattformen des SHGF.

Es ist nicht einfach, so viele trendgebende und attraktive Gast-
koéchinnen und -koéche aus Deutschland und den Anrainerstaa-
ten flir Events auBerhalb ihrer Restaurants zu gewinnen. Der
Fachkraftemangel, die Work-Life-Balance und die gestiegenen
Produkt- und Energiekosten setzen dem Gastgewerbe nicht nur
in Deutschland zu. Doch es hat sich herumgesprochen, dass das
SHGF nicht nur allen Beteiligten viel Freude macht, es zieht auch
neue Gaste an, die nationale und internationale Presse berich-
tet und die Netzwerke werden sinnvoll erweitert - eine Win-
Win-Situation fur alle! Das findet auch Michael Kempf vom Fa-
cil in Berlin: ,,Es macht nicht nur SpaB, in einer anderen Kiche
und mit fremden Kéchen am Herd zu stehen und seinen Stil
mit Produkten aus dem Norden in einem 5-Gdange-Menl zum
Ausdruck zu bringen! Wir profitieren auch von der starken
medialen Resonanz.”

Die Tourismus Agentur Schleswig-Holstein (TA.SH) hatte 2023
eine Markentreiberanalyse in Auftrag gegeben. Bei der Befra-
gung: Was macht Schleswig-Holstein fiir Gaste attraktiv? liegt
das SHGF in der Rubrik Geheimtipps auf Rang 3 mit beachtli-
chen 18%. Darliber freuen wir uns und arbeiten weiter an der
Bekanntheit und Beliebtheit.

So haben wir firr die 37. Saison 20 innovative Herdchampions
mit insgesamt 26 Michelin-Sternen (ohne griine Sterne) enga-
giert, die ihre Performance anhand von meist 5-Gadnge-Meniis
in 40 Veranstaltungen zeigen. Allein acht Gastkdche feiern ihre
Premiere beim SHGF, darunter als einzige Dame Alexandra
Muller. Sie leitet nicht nur ihr Romantik Hotel L'Etoil in der fran-

splendid N
DRINKS

Gromitz

Kompetenz
in Sachen Getranke

HAGDLE Castionoiie- Tehalh CmbH & {a 05 ©
Tel, M 201-0 | idfoi@hogols de

Der Berufsverband an Ihrer Seite
DEHOGA Schleswig-Holstein e.V.

splendid-drinks.com Hamburger Chaussee 349, 24113 Kiel
Tel.0431/651866, Fax 0431/651868
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37. Schleswig-Holstein Gourmet Festival

z6sischen Schweiz, sondern flihrte auch die Kiiche in die Ster-
neliga. Folgende sieben Kollegen sind erstmals dabei: TV-Koch
Heiko Antoniewicz (Dortmund), Marcus Blonkowski (Genuss-
Atelier, Dresden), Stefan Fath (Jellyfish, Hamburg), Felix Gabel
(KAI3, Sylt), Benjamin Gallein (Votum, Hannover), Robin Pietsch
(ZeitWerk, Wernigerode) sowie aus Danemark Christoffer Nor-
ton (Domestic, Aarhus).

Vor dem Start zum 37. SHGF lud der Vorstand der Kooperation
Gastliches Wikingland, die seit diesem Jahr zeitgemaf in Schles-
wig-Holstein Gourmet Festival e.V. umbenannt wurde, zum Get-
Together der Partner und Mitglieder in das Hotel ,Friederiken-
hof’ in Lubeck. In lockerer Atmosphére bei strahlendem Son-
nenschein kredenzten Lokalchef Felix Lestrat zusammen mit
dem Sternekoch Stefan Fath aus dem Hamburger Jellyfish im
Garten des Hotelanwesens ein nachhaltiges 4-Gange-Menl mit
Fokus auf Fisch und Meerestieren.

Deutsch-dénische Sternekiche wird anlasslich der Eréffnung des
37. SHGF am Sonntag, den 10. September 2023, im VITALIA
Seehotel in Bad Segeberg aufgetischt: Am Herd stehen dann
**Benjamin Gallein (Hannover) und *Rainer Gassner (Frederi-
cia) zusammen mit Lokalchef Andreas Schmidt, die den 100
Gasten ein stilistisch besonderes MenU kreieren.

In 2023 hat der Michelin Guide Deutschland 334 Restaurants
mit Sternen ausgezeichnet, einige von ihnen erstrahlen beim

Y LY T ' = o
B | i " B

Seeblick-Genuss-und-Spa-Resort Amrum

37. SHGF. Der Mix aus neuen und bekannten Gastkdchen [6st
auch internationales Interesse aus: So diirfen wir aus der Schweiz
Alexandra Muller, aus Frankreich David GArne und aus Déne-
mark Rainer Gassner und Christoffer Norton begriBen. ,Da
unser Mitglied Hofkliche Backensholz ein neues Restaurant-
Konzept entwickelt, wird es in der 37. Saison pausieren und nur
bei der 9. TdGS dabei sein. Die Termine mit Christoffer Norton
Ubernimmt das Hotel Cap Polonio zuséatzlich. Wieder beehrt
uns Marco Muller vom ,RUTZ’ in Berlin mit seinem Ausnahme-

lhr Fruchtsaftpartner.
Natiirlich. Regional.
Nachhaltig.

Seit 1948 lautet unsere Philosophie:
Hiichste Fruchtqualitat fiir Geniafler,

die .Natur pur” 2u schitzen wissen.

Die Vielfalt unserer Fruchtsaftspezialititen
bietet Abwechslung fiir jeden Geschmacdk.
Erfrischend, lecker und gesund -

aus Tradition.

Perfekt fir Sie in Hotellerie & Gastronomie:
= Steinmeier 0,7 | Flasche in 28 Sorten

* Steinmeier 0,2 | Flasche in 7 Sorten

» Steinmeier 5 | Bag-in-Box in 3 Sorten

Heinz Steinmeier Slssmosterel GmbH & Co. KG - Kaltoft 4

L Steinmeior
s

24392 Kiesby

7399 - wanan suessmosterei-steinmeier.de
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37. Schleswig-Holstein Gourmet Festival

talent. Dieser feingeistige und visionare 3-Sterne-Koch
ist gern an der Ostsee und wird zusammen mit Lutz
Niemann in der Orangerie fir einzigartige Genussmo-
mente sorgen”, erklart Prasident Willhoft. Mit Nils
Henkel kommt einer der besten Produktversteher in
den Norden, um im Waldhaus Reinbek mit seinem Pure
Nature Stil zu Gberzeugen. Endlich ist er wieder dabei,
Jorg Sackmann, der seit Jahrzehnten im Kocholymp
mitmischt. Ende Oktober fliegt er aus dem Schwarz-
wald auf die Insel Sylt zu Familie Fitschen. Ein Festes-
sen der besonderen Art! Das durfen auch die Géaste
im Romantik Hotel Kieler Kaufmann erwarten, denn
kein geringerer als 2-Sterne-Koch Dirk Hoberg reist vom
Bodensee an die Kieler Forde.

Never change a winning Team: So hélt es Christoph
Ruffer (Haerlin, Hamburg), der Anfang Marz erneut
im Boutique Hotel Wassersleben an der Ostsee am
Herd steht. An die Nordsee nach St. Peter-Ording zieht
es Michael Kempf vom Facil (Berlin). Der 2-Sterne-Koch wird im
ambassador hotel & spa flir aromaintensive Gerichte sorgen.
Einen besonderen Koch hat sich Matthias Gfrorer in seine Guts-
kiiche verpflichtet: Heiko Antoniewicz ist Impulsgeber, Koch-
buchautor und auf der Biihne zuhause. Seine Schaffenskraft
mit immer neuen Techniken und Produkten ist schier grenzen-
los. Zum zweiten Mal macht Tony Hohlfeld (Jante, Hannover)
beim SHGF mit und wird Mitte November im Zur Erholung fir
kulinarische Metamorphosen sorgen. Auch Maurizio Oster ist
zum zweiten Mal dabei und féhrt Ende Januar 2024 nach Rat-
zeburg ins Hotel Der Seehof, um seine einfallsreiche Zero-Was-
te-Klche zu zelebrieren. Wiederholungstater ist Valentin Rott-
ner aus dem Waidwerk in Nlrnberg, dessen wildlastige Kiiche
den Gasten in der Hollandischen Stube hervorragend munden
wird. Von 3-Sterne-Legende Dieter Miiller hat Daniel Raub (Ge-
nieBerstube, Friedland) viel gelernt und lasst es den SHGF Gas-
ten Anfang Marz im Berger’s Hotel & Landgasthof zugutekom-
men. Savoir Vivre in seiner ganzen Uppigkeit garantiert David
Gorne. Der Hanseat, der in Frankreich am Fluss Seine fur den
ersten deutschen Michelin-Stern sorgte, liebt es, seine Gaste -
ob in der Normandie oder vom 23-25. Februar 2024 in Pinne-
berg - nach allen Regeln seiner Kunst zu verwdhnen.

Der Seehof Ratzeburg

Die Ausrichter des Schleswig-Holstein Gourmet Festivals haben
verschiedene Zielgruppen im Visier. Eine ungezwungene Platt-
form des Kennenlernens und der guten Kiiche bietet die ,Tour
de Gourmet Solitaire’ flr Alleinreisende ab 40 Jahren. Auf der
9. Tour de Gourmet Solitaire am 11. November lernen die Gas-
te das malerische Friedrichstadt mit der Hollandischen Stube,
den Backensholzer Hof in Nordfriesland mit eigener Késerei und
das Romantik Hotel Waldschldsschen mit heimisch fokussierter
Kiche kennen.

Ein Selbstgdnger ist auch die beliebte Tour de Gourmet Jeunes-
se, bei der die Feinschmecker zwischen 18 und jetzt 40 Jahren
(auf Wunsch vieler Stammgaste) die Kiichen der Mitgliedshau-
ser kennenlernen sowie wertvolle Freundschaften und Kontak-
te schlieBen. Novum: Am 6. April 2024 gibt es den ersten Snack
in der neuen Anlage von SHGF-Partner HanseGarnelen in Gliick-
stadt. Im Uetersen prasentiert Bernd Ratjen seine Bio-Kliche im
Zur Erholung. Zum Finale bittet Marc Ostermann die lustige
Gasteschar in den kulinarischen Hotspot Pinnebergs - Rolin im
Hotel Cap Polonio.

Cuffeefair.

NWW. ] 12 Marie-Curie-5trafie 1-3 - 23701 Eutin - Tel.: 04521-830 264 0
Die glinstige Alternative - Unsere starke Eigenmarke

Jura WEB
Professional
Dark Inox
1Mahiwerk
Frischmilch

ab 10 kg
4,66€
A EELT
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37. Schleswig-Holstein Gourmet Festival

In der letzten Saison hat die Orangerie im Maritim Seehotel
erstmals ein Dessertmeni angeboten - mit durchschlagendem
Erfolg. Darum wird Chef Patissier Taro Blinemann am 24. Méarz
2024 um 13 Uhr wieder seine Visionen von herzhaften und si-
Ben Desserts prasentieren, um die Feinschmecker gliicklich zu
machen. Und wer die feinen Champagner-Qualitdten von Lan-
son in Kombination mit einem darauf abgestimmten 4-Gange-
Menu genieBen mdchte, der sollte sich den 10. November im
Waldhaus Reinbek im Kalender notieren.

Ohne verlassliche Partner an der Seite wiirde so ein Festival nicht
durchfihrbar sein. ,Original Selters, Champagne Lanson,
Rindchen"s Weinkontor, J.J. Darboven, Chefs Culinar, Niehoffs
Vaihinger, Brennerei Hubertus Vallendar, Chroma Messer und
HanseGarnelen AG stehen fest an unserer Seite und ermégli-
chen es uns, das alteste Gourmetfestival Deutschlands in die-
sem Rahmen durchzufthren”, erklart Prasident Klaus-Peter Will-
hoft.

Networking und Kulinarik beim Get-Together
zum 37. SHGF in Liubeck

Die Sonne strahlte, ein lauer Wind strich Uber die Kornfelder
und herrliche Difte kamen aus der Kiiche vom Friederikenhof
in Lubeck-Oberbiissau. Hoteldirektor Patrick Wulf und sein jun-
ges Team hatten den Garten am 5. Juni zum Get-Together des
37. Schleswig-Holstein Gourmet Festivals schon eingedeckt. ,Wir
mochten mit diesem Event unseren Partnern auf genussreiche

HARALD CLA\US

GroBkuchen-Anlagen

| EDE)SITAR)VERARBEIT VN

Gesamteinrichtung von GroBkuchen
sowie Einzelgerate und Zubehor

* Wir beraten = planen * finanzieren * Kundendienst

Kochgerdte puftanlage
= Splltische = Arbaitstische « Saladetten-KohlEsche - Kohlzelen
-Knhla.mmnku Hﬂ'mﬂmgmmr&nkn Wﬂmmd'lr&nhn

£ LAU_SWﬁRMEBRﬂCI(EN'

s s B8 BB B E

n—.___“_h__‘_r s

.:-i-:.ul.._‘ MW%

www.clauswarmebriucken.de
Pléner Landstrale 1, 23701 Eutin

Tel.(04521) 83073 43 » Fax 830 76 46

Imtermel: www.claus-grosskuechaen.de
aMail: claus-grosskuachan@i-onlina.de

Katja Laur/tzen (Ostsee- -Holstein- Tour/smus GmbH) Doris
und Axel Strehl (DEHOGA Schleswig-Holstein)

Weise danke sagen fir die unterstiitzende Zusammenarbeit bei
der Durchfihrung des altesten Gourmetfestivals in Deutsch-
land”, sagte Klaus-Peter Willh6ft als Prasident des SHGF-Ver-
eins. Die 55 geladenen Gaste, unter ihnen auch DEHOGA-Prasi-
dent Axel Strehl, tauschten sich intensiv aus und schnitten auch
ernste Themen an, wie den anhaltenden Fachkraftemangel in
der Gastronomie und die Work-Life-Balance sowie Kostenstei-
gerung im Bereich Energie und Produkte.

Festival-Premiere feierte Stefan Fath vom ,Jellyfish’. Der Sterne-
koch hatte 2019 das Restaurant in Hamburg-Eimsbuittel Uber-
nommen und seinen Schwerpunkt auf Fisch und Meeresfriich-
te gelegt, die aus Wildfang oder nachhaltiger Zucht stammen.
Mit 16 Jahren begann der Jungunternehmer seine Kochausbil-
dung, baute seine Fertigkeiten seitdem in renommierten Stati-
onen aus, darunter als Sous-Chef von Dieter Mller an Bord der
MS Europa. Als Hauptgang servierte Fath ein Wels-,BBQ", von
dem die geladenen Géaste schwarmten: Die Fischdelikatesse
wurde mit Mais, Rhababer und einem blumigen Tartelette mit
Aal und Kaviar serviert. Die bunten Kreationen waren so kunst-
voll gestaltet, dass sie fast zu schade zum Essen waren, waren
sie nicht so vorzliglich gewesen. Last but not least prasentierte
der 30-Jahrige sein spannendes Dessert ,Gurke’, das als Mousse
aus Passionsfrucht umrahmt von Buttermilch und Dill daher-
kam.

Das Titelbild zeigt das Kdcheteam: Anna-Lena Kriiger, Felix Lest-
rat, Stefan Fath, Alexander Scharf und Tim Langmack.

GERLICHER

|
MH.:-.-'.‘.'I
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. ANDALO
APERITIF
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Borussia Dortmund FC:St. Pauli - Altliga
Traditionsmannschaft Gastrokicker-Nord Traditionsmannschaft

Tombola * Essen & Trinken ¢ DJ & Live Band
i Special Guest ..::... Deutscher / WM Tischkickermeister ..::..

Freitag, 28.07.2023
17:30 Uhr Anpfiff

Sportplatz Gildestrafle 4 / Gromitz

FuBballschule mit der Schlag den Star

BVB Traditionsmannschaft Fordora he Stars e
3 Tischkicker heraus!
anmeldung@gastrokicker.com Sa. 29.7 von 11-15 Uhr Seebrilcke links 200 Meter

- B]urn_,‘-J
Brunnemann

Der l'immtnﬂﬂs geht an die ,,Litbeck-Hilfe fiir Itl'llllslll‘alﬂm IIIIIIIH' CA A
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Gastrokicker - Benefizturnier in Gromitz

Am 28. Juli 2023 ist es wieder soweit: Die Gastrokicker veran-
stalten wieder ein prominentes Benefizturnier.

Gastronomen und Hoteliers kdnnen sich hier bei den Zuschau-
ern prasentieren in Form von Sponsoring oder Beteiligung an
der Tombola. Laden Sie Ihre Gaste ein und spendieren Sie den
Eintritt... Melden Sie sich gern bei Mike Enke oder Henning Molt
Mike.Enke@splendid-drinks.com / henning.molt@gmail.com

Mit Griindung der Gastrokicker im April 2009 war von Beginn
an klar, dass sich bei den Gastrokickern nicht alles ums runde
Leder dreht. Wir sind auch neben dem Platz ein ,,Team"”.

.Die Gastrokicker sind, wie sich Uber die letzten Jahre gezeigt
hat, keine ,Kneipenmannschaft”, sondern eine ernst zu neh-
mende Vereinigung sozial engagierter Gastronomen und Ho-
teliers. ,,Unser Engagement neben dem Platz beginnt genau
dort, wo etablierte Vereine und Verbande Einsatzbereitschaft

lhre Gastrokicker Henning Molt & Mike Enke (Teammanager)

Jetzt neue Website
entdecken!

g

5 h,("{i'.:'ir.-":-

‘Nahe. Service. Leidenschatt.

-

~ = "L FRISCH.

vermissen lassen. Wir arbeiten zielgerichtet, innovativ und un-
blrokratisch.

Wir Ubernehmen Verantwortung und bringen uns mit unseren
Veranstaltungen aktiv in die Gesellschaft ein. Neben dem Spaf3
und der Freude am FuBball verbindet uns die Leidenschaft zu
unseren Berufen. Unser , Kader” verfligt sportlich & kulinarisch
Uber erhebliche Erfahrung.

Gespendet haben wir seit unserem Bestehen runde 140.000
Euro an die Lubeck Hilfe fiir krebskranke Kinder e.V. Warum:
Weil 100% der Spenden der Liibeck Hilfe an die Onkologie Ab-
teilung in der Uni Klinik Libeck gehen. Hier werden u. a. eine
zusatzliche Schwester, ein Sozialarbeiter sowie eine Kindergart-
nerin bezahlt, damit die Kinder und deren Familien optimal ver-
sorgt sind. Auch bei Neuanschaffungen, die nicht in der Pla-
nung der UNI sind, tritt der Verein mit seinen Spenden ein.
Unsere Gegner kénnen sich sehen lassen. Ne-
ben dem VfB Lubeck, dem VfL Bad Schwar-
tau, der Traditionself des HSV, dem FC Bun-
destag, den NF- Oldie Stars, dem FC Landtag,
den Hamburger Rathauskickern, dem Team
Mertesacker and friends und der Deutschen
Weinelf haben uns auch die Kéche-Lander-
teams aus Deutschland, Osterreich, Italien und
der Schweiz beim Spendensammeln unter-
stitzt. AuBerdem sind wir amtierender ,,Eis-
fuBball- Champion®”.

So ist in den vergangenen Jahren ein beacht-
liches Netzwerk entstanden. Ein Grundsatz
unserer Arbeit ist das Ehrenamt. Unsere Mit-
glieder tragen die Kosten fiir die An- und Ab-
reise zu den Spielen komplett selbst. Neben
den Kosten fir unsere Reisen beteiligen sich
auch die Betriebe unserer Mitglieder oftmals
ehrenamtlich und unentgeltlich an den wohl-
tatigen Aktionen der Gastrokicker.

Wir sehen uns in Gromitz am 28. Juli 2023".

///IGREIF

MIETWASCHE®

NEU. ANDERS.

www.greif-mietwaesche.de
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Mitgliederwerbung

Kleine Geschenke erhalten die Freundschaft.

Nicht nur im Sektor Nachwuchsférderung, sondern auch im Be-
reich Mitgliederwerbung hat der DEHOGA Kreisverband Schles-
wig-Flensburg e.V. ,,aufgeristet”. Bei Informationsgesprachen,
kleinen Jubilden oder Geburtstagen kommt die neue ,Errun-
genschaft” zum Einsatz.

Sekt von bester Qualitdt vom ,Schloss Affaltrach”, gestaltet in
Zusammenarbeit mit Hella Johannsen-Wiezorek und Weinfach-
mann und Ehegatte Sven Wiezorek (Kramer und Groth), fin-
det groBe Anerkennung.

Die schneeweif3e Flasche mit einem hochwertigen Etikett weist
auf den DEHOGA Kreisverband Schleswig-Flensburg hin. Immer
wieder bestaunt man die gute Aufmachung und spéter den
gutschmeckenden Inhalt. Viele Flaschen landen auch als DEKO
in den Regalen vieler Beschenkter.

Anfanglich etwas reserviert, sind die Vorstandsmitglieder von
der , Anschaffung” Uberzeugt und werden auch in Zukunft

weitere Auftrage platzieren. :
Text/Fotos: hansen/voldewraa Sven Wiezorek und Hella Johannsen-Wiezorek

=

gaStrﬂimmpzil' dE Flensburger Flensburger Fleischkontor GmbH & Co KG
nobilien fir die Fleischkonto Batteriestr. 14 | 24939 Flensburg
astronomie , L Tel.: 0461 f 49 30 30

Hotellerie

j Fax: 0461 / 49 30 333

Husumer Steakware . .- ! L h w, - Imemer frisch

" i ’ Eind, Schwein, €alb,
Wir produzieren das [ii{ M e e
3 ¥ ¥ Mslksdaiprodu kb,

Original mit extra e it e

Falsin, Dackwaren,
Tarien, Kachen,..

als norddeutsches Familenuntemehmen
Der Berufsverband an lhrer Seite J - hat die Zusammenarbeait mic
DEHOGA Schleswig-Holstein e.V. . ausgewdhiten regionalen Erzeugern

Hamburger Chaussee 349
24113 Kiel
Tel.0431/651866, Fax 0431/651868

KUHLFAHRZEUG-AUSBAUTEN

hygenisch - temperaturgefunrt » indwdueile Raumautteilung

Ihr Ansprechpariner: Manfred Spitzer - Telefon 030 56400670

Winter Fahrraugieshn
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Mehr Energieeffizienz
fiur lhr Unternehmen

Hier finden Sie sinen
I'\."l.‘lg_lhl-r zum Thema
Energiesfifizienz flir

Wir unterstiitzen Sie bei der Ermittlung von Einsparpotenzialen
und finden gemeinsam Lésungen lhren Verbrauch kurz- und
mittelfristig zu reduzieren. Ganz individuell auf lhre Branche
und Anforderungen zugeschnitten.

Erfahren Sie mehr unter eon.de/effizienz
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Erster Gastro-KIénschnack beim KV Pinneberg

Der DEHOGA-Kreisverband Pinneberg hielt seine Jahresver-
sammlung mit anschlieBendem Klénschnack in Sellhorn’s Gast-
hof in Tangstedt ab. Erstmalig begriBte Christoph Dettling sei-
ne Kollegen zu der Sitzung. Er freute sich, dass auch Dr. Susan-
ne Noldt von der Lebensmittelaufsicht und Alexander Karstens
vom neuen DEHOGA-Partner LVM-Versicherungen der Einla-
dung gefolgt waren. Die LVM ist seit einem Jahr Versicherungs-
partner des DEHOGA und Karstens stellte sich als Ansprech-
partner mit 57 Agenturen in ganz Schleswig-Holstein vor. ,Wir
sind ganz in Ihrer Ndhe und fir Sie da”, warb der Direktionsbe-
auftragte.

Susanne Noldt stellte die Aufgaben und Abwicklung des Vete-
rindramtes im Bereich Lebensmitteliberwachung vor. ,Unsere
Lebensmittelkontrolleure kommen aus berufsspezifischen Be-
reichen wie zum Beispiel Fleischer, Koche oder Klichenmeister”.
Noldt informierte tiber aktuelle Rechtsvorschriften bei Verbrau-
cheranfragen nach dem Verbraucherinformationsgesetz und
Veroffentlichungen von Kontrollergebnissen. Sie beantworte-
te die Fragen der anwesenden Gastronomen ausfihrlich und
hatte auch Informationsmaterial mitgebracht.

Die eigentliche Jahresversammlung leitete der Vorsitzende mit
dem Thema Mehrwertsteuer in der Gastronomie ein und for-
derte seine Kollegen auf, sich fiir die Entfristung der aktuell
7%-Regelung einzusetzen. Auch der Landesverband macht sich
dafur stark, wie Stefan Scholtis berichtete. Der Hauptgeschafts-
fuhrer teilte auBerdem Neuigkeiten aus dem Landesverband

|I'.|{Q"|".":'{I‘5‘F"' n l' !-'||'r-"|-',._.||:| -;..I A .-,-l--.-a.rlr_l-\,
et aind I'-\.l.l-\.--\.-\_':ll.-... Ll ||1

MARTIN KRAUSE cmvs

Meisterbetrieb

Grof3kiichentechnik

KALTE
..ﬂm&gm

Zelgs-Btrafe 15, 23026 Ratekan bei Litbeck
Tel. 04504 B1740 » Fax 04804 B17423
E-mall: iInfolgmk-krause.de
wwrw, Erause-grosskuechen.de
BEBRATUNG » PLANTNG «» VTERKAUF
MONTAGE « SERVICE « NOTDIENST

fur Kiltetechnik und Grof@kichentechnik

. SCHULTES Ihr Partner:
KASSEN- Wolfgang Schwabe
B st LU

mit. Kreisausbildungswartin Claudia B6hm erzahlte von durch-
gefiihrten Aktionen wie der ,,Gedeckte Tisch”, Berufswettkdmp-
fen und -messen sowie den erfolgreichen Azubi-Abend mit
Workshops.

Nachdem Volker Schliemann seinen 20. Kassenbericht vorge-
tragen hatte, freute er sich, sein Amt in jingere Hande liberge-
ben zu kénnen. Insgesamt hat Schliemann 37 Jahre im Kreis-
vorstand mitgearbeitet, zwanzig davon als Schatzmeister. Er
wurde mit lobenden Worten und Geschenken verabschiedet.
Bei den anstehenden Wahlen wurden Martina David als zwei-
te Vorsitzende und Claudia Bohm als Ausbildungswartin in ih-
ren Amtern bestétigt. Zum neuen Schatzmeister wurde Fabian
Sommer gewahlt, Claudia von Stamm wurde neue Beisitzerin.
Das Theaterschiff ,Batavia” in Wedel gibt es schon seit Gber 50
Jahren. Der Betreiber Hannes Grabau wurde jetzt im Rahmen
der Versammlung fir seine 40-jahrige Mitgliedschaft im DEHO-
GA-Kreisverein geehrt. Mit einem abwechslungsreichen Pro-
gramm bietet Grabau auf seinem Schiff im ganzen Jahr beste
Unterhaltung.

Bevor es zum gemdutlichen Teil, dem Gastro-Klénschnack, tber-
ging, stellte die Mitgliederbeauftragte Bettina Strunck die neue
DEHOGA-Teamcard fur Mitgliedsbetriebe in Schleswig-Holstein
vor. Bei Kartenvorlage in teilnehmenden Betrieben werden fiir
verschiedene Leistungen Rabatte gewdahrt. Die Aktion ist im
Frihjahr gestartet, jetzt soll die Zahl der Teilnehmer erhéht und
die Teamcard bekannter gemacht werden. (sko)

Kalte- u. Grosskuchentechmk

SchulstraBe 1 - 25794 Pahlen
Telefon (0 48 03) 13 39 - Fax 601 793

.l.l'[l:I'I'IF

AmsraamE e

gastroimmo24.de

Immobilien fur die
CrNigelalelnll=
und Hotellerue
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L v EDNA » |

Is5L Uunsere

Art. 1324°
Der neue Vorstand v.li. Claudia B6hm, Claudia von FF'ﬂm:f Burger,
Stamm, Fabian Sommer, Jlirgen Schumann, Christoph E‘:ﬂ H“henl
Dettling, Martina David und Meike Ladiges ¥ g-gl -

Christoph Dettling (li) und Martina David ehrten Hannes
Grabau (Mitte) fiir seine langjéhrige Mitgliedschaft

Bestellen Sie jetzt bei lhrem Grollhandler.
im C+C Markt oder direkt ber EDMA!

GEBUHRENFREI

Tel. 0B00 722 T22 &
Fax 0 B00 722 T225

T i bl Hnd, BaErs e iy o LD
g 0 e 5
prs .

Volker Schliemann (2.v.r.) und seine Ehefrau (re.), die ihn
immer unterstlitzt hat, wurden aus dem Vorstandsteam
verabschiedet
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Kaisersaal in Bad Bramstedt komplett renoviert

.Der Kaisersaal geh6rt zu Bad Bram-
stedt”, sagt Thorsten Ehlers. Der Finanz-
berater hat die Traditionsgaststatte am
Bleeck 26 in Bad Bramstedt 2019 aus ei-
ner Insolvenz libernommen. Davor hatte
die Familie Fuhlendorf den Landgasthof
mehr als 200 Jahre betrieben. Der Ver-
such eines Bauunternehmers, den Kaiser-
saal seit 2014 zu einem gehobenen Re-
staurant mit Saalbetrieb zu machen,
scheiterte jedoch. ,Wir wollten, dass es
hier weiterlauft”, begriindet Ehlers seine
Entscheidung, das Traditionslokal zu kau-
fen.

Seitdem hat der Finanzberater das Lokal
- bis auf die Mobel - komplett renovieren
lassen. Dabei wurden auch einige histori-
sche Saulen wieder freigelegt. Und an
den Wanden erinnern historische Fotos
an vergangene Zeiten. Benannt ist der
Kaisersaal nach Kaiser Wilhelm I. Am Ein-
gang zum 300 Quadratmeter groBen Saal
héngt ein Bild des ersten deutschen Kai-
sers.

Lars Fuhlendorf ist trotz des Eigentiimer-
wechsels immer noch dabei. Der Kiichen-
chef sorgt fiir eine moderne regionale Ki-
che. Auf seiner Speisekarte steht veganer

Haben SpaB3 mit ihrem Trad/t/onsloka/ Tom und Thorsten Ehlers (rechs).

Gemilseburger mit StBkartoffelchips
ebenso wie Scholle Finkenwerder Art und
Filetsteak mit Beilagen. Hauptgerichte

kosten zwischen 16,90 und 45,90 Euro.
AuBerdem bietet der Klichenchef diens-
tags bis freitags von 11.30 bis 14 Uhr ei-

WIR HABEN DIE LOSUNG FUR IHR
HOTELMANAGEMENT

Ideal fur kleine, mittlere und grolie Hotels und Beherbergungsbetriebe.

Praxisnahe Proze
Intuitiv und ModL
Hoher Fl_Jﬂkﬁ!ﬁil‘.’.l‘lﬂ!iLJlTlf:H["lg
Benutzerfreundlich

Kurze EinfUhrungszeiten

55€
llar

DEMO VERSION

30 Tage kostenlos testen

www.hs3-hotelsoftware.de
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Der Kisesaal liegt am Bleeck 26 im
Herzen von Bad Bramstedt.

nen Mittagstisch mit funf wechselnden Gerichten an. ,Es gibt
nicht viele Lokale mit einem hochwertigen Mittagstisch in Bad
Bramstedt”, flgt Ehlers hinzu. Der Finanzberater ist ein leiden-
schaftlicher Weinliebhaber. Seit 25 Jahren sammelt und trinkt
er hochwertige Weine. ,,Das Thema kann ich hier voll verwirkli-
chen”, sagt er. Der Gast kann aus einer umfangreichen Wein-
karte mit einem Schwerpunkt auf deutschen aber auch sid-
afrikanischen Rebséaften wahlen. ,Manchmal bieten wir auch
hochwertige Weine glasweise an”, sagt Ehlers.

In der neu gestalteten Rolandstube befindet sich auch
Platz fliir Stammgaste.

Besonders stolz ist Ehlers auf die Rolandstube - ein schlauchfor-
miger Raum mit 18 Platzen und Blick auf einen begehbaren
Weinschrank. ,Friher war hier der Eingang zum Kino"”, erzahlt
er. Das Restaurant verfligt liber 40 Sitzplatze, hinzu kommt ein
Wintergarten mit 30 Platzen. Im Sommerhalbjahr kénnen auch
bis zu 50 Gaste drauBen auf dem Bleeck sitzen.
Fir Familienfeiern und Veranstaltungen aller Art verfligt Eh-
lers Giber den groBen Saal. Unter der 6 Meter hohen Decke des
weiter auf der nachsten Seite...

Spezialkonzepte fur
Hotellerie und Gastronomie!

thre Ansprechpartmer in Schieswig-Halstein:

Alexander Karitens
akarstersd voude, Telefon 0057 M2-012131

& die INM-Versicherungiagenturen
in Ilrer Mike,

moeiocs | LVM'S

WA R - B R TTR
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Saals hdngt inzwischen eine Zwischende-
cke mit modernster Technik. In dem teil-
baren Saal finden bis zu 200 Géste Platz:
«Einen solchen Saal gibt es in Bad
Bramstedt nur bei uns.”

+Wir sind zwar keine Gastronomen aber
gute Gastgeber”, sagt Ehlers. AuBer ihm
engagiert sich vor allem sein Sohn Tom
in dem Traditionsbetrieb. Gemeinsam mit
Barchef Christian Diekert organisiert er
den Service. Insgesamt arbeiten 20 Mit-
arbeiter in dem Traditionslokal, darunter
2 Auszubildende.

Der in Bad Bramstedt geborene Ehlers ist
in der Kleinstadt mit rund 15.000 Einwoh-
nern gut vernetzt. Er sitzt sowohl im Vor-
stand der Fleckensgilde mit etwa 400
Mitgliedern als auch der Vogelschitzen-
gilde. Die Gilden nutzen wie auch viele
andere Vereine in Bad Bramstedt - vom
Angelverein tber die Landfrauen bis zum
Hegering - den Kaisersaal fur ihre Veran-
staltungen: ,Die Vereinsmitglieder kom-
men aber auch privat als Gaste zu uns.”
Als erstes Haus am Platze strahlt der Kai-
sersaal inzwischen aber auch wieder Gber

Auch der groBe Saal hat eine neue
Bar bekommen.

Bad Bramstedt hinaus. ,, Auch der Lions-
club Kaltenkirchen kommt zu uns”, er-
zahlt Ehlers. Und auch Liebhaber guter
Weine aus Hamburg und Kiel scheuen die
Anreise nach seinen Angaben nicht.

A\ /L

&

Die Mébel sind die alten geblieben.

In Zukunft will Ehlers aber auch eigene
Events anbieten. Vom Tanz in den Mai bis
zum Weintasting mit Winzern. Ehlers:
Wir wollen sehen, was geht.” (heh). Fo-
tos (heh) und Kaisersaal.

Wir lassen [hreu Gast wicht i Regeu stehen!

marikius

[ Bl unfier Sy “eonms

|tzehO€

lhre Hotline flr
Sonnen- und Wetterschutz

(0 48 21) 7 55 08

"

Seite 20 | SCHLESWIG-HOLSTEIN gastlich | Juli 2023



GASTRONOMIE | HOTELLERIE

BellaBot

Servierroboter

Sie bieten
Regionalitat!

Wir den
regionalen
Service!

|.l IWJII *\ | Vor Ort in SH:
ramriondy S— 04331 4376702

Auch der Garderobenbereich wurde komplett renoviert.

www.ebinger.net

www.ebinger.net
@ Gl ESSE R www.ebinger.net

MADE IN GERMANY

www.giesser.de

www.eventfittery.de
gastroimmo24.de

Immaohbilien fur die Gastronomie und Hotellerie EVENTFITTERY

Ruwen Prochnow
Heinrich-Hertz-Stralle 10
24790 Schacht-Audorf
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Vom Flyer zum QR-Code

Man sollte mit der Zeit gehen, so der stellvertretende Ausbil-
dungswart Andreas Thieben vom DEHOGA Kreisverband Schles-
wig-Flensburg e.V. Er wird es wissen, da er kontinuierlich auf
den verschiedenen Ausbildungsmessen prasent ist. Gab man
vor geraumer Zeit interessierten Schilern Flyer in die Hand, um
auf die Ausbildungsberufe im Gastgewerbe hinzuweisen, muss-
te man feststellen, dass viele kurz danach entsorgt wurden.
Damit war der Sinn naturlich verfehlt. Kreisverbandsvorsitzen-
der Hans-Peter Hansen lie daraufhin Visitenkarten mit QR -

4

Code drucken, die schon eher ihren Sinn erfullten, da man die-
se leicht einstecken konnte.

Nun wurde ein QR-Code erstellt, der groB auf der Rickwand
des DEHOA-Standes seinen Platz gefunden hat. Nicht nur gut
sichtbar, leitet er die Interessenten direkt auf die Ausbildungs-
site des Kreisverbandes. Ohne Umwege kann man sich jetzt
Uber die verschiedenen Ausbildungsmoglichkeiten und deren
Anforderungen informieren.

Eine wirkliche Erleichterung, so Thieben, der zum ersten Mal,
zusammen mit Ardit Ahmaxhekaj den Code bei einer Berufs-
messe - beim Kooperationspartner, der Kurt-Tucholsky-Schule
(KTS), erfolgreich vorstellte.

Wir werden immer besser und mit einem tollen Equipment
bringt es groBen Spaf, so Andreas Thieben weiter. Wir freuen
uns schon auf die nachsten , Auftritte”.

Text/Fotos: hansen/voldewraa

€
Ardit und Andreas Thieben (beide Royal Warehouse
Flensburg)

Fliegenvertreibung

Mit dem automatischen Zerstauber der

Firma RUD Progastro GmbH & CO. KG
wird ein groBes und auch sehr lastiges
Sommerproblem geldst.

Ungeziefer wie Fliegen, Stechmiicken,
Wespen und Mostfliegen werden aus
samtlichen Rdumen, beispielsweise Ver-
kaufsldden von Backereien und Gastrau-
men, fern gehalten.

Im 15-Minuten-Takt gibt der batteriebe-
triebene Spender den Duft einer afrika-
nischen Chrysanthemen- Art (Pyrethrum

ER’

GastronomieSystefhe Gm b

=

= gelbliches Pulver, aus den zer-
mahlenen Blitenkopfen einiger
Wucherblumen-Arten, das zur
Vertreibung von Insekten dient)
ab.

Nach ca. 24 Stunden ist der Raum
insektenfrei. Das Spray ist geruchlos und
vollig unschadlich gegen Menschen und
Haustiere. Ein Gerat deckt bis 80 m? ab.
Der Spender ist aus plastischem, sto3fes-
tem Material. Mit seinen Abmessungen
von 12x9x20 cm ist er Uberall in einer

Kichen

Planung

Beratung
Consulting

Wir richten es ein!

Hoéhe von 1,80 m unauffallig an-
zubringen.

Da das Produktin den letzten Jah-
ren so erfolgreich verkauft wur-
de, stellt die Firma RUD Progast-
ro den Zerstauber gerne auch Ih-
nen 8 Tage kostenlos und unverbindlich
zur Probe.

Info: RUD Progastro GmbH & Co. KG
Heilsbergstr. 29-31, 78247 Hilzingen

Tel.: 07731 9249-60, www.rued.info
E-Mail: info@rued.info

Tel. 04192 - 9891 -0
info@cramer.gs
www.cramer.gs
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Gemeinsam fur Hering

Der Atlantische Hering, der aus dem kalten Meer um Norwe-
gen stammt, ist ein Schatz aus der Natur — wegen seiner glit-
zernden Schuppen auch ,Silber des Meeres’ genannt. Bis ins 20.
Jahrhundert hinein war Hering so verbreitet und glinstig, dass
er als rustikales Arme-Leute-Essen galt. Heute kann er allerdings

ganz anders: Ob in Vor-
* speisen oder Hauptge-
L]
RIESENKRGN wich oder als Finger-

f E food - Hering ist ein
e e Multitalent. Gemein-
nern CHEFS CULINAR und Seafood from Norway riickt Friesen-
krone, der Marner Fischfeinkostspezialist, den norwegischen He-
ring als Beitrag zu einer verantwortlichen und genussreichen

richten, als Snack, Sand-
M&&m’ﬁ sam mit seinen Part-
Erndhrung in den Fokus.

Reise zum Atlantischen Hering

Als Heringsbotschafterin konnte sich Sternekochin Julia Komp
gerade selbst auf einer Norwegenreise von seinen Talenten
Uberzeugen. ,Fur mich ist es sehr wertvoll zu wissen, wo Nah-
rungsmittel herkommen und wer sie gemacht hat. Dadurch hat
man einen ganz anderen Respekt vor den Produkten.” Julia
Komp filhlte sich in eine andere Welt mit atemberaubender
Natur und kristallklarem Meerwasser versetzt. ,Ich habe ge-
lernt, dass es fur die Qualitat und die Umwelt am besten ist,
immer nur kleine Mengen Hering zu fangen, die schnell verar-
beitet werden und die im tiefgefrorenen Paket direkt zum Ver-
edeln an Friesenkrone gehen.”

lhre Begeisterung fir Hering wird sich klinftig auch in ihrer
Kliche niederschlagen: RegelmaBig eine Rezeptur mit norwe-
gischem Hering, der die Gaste auf eine kulinarische Reise nach
Norwegen schickt. Friesenkrone stellt dafiir trendig-vielseitige
Herings- und Matjesprodukte bereit, dank derer sich moderne
Rezepturen auch fir ein junges Publikum umsetzen lassen.

Die inneren Werte des Herings
Das Hering als gesundes, vielseitiges und nachhaltiges Natur-
produkt in Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpfle-

- r—

Hering aus Norwegen: Friesenkrone achtet auch bei der Rohware auf Nachhaltig-
keit. FOTO: NSC — Norwegian Seafood Council

Julia Komp war auf den Spuren des norwegischen He-
rings unterwegs. Das Ergebnis: jeden Monat eine neue
Rezeptur. FOTO: Melanie Bauer Photodesign

\-

WVeseriii
des Matjes =

o =

Gemeinsam mit seinen Partnern CHEFS CULINAR und
Seafood from Norway riickt Friesenkrone norwegischen
Hering in den Fokus. FOTO: Melanie Bauer Photodesign

gung punktet, liegt an seinen inneren Werten. Kiichenchefs
profilieren sich als verantwortungsbewusste Gastgeber - in
zweierlei Hinsicht: Friesenkrone He-
ringsprodukte stammen nicht nur aus
nachhaltigen Rohwarenbestanden,
sondern auch die Verarbeitung des na-
turlich nachwachsenden Herings hin-
terldsst einen sehr kleinen CO_-Ab-
druck. Und: Kichenchefs haben die
Gesundheit ihrer Gaste im Blick, denn
Omega-3-Fettsduren zahlen zu den
gesunden Fetten und sind essenziell
flr Korper sowie Geist. Neben wert-
vollen Fettsduren liefern Hering und
Matjes auBerdem hochwertiges,
leichtverdauliches Eiweil3, Mineralien
wie Jod und Selen, sowie Vitamine.

Informationen und Rezepttipps finden
sich auf Facebook und Instagram so-
wie unter www.friesenkrone.de

ZUM VIDEO: Auf den Spuren des Nor-
wegischen Herings:
https://youtu.be/ICTu-4_zwwo
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Kochen am Meer

Aufstrebende Kochtalente hautnah: Beim exklusiven Event ,,Ko-
chen am Meer” powered by Friesenkrone am 19. Juni in Bre-
merhaven stellten sie abermals ihr Kbnnen unter Beweis. Die
Sieger des Friesenkrone-Wettbewerb ,Omas Homemade-Editi-
on” wéhrend des Vorfinales von Koch des Jahres sowie Marvin
B6hm und Sophia Birlem présentierten ihre eigenen Kreatio-
nen mit Seidenmatjes von Friesenkrone. In den Pausen plau-
derten sie entspannt mit Presseleuten, Fisch- und Gastro-Exper-
ten Uber ihre individuelle Philosophie und kiinftige Vorhaben.
Hans Lange Rodriguez (Rotisserie du Sommelier, Essen), Mar-
cel von Winckelmann (Landgasthof zum Mdller, Ruderting),
Marcel Forster (Agata’s, Dusseldorf) und Miguel Marques (Alois
By Dallmayr, Miinchen) hatten beim Vorfinale von Koch des
Jahres in der Friesenkrone-Challenge mit ihren von den GroB-
mdttern inspirierten Ideen tberzeugt und bewiesen nun in Bre-
merhaven abermals ihre handwerkliche Exzellenz. Mit tollen ku-
linarischen Beitrdgen dabei waren auBerdem der amtierende
Koch des Jahres, Marvin B6hm (Aqua, Wolfsburg), und die ehe-
malige Vorfinalistin Sophia Birlem (Landesberufsschule Tett-
nang).

Die sechs jungen Kbche prasentierten
ihre eigenen Kreationen rund um Frie-
senkrone Seidenmatjes in einem exklu-
siven 7-Gange-Mend. ,Was die jungen
Talente auf die Teller zaubern, ist wirk-
lich hohe Kunst,” so Tanja Schwarz vom
Veranstalter Friesenkrone. ,Jeder Gang
war etwas ganz Besonderes und mit
der individuellen Handschrift versehen.
Flr uns erneut eine absolute Inspirati-
on.”

Als siebtes Talent bei ,Kochen am
Meer” prasentierte sich Friesenkrone
Seidenmatjes und stellte im Mend sei-
ne Vorzuge anschaulich unter Beweis.
Der beste Matjes, den es je von Frie-
senkrone gab, passt perfekt zu heuti-
gen Geschmacksvorlieben. Er ist aro-
matisch, salzmild und zart wie kein
anderer. Als Neuerfindung des Matjes

4 . -
Kochen am Meer — die Friesenkrone Kiichen- und Kon-
taktparty flr aufstrebende Kochtalente in Bremerhaven.
Sechs junge Kéche présentierten ihre eigenen Kreationen
rund um Friesenkrone Seidenmatjes. Fotos: Sabine Soyka.

ist Seidenmatjes ein groBer Schritt, um
das Produkt Hering flr jlingere Ziel-
gruppen und die gehobene Gastrono-
mie attraktiv zu machen.

Die Friesenkrone Kichen- und Kontakt-
party ,Kochen am Meer” ist maBBge-
schneidert auf die Zukunftsstrategie
des Fischfeinkostexperten. Das Unter-
nehmen will jungen Kochtalenten eine
Blhne bieten, um sich zu prasentieren
und wertvolle Kontakte zu knUlpfen.
Wahrend der Veranstaltung hatten die
aufstrebenden Koche die Chance, den
Speisen ihre ganz eigene Handschrift zu
verleihen — und dartber mit Branchen-
kennern zu philosophieren.

Aktuelles findet sich auf den Friesenkro-
ne Facebook- und Instagram-Seiten so-
wie unter www.friesenkrone.de

Vier der Vorfinal-Teilnehmer von Koch des
Jahres zeigten ihr Kénnen, unter anderem
Hans Lange Rodriguez aus Essen.

gastroimmo24.de
Immobilien fir die Gastronomie und Hotellerie
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T0P

AUSHILDUNGS

BETRIEB
T T

]z TuP—AUSBlLuUHG -
'DENN WIR STEHEN F 4
ﬁb?aﬁuusmm AZUBIS SELBST BESTATIGT

So geht Azubi-Marketing heute.

Das neue Qualititssiegel “TOP-Ausbildungsbetrieb”
mit dem Win-Win-Faktor!

Mit der Initiative schafft der DEHOGA erstmals eine bundesweit einheitliche
Fertifizierung fir einen hohen Aushildungsstandard. Lassen Sie lhren Betrieb
zertifizieren und heben Sie sich mit dem Qualitatssiegel als attraktiver
Aawshildungsbetrieb hervar.

i 7 J . RRenE
Hab#n 5i¢ Fragén zum niueén Qualitatssiegel Eine inativeda

Rufen Sie uns gerne an unter 030. 318048 - 25 oder ’DEHC}GA

senden Sk uns @ine E-Mail an info@topausbildung.de!
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Ill

+Fischpoka

in Flensburg

Am 6. Juni 2023 fand an der Hannah-Arendt-Schule der jahrliche Berufswettbewerb "Fischpokal" statt.

Der ,Fischpokal" ist ein renommierter gas-
tronomischer Wettbewerb, der junge
Nachwuchstalente aus den Bereichen
Kiche und Service zusammenbringt. Ziel
ist es, ihr Kbnnen und ihre Fahigkeiten in
einem anspruchsvollen kulinarischen
Umfeld unter Beweis zu stellen. Der Be-
rufswettbewerb bietet den jungen Nach-
wuchstalenten eine hervorragende Még-
lichkeit, ihr Kbnnen unter realistischen
Bedingungen zu demonstrieren. Sie kdn-
nen wertvolle Erfahrungen sammeln und
sich mit anderen ambitionierten Fachkraf-
ten messen. Zudem starkt der Wettbe-
werb den Zusammenhalt und férdert den
Austausch innerhalb der Gastronomie.

Mit insgesamt 16 talentierten Teilnehmer-
innen und Teilnehmern, aufgeteilt in je 8
Klchen-und Servicekrafte und 40 begeis-
terten Gasten war die Veranstaltung ein
voller Erfolg.

Beim Fischpokal in der Hannah-Arendt-
Schule in Flensburg warteten die ange-
henden K&éch:innen und die Auszubilden-
den aus dem Hotel- und Restaurantfach
voller Ungeduld auf das Urteil der Jury.
Die acht Kochazubis mussten ein Meni
fur 5 Personen zubereiten und hatten
dafir einen umfangreichen Warenkorb
zur Verfigung. Zusatzlich wurde auch

Haltr_-- Li. Grnbakuchnntechnak

SchulstraBBe 1

. 25794 Pahlen
Telefon (0 48 03) 13 39 - Fax 601 793

das Ergebnis eines
theoretischen Tests
mit beurteilt.
Wahrend die Koch-
azubis ihr ganzes
Koénnen in der Ki-
che unter Beweis
stellten, mussten
die angehenden
Servicekrafte eine
Menukarte erstel-
len, die Tische ein-
decken, ein Begru-
Bungsgetrank kre-
ieren und sich um
den kompletten
Service kimmern. An den Achtertischen
erhielt jeder Gast ein anderes Gericht aus
der Kiiche, das fihrte zu einem regen
Austausch beim Essen. ,Eigentlich sind Sie
alle Gewinner:innen, weil Sie sich der He-
rausforderung gestellt haben”, sagte Tho-
mas Friess, VKD-Landesverbandsvorsit-
zender Nord, den Teilnehmenden bei der
Siegerehrung.

Die Teilnehmerinnen und Teilnehmer aus
dem zweiten Ausbildungsjahr waren mit
viel Ehrgeiz und Talent dabei. Sie bewie-
sen nicht nur ihre handwerklichen Fahig-
keiten, sondern auch ihre Teamfahigkeit
und ihr Organisationstalent. Es war be-
eindruckend, wie
sie unter Zeitdruck
Hochstleistungen
erbrachten und
dabei stets Ruhe
und Gelassenheit
bewahrten.

. SCHULTES Ihr Partner:
KASSEN-  Woltgang Schwabe
B svsieve DTSR

pure

Bei den Kdchen stellte sich Paul Kirchner
vom Hotel ,Das James” (Flensburg) als
Sieger heraus, gefolgt von Marius Zander
aus dem Hotel Waldschldsschen in Schles-
wig und Mala Koschyk aus dem Hotel
Hafen Flensburg.

Den ersten Platz bei den Servicekraften
belegte Clemens Radtke vom Hotel "Das
James". Auf dem zweiten Platz landete
Angelina Gontscharow vom Vitalhotel
Alter Meierhof (Gllcksburg). Bjorn Glan-
zer vom C.ulturgut (Flensburg) sicherte
sich den dritten Platz.

Ein besonderer Dank gilt auch den Orga-
nisatoren des Flensburger Kécheclubs von
1971 e. V. und dem Verband der Service-
fachkrafte, Restaurant- und Hotelmeister
e.V., sowie den Sponsoren des CITTI
Markts der Lebensfreude und Chefs Culi-
nar, die diesen Wettbewerb ermdglicht
haben.

ReFood.

Biokraft -

Ihr Entsorgungspartner in Schleswig-Holstein
Entsorgung von Speise- / Lebensmittelresten und Altfett

04846 - 21 20 49 0 - www.refood.de

ANDALO
APERITIE,
J———

Sie mochten lhre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de
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WIR HABEN DIE LOSUNG FUR IHR
HOTELMANAGEMENT

Ideal fur kleine, mittlere und grolie Hotels und Beherbergungsbetriebe,

Praxisnahe Prozesse
Intuitiv und Modular
Hoher Funktionsumfang
Benutzerfreundlich
Kurze EinfUhrungszeiten

DEMO VERSION

30 Tage kostenlos testen
www.hs3-hotelsoftware.de
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Lubecker Volksfestumzug

Verein Liibecker Koche e.V. wieder mit dabei

Der traditionelle Volksfestumzug
konnte nach langer Pause wieder
stattfinden.

Bei schonstem Kaiserwetter haben
wir vom Verein Libecker Kdche mit
unseren Frauen und einem Gast,
dem Jugendwart vom K&cheverein
Herzogtum Lauenburg e. V., teilge-
nommen. Auf dem Festwagen der |
Schiffergesellschaft konnten wir
wieder Bonbons an die Zuschauer,
vor allen Dingen an die Kinder, ver-
teilen. Die StraBBen waren gesdumt
von Besuchern. Die ,Kamelle”, ge-
sponsert von dem Restaurant Schif-
fergesellschaft, reichten genau bis
zum Volksfestplatz.

Nach einem letzten Foto am Festwa-
gen gab es zum krénenden Ab-
schluss noch ein kihles Bier und eine
Currywurst mit Pommes frites.
Uwe Langbehn, 1.Vorsitzender

Anmeldung zur ,Blaufahrt”

Am 18. Juli um 09:30 Uhr ist wieder eine Blaufahrt geplant. Es  Nach dem offiziellen Teil besteht noch die Mdglichkeit, in ei-
geht mit dem Zug zum Ziel. Ruckkehr ist gegen 20 Uhr in LG- nem Restaurant ein Essen einzunehmen (Selbstzahler).

beck. Treffpunkt am Lubecker Hauptbahnhof Gleis 1. Kosten

pro Person Euro 40,00 (davon Gbernimmt der Verein Libecker ~ Anmeldung bis zum 10. Juli an Festausschuss Sven Larsen
Kdéche Euro 10,00). Telefon 0173 2075275 oder E-Mail: sven.larsen63@gmx.de
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Hotel im Ostseebad Eckernforde

Das Motel liegt in der idyllischen Alstadt von
Eckernldrde, direkt am Halen. Dar ODstdee-
badestrand und die Fumﬂl&flﬂﬁ& sind nur
wenige Meter entfernt. Das schine Haus wurde

im lahre 1829 erbaut und seit 1580 aufwendig F.'FE ; ‘!
und licbovoll renowiert. fu den ¥ modernen, n
gemidtlichen Gastezimmernn (alle mit  DuWC !

Kabel-TV, Telefon und kastenfresen Wi-Fl Zugang

ausgestatter] bietet s neben dem Hotelbetrigh auwch einen privaten
‘Wiohnbereich mit ca. 130 m®. Welter stehen eine Reaeption, ein maritimer
Frihiticksraum, die Hotelloliche, ein HWR, ein Eeller mit Blocdheizkraftwerk
und ein keiner Innenhof ur VerfOgung. Enerpieverbrauchsausweis: Endener
ghewert: 188 10 kWhTemi™a), Enengietripen: Erdgas, Baufahr B Auveels: 1828

VIS Volksbank Immobillenservice GmbH Frank Winkel, Tel, 04351 - 506121

Libeck-Travemunde:
Wohnungen fur Fachkrafte

Die Hansestadt Libeck die Bestellung eines
Erbbaurechts fir das 10.574 qm groBe Grundstick
Mecklenburger LandstraBe 41 = 47, 23570 Lobeck, im Konzept-
wrgalmﬂfuhmn Die baiden Gebdude aus den 1830em Jahren
gind zu sanieren und zu Wohnungen filir Angestellte aus der
Gastronomie- und Toursmusbrancha mit ainem gedeckalten
Migatzins zu vermiaten.

hﬂpﬂ.{m Exposé mit austiihdichan Informationen kann unter
; ru
als PDF: werden,

Sie mochten lhre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de

Traditionsgastitte in Top-Geschiftslage
in Brunsbiittel zu verpachten

| 352 m® Grundstiicksfl.,

| Wohn-Nutzfl. 444 m?,

| 180 m* Gastrofl.

| bestehend aus 3 Raumen.
| Komplett renoviert in 2019.
| Tresen, Gastrokiiche, p——

| Personalrdume und 70 Sitzplétze, zzgl Aul’ﬁensrtzplﬂlzej
| EnEV (BA). G, Energiebedarf: 233 kWh/(m**a), Energie-|

| tréger: Gas, Bj. HZ: 2014, Nettokaltmiete; 2.000,- Euro,
| 2 Nettokaltrmietan Couwtage (Inki. MwSt)

Heinz-GOnter Sjuth, 04852 = 8377770
| heinz-guenter.sjuth@werth-immaobilien. de

Gut etablierte Gastronomie im Herzen
Eutins sucht Nachmieter
36 Innenpldtze, 28 AuBenplitze, vollstindig
ausgestattet, verschiedene Gastronomiekonzepte
mdglich, Abstandszahlung erforderlich.
Kontakt: Mobil 0157 / 524 68 966

Schloss Hotel in Ranzin nahe Ostsee zu verpachten
insgesamt 14 Zimmer / 7 Suiten komplett eingerichiet,
Welinessbereich, Terrasse, Parkplatz, ruhig gelegen
am romantischen Schlosspark fir eine langfristig
sichere Existenz. Weitere Informationen unter;
s.jung@schloss-ranzin.de oder Tel: 0151 40756175

EIME GASTROMOMIEFLACHE DER EXTRAKLASSE

GENUSS MIT ELBBLICK.

Inmitten des newen Quartiens Strandksi in der Hamburger HalenCity erwartet Sie gine einladende
Gastronamiefliche in Spitzenlage. Das Objekt selbst ist von Grund auf systemisch durchdacht,
bictet grnl'!:ugig«: Réumlichkeiten und einen groflen AuBenbereich mit wunderschonen Bick auf

die Elbe und den Hader,

= Innenfliche: ca 420 m*
= Auflenfliche: ca 180 m*

~Anmietungsbeginn nach Vereinbamning
* Flexible Flichengestaltung moglich

» Fertigstellung voraussichilich
Winter 2023/ Frihjahe 2024

PARTNER FUR GUTES ARBEITEN @ 0s0/7256000 @ infobergedori-billede ) wwbergedort-bille.de

» Mettokaltrnéete: ca. 30 Euro f m?
in Abhdngipheit vom Ausbauzustand

H -
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Pichter | Bewirtschaftung zum 1.1.2024 gesucht
Objekt: Gemelnschaftshaus. Dorfstratie 43 In 23619 Badendord.

Die Gemednde sucht einen verlasshichen Partner fr die Bewirtschaf
tung des Gemeinschaftshauses. Es sind die Heuptbersiche Gastro-
narmie, Sport und die Feweraehr angesiedelt.

Heben der Gastronomie sind Veranstaltungen der drtlichen Akteure 1u
begleiten. Es wird jhrlich ein Veranstaltungskalender mit der
Bewirtschaftung abgestimmi. Die frefen Termine stehen der Gastro-
nomie zur Verflgung. Ideal fir Familienfeiern jeder Art, sowie auch
gastronomische Angebote, Ein reiner “Eneipenbetrieb® ist denkbar,
aber urwahrscheinlich,

Fullballplatz, Tennts. Spéelpatz liegen rund um das Gemeinschafis-
hauis. E5 gibt neben der Kiche m Gastraum einen Tresenbenesch, Der
Gastraum ist 1/3-2/3 teilbar und bistet Plastz f0r BO-100 Gaste,
Bestuhlung ist vorhanden. Ebenfalls vorhanden ist ein Konferenz-raum,
der sichauch gut frein BOffet eignet.

Eine grofle, Oberdachte Terrasse mit Blick auf den Sportplatz, geignet
auch als Blergarten fibr Ausfligler, Radier und Biker schibeit sich an die
Gastrdurme an.

Vor dem Gebdude liegh eine kleine Parkanlage, die auch vieloeitig
nutzbas ist. Das Geblude it bardenefrel und @2 gibt susreichend
Parkplitze, Bei ginem entsprechenden Konzeptist die Gemeinde bereit
zu modernisieren. FOr die Bewirtschaftung wurde bishar eine geringe
Pacht erhoben. Je nach Konzept der Bewerber Ist die Pacht
verhandelbar.

Dienstleistungskonzession liber die
Bewirtschaftung eines Bistros im

Strafjustizgebiude Hamburg angelehnt an eine
Offentliche Ausschreibung - KV-Z12-05/2023

Dée Fresa und Hansestadt Hamburg (FHH) Behdrde fir Justiz und
Vesbraucherschutz als Auftraggeber (AG) beabsichtigl im Aufirage des
Landgerichis Hamburg als Hausrechisinhaber des Strafjusiizgebaudes

(Sievekingplatz 3, 20055 Hamburg), den Abschluss eines
Konzessionsvertrages (mil Migtzns) fir die Bawirlschafiung eings Bistros
im Strafjustiznebdude mit einer Flache von ca. 164,14 m® , inid. des dort
vorhandenen Inventars swkl. Elekirogarte, mit einem Unlamehmen bow
aimam Babredber,

Das Shrafjustizgebdude st ein denkmalgeschitzies Gebdude am
Sievekingplatz, in dem die Grobzahl der in Hamburg statifindenden
Strafverfahren verhanded! wind. Das Bistro soll nach der SchiieBung der
Kanfine im Frihiahr dieses Jahres den ca. 300 bis 700 tighch im Gebiude
arwesenden Personen (Bedienstele der Gerichbe, der Unbersuchungs-
haftanstalt, der Slaatzanwalischafl sowie Verfzhrensbeteilgha) zur
Essensversorgung denen,

Das Bistro sofl tiglich von Mo. bis Fr. von T Uhr bis 14 Uhr gediffnat sein,
Dier Vertrag 5ol eine Laufzed von 3.5 Jahmen mil einer
Verlingerungsoption von & Monaten beinhalien, Voraussichilicher
Vartragsbeginn i1 der 01112023 bis 30,04.2027, mit ainar
Verdngeningsopbion bis Bngstans zum 30.10.2027.

Ori der Leistungserbringung ist Hamburg.

Elektronische Adresse, unter der die Viergabeunterlagen abgerufen werden
kinnen oder die Bezeichnung und die Anschrift der Stelie, die die
Vergabeuntertagen abgibt oder bed der sie eingesehen werden kinnen;

Behdirde fir Justiz und Verbraucherschutz, Rederat Vergabe
und Beschaffung, Suhrenkamp 100, 22335 Hamburg,
E-Mail: ausschreibungen@ijustiz. hamburg de

Wir ermitteln fir Sie den
besten Preis fiir Ilhre Immobilie.

Die LBS Immobilien GmbH ist
der groBte eigenstdndige
Makler in Schleswig-Holstein.
Wir vermitteln mehr als 1.100
Objekte.

Kontakt: busrgermeister badendarf @ amit-nordstormarn.de Die Angebotsfrist Iauft bis zum 5. September 2023
Uns vertraut Seit iiber 35 Jahren o
Schleswig-Holstein erfolgreich —
&=y LBS Immobilien GmbH
Gebietsleitung Ulrich Delfs
NorderstralRe 22
25813 Husum

Tel.: 04841 -77 99 25
Fax: 04841 - 66 98 18

info@Ilbsi-westkueste.de
www.LBSI-Westkueste.de

Ulrich Delfs

Mobil 0171 - 7716270
Ich freue mich auf lhren Anruf!
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IMMOBILIEN | KLEINANZEIGEN =

Alteingesessenes Hotel in bester Lage von Schleswig

Hier ist Multi-Eultl angesagt! Ausgebucht durch Familienfestlichkeiten, Theater,
Varigté, simtl, Trauerfeierlichkeiten, Hochzeiten, hochkardtige politische
Veranstaktungen, Bille und grofle dHfentliche Feste

Eaujakhe: 1594, etrie Moad, 2021, Areak: 3,960 mt. Gewerbeflache 3.000 m®, 12 EZ, 40 DZ, 104
Betten, B Versnstaltungariame, B0 PIOW-Plitre, 60 Gastraumplitoe Restaurant, 50
Gastraumplitze Kultkelier, laufende Renovierungsarbeiten, EnEV: legt zur Besichiigung vor
Objekt-Nr. 105-3527

K0Pz 3.300.000,~ Inkl. inventar 2agl. 2,58 % Courtage vom Kiufer inkd, pes. Mwst

Florierende Gastronomie mit Saalbetrieb, AuRengastronomie

und Gastezimmern in Gorleben

Byl 1556, letvie Modernizierung 2003, Gesamigewe rbellichs innen ca, 220m7,
AuBengastronomie ca, 90 m', Grundstlek 1.808 m’, melnens Lagerriume, Restsurant, 14

Zimmeer, inkl, gesambes Inventar etc., EnEV legt 2. Besichtigung vor

Oibjekt-Nr. 105-3516
P € 599,000 mxgl. 2,98 % Courtage vom Kduller inkl. ges. MwSt inkL inventar

Alteingesessene Gastronomie in Dithmarschen sucht Nachfolger
Baujahr: 1900, letste Mod. 2019, Areal 1639 m?, Gesamtgewerbefische 247 m?, Wohnflache £2,73
", 150 Saafolitee, 60 Cubraumplitre, 30 Gaststubenplitne, 4 Fremdenzimmen, modiermne
Gastrokiiche, V 336 kwh/ m?*a, 01, 1900, k. H

Objekt-Mr, 105-3213
KP: € 695.000 zzgl 2,98 % Courtage vom Kiufer inkL ges. MwSt. Zukauf des Inventars miglich.

Nach erfelgreichem Abverkauf zweier Hotelkomplexe auf Rigen ist die Nachfrage bei unseren Kunden weiterhin sehr
hoch. Wir suchen Hotels oder grifere Pensionen auf Rigen, oder in nBherer Umgebung. Auf Wunsch knnen wir lhnen
eine diskrete Vermarktung garantieren|

Ulrich Delfs —Seit Uber 35 Jahren im gesamten Bundesgebiet erfolgreich tatig

LBS Immobilien GmbH, Ulrich Delfs
NorderstraBe 22, 25813 Husum, T 04841-779925, Mobil: 0171-7716270, info@|bsi-westkueste.de

Finden Sie lhre Work-Life-Balance, klimapositives Bio-Kurhotel an der Ostsee
Bj.1599/20049, let:te Modernisierung 2022, Areal 26100 m', Wohnfliche 525 m®, Nutz-/Neben-
fiche 327 m", Gessmigeserbefliche 852 m*, 14 Tmmer, Sauna, Spielplats, Griliplatz, Kosmetik-
bereich et traumhaiter Garten, Objekt bestetit sus twel groBen Blockhlusen, sined davon kinn
als Eigner-Wahnung genutet werden und bietet sine 1eparate Waobnung fir Personal,

W 50,3 KWh/m ™, Gas, 1999, Klaiws B

Dibjeki-Nr. 105- 3520

Eauslpreis: € 1.990,000,—, rigl Inventsr, gl 3,45 % Courtage veem Kliafer inkL ges. Mwst,

Achtung Zinssparmodel!l Angebot mit zinsfreier Leibrente! 8y 1980, letste
Modernisierung 2000, Areal 249 m?, Gesamigewerbefliche 140,30 m?, Wohafldche 131,10m", 4
Zemmar, jentrabe Lage in der inrenstadt von Neumdinster, newe Grofkiche [ca, 1.5 lakre att), 2
Varbereitungiriume, Makonsttewaheung mit Dechterrsise, ausgestattet mit Holzdielen, 2 Rider
{modern und reuwertigl, Elche Im Landhausstil, EnEV (Wiohnung): ¥ 1290 kwhim!™a, Gas, 1560,
Klasse D EnEV [Gewerbe): liegt wor und kann separal singesehen werden

Osjirkt-Nr. 105-2500
KP: 750,000 zgl. 3,45 % Courtape vom Kiuler inkd, ges. MwSL inkd, Inventar

LES Immobilien GmbH - Gebietsleiter Uirich Delfs
Norderstralte 22 - 25813 Husum - www.lbsi-westkueste.de
Tel. 04841 / 779925 - Mobil 0171 / 7716270 - info@lbsi-westkueste.de
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| VERWALTUNGSSERVICE
| RICCI GIESE

: Dienstleistungen im Verwaltungsbereich
| speziell fir Hotel und Gastronomie
| und andere touristische Einrichlungen

—— Ihr Spezialist rund ums Kassieren —

A Lindenhof 3, T8109 Kiel

Tela +49 (0= 31753 52 072, Fax; +49 (04 31752 13 98 [ 5700
Mukil; +49 (01727400 33 8%, Mail: info¥ gime-verwallungssenvice de Aonchaageesamy Schutrystralie 87, 24837 Schiawaig
wwwgiese-verwallungsservice de MisSs i Gy Telefon 046211256858

- ] Telefax Q4621725368
SHARF B sciese www.kassen-juergens.de

Ihr Partner fiir
Glas - Porzellan - Tischkultur I n g O

TABLE-TOP -ARTIKEL  Staud

Mittaldautsche Handalsageniur fir Gastronomle- und
Hotelbedarf, Systom- sowie Gemeinschaftsverpflegung
Ted, Q3T328 [/ 7340 - Fax 037328 / 16714 - Mobd 0172 / THE5358
An der Alten Schule 8 - 09603 GrofachermalST. Seifersdor
infoingo-staud e - www ingo-slaud.de

360°
Gastro-Beratung

Sett mehr als 20 Jahren beraten
wir Unternehmen und entwickeln
Erfolgsrezepte fir die Gastronomie.

HORSTMANN & PARTNER

lIhre Spezialisten fiir textile Ausstattung

Hatels « Kreuzfohrtichiffe « Gostronpmie « Heime « Ferienanlogen

+49 (014307 / 82 740 449 (0)4307/ 82 74-31
service@horstmann-kiel de waw. horstmarin-kiel.de

JOSSKOCHEN-& MEDIZINTECHNIK

Herrmann-Rowedder

GmbH & Co.KG Liibeck
GroBkiichentechnik - Gastrobedarf - e H“ E;
GroBkichenplanungen & Service - Medizintechnik ' ERFAHAUNG SE1T Rt
1349 Stralsund

Posener StralBe 2a, 23554 Libeck, Tel.0451/408700, www.herrmann-grosskuechen.de

deanus ey E= M= CLEANUS-HYGIENESAULE
==, Mobile Hindedesinfektion -
a jederzeit und dberall
- + Hohenverstellbar for maximalen
. 2 s Bedienkomfort
Selzen Ske eln starkes Zelichen! » Stabiler Standfuld

HYGIENE-SYSTEME
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MISSION

=%
Art. 1324*
FF-OMG Burger,

geschnitten
MaBe:@12,0xH35cm

Gewicht: 100 g, 20 St./Kt.
fertig gebacken

Art. 252*
FF-Rusty Burger,
geschnitten
MaBe:@12,0xH45cm
Gewicht: 100 g, 40 St./Kt.
fertig gebacken

FF-Red Love Burger, ;
geschnitten
MaBe:@12,0xH 45cm

Gewicht: 100 g, 20 St./Kt.

fertig gebacken

SN

Art. 1320*
FF-Gourmet Burger
Sesam, geschnitten
MaBe:@12,0xH 45cm
Gewicht: 100 g, 40 St./Kt.
fertig gebacken

Art. 1600*
FF-Gourmet Burger
rund, geschnitten
MaBe:@12,0xH45cm

Gewicht: 100 g, 40 St./Kt.
fertig gebacken

FF-Glossy Brioche
Burger 4,5-Inch
MaBe:@11,0xH50cm
Gewicht: 100 g, 44 St./Kt.
fertig gebacken

v 2 ; o
re Gaste und @ :

" (be hen Siem |
.';(S:r;:r:\slt kreativen Burgerf: Sie

; vnd
& <ind mit frischen Zv*fa*:‘;hr B
. en ldeen ein L
- yp | ausgefallen ie sich von
Art. 26827 % ¢ Allrounder. Lassen Si e
BB-Brezel-Brioche ahl an
Burger mit Sesam unserer Ausw e
4-Inch leckeren :
MaBe: @ 10,0 xH5,0cm : jonen =
Gewicht: 80 g, 60 St./Kt. 1 Knmbm.a’tm“
fertig gebacken N mspinemn .

- S\

Art. 1845* b
FF-Black Burger, % :
geschnitten bestellen

MaBe:@12,0xH 45cm
Gewicht: 100 g, 20 St./Kt.
fertig gebacken

///



Art. 751*
FF-Ciabatta mit

Sandwichschnitt
MaBe:L185xB6,5xH45cm
Gewicht: 115 g, 60 St./Kt. @)
fertig gebacken 3-5pin.

100%
‘natural § |

Art. 257*

Art. 2684*
BB-Brezel-Brioche FF-Kaiserbrotchen,
Hot Dog geschnitten

MaBe:L170xB50xH40cm
Gewicht: 70 g, 50 St./Kt.
fertig gebacken

MaBe:@10,0xH55cm
Gewicht: 75 g, 30 St./Kt.
fertig gebacken

Art. 2356 Art. 2669*
FF-Flying Burger FF-Laugenburger Art. 1364*
Mischkiste, mit Sesam, FF-Sourdough

4-fach sortiert
MaBe:@50xH30cm

geschnitten
MaBe:@13,0xH35cm
Gewicht: 18 g, 160 St./Kt. % Gewicht: 115 g, 40 St./Kt.
fertig gebacken fertig gebacken

Laamy =

Burger, geschnitten
MaBe:@12,0xH 45cm
Gewicht: 100 g, 40 St./Kt.
fertig gebacken

MISSION

ist unsere

4 STAR
v o

Art. 2203*

FF-Gourmet Hot Dog
MaBe:L150xB4,0xH40cm
Gewicht: 60 g, 40 St./Kt. @
fertig gebacken 3-5yin.

Art. 2357*
FF-Brioche Burger,
geschnitten
MaBe:@12,0xH 45cm
Gewicht: 100 g, 20 St./Kt.
fertig gebacken

Bestellen Sle jetzt bei Ihrem GroBBhandler, im C+C Markt oder direkt bei EDNA!

V.65t 4 A

I s

EDNA de

GEBUHRENFREI

Tel. 0800722722 4
Fax 0 800722 7225

; Lief Tiefkiihl-LKW.
E-Mail info@edna.de ol ek

f v 0@ E O

EDNA International GmbH
GollenhoferstraBBe 3 - 86441 Zusmarshausen

)

A

teilweise um Servierbeispiele.

* Weitere Informationen (Inhalte der Mischkisten, Bezeichnung des Lebensmittels, Zutaten,
Nahrwertdeklaration, Allergene, Zubereitung) erhalten Sie unter www.edna.de. Auf der
Website im Suchfenster die Artikelnummer eingeben und anschlieBend auf die
gewUlnschten Informationen klicken. Gerne steht Innen unsere kostenlose Service-Hotline
0800 722 722 4 fiir weitere Informationen zur Verfigung. Irrtimer und Anderungen
vorbehalten. Keine Haftung flr Druckfehler. Bei den Produktbildern handelt es sich
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