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EDITORIAL

Wir brauchen 7 %

Liebe Leserinnen, liebe Leser,

die Entfristung und dauerhafte Anwen-
dung des erméaBigten Satzes in der Gas-
tronomie fiihrt meiner Ansicht nach zur
Starkung der Wettbewerbsfahigkeit der
Gastronomie angesichts steigender Belas-
tungen vor allem durch
hohe Energie- und Ein-
kaufspreise. Dies gelte
unabhéngig von Verhal-

geltanteil, der auf die Getranke entfallt,
mit 30 % des Pauschalpreises angesetzt
werden kann.Konsequenz: Immer dann,
wenn sich bei der Abgabe zu einem Ge-
samtpreis die Anteile von Speisen und
Getranken nicht trennen
lassen, kann der Getranke-
anteil pauschal mit 30 %
angesetzt werden.

tenséanderungen. Vor al-
lem im landlichen Raum
seien Restaurants und
Gastronomie unverzicht-
bare Treffpunkte. Eine le-
bendige und vielféltige
Restaurantkultur trage
wesentlich zur Lebens-
und Standortqualitat so-
wie zur Attraktivitat als
Reiseziel fir in- und aus-
landische Gaste bei.

Ein Auslaufen des erméaBigten Mehrwert-
steuersatzes ist eine grundsatzliche Wett-
bewerbsbenachteiligung innerhalb Euro-
pas. 23 der 27 EU-Mitgliedstaaten ge-
wahrten ihrer Gastronomie einen erma-
Bigten Steuersatz.

Bis zum 31.12.2023 muss das Entgelt bei
der Abgabe von Speisen und Getrédnken
nach Steuersatzen getrennt ausgewiesen
werden. Diese Trennung ist regelmaBig
nicht moéglich, wenn der Gastronomiebe-
trieb Kombinationsangebote aus Speisen
und Getranken anbietet, wie z. B. bei ei-
nem Brunch, Buffet oder All-Inclusive-An-
gebot. Die Finanzverwaltung lasst eine
pauschale Aufteilung zu, wonach der Ent-

Wenn sich noch einige Po-
litiker gegen eine Entfris-
tung der 7% stellen, so sind
auch sie es, die zur Zeit vol-
lig planlos Milliarden aus-
geben und der Gesamtbe-
volkerung fast unbezahlba-
re Hirden auferlegen. Wir
als Gastronomen mdissen
jetzt Aufklarungsarbeit
leisten und diese Gegner Uberzeugen.

Die Erhéhung auf 19 % bremst die Nach-
frage in den Restaurants, Cafés und Bist-
ros. Die Folge waren erhebliche Umsatz-
verluste auch bei den Lieferanten. Und
wenn Umsatz auf breiter Front weg-
bricht, bedeutet das eben auch weniger
Umsatzsteuereinnahmen fir den Finanz-
minister.

lhr Verfechter von 7 %
)&@ﬂgﬂqh

Verleger von Schleswig-Holstein gastlich

Wie mochten Sie unsere
Fachzeitschrift lesen ?

Wenn Sie noch nicht geantwor-
tet haben, bitte geben Sie uns
doch eine Riickmeldung, ob Sie
unser Heft als gedruckte Version
oder als PDF bekommen moch-
ten.

Schreiben Sie uns unter
info@vht.de

Es geht mithin um eine ,geschlechterge-
rechte Sprache”, die mithilfe von Anderun-
gen und Ergdnzungen von Personenbe-
zeichnungen alle im betrefflichen Text ge-
nannten Geschlechter gleichermaBen repra-
sentieren und folglich eine Diskriminierung
von verschiedenen Geschlechtsidentitaten
vermieden werden soll (sog. Genderspra-
che).

Aus Griinden der besseren Lesbarkeit wird
auf die gleichzeitige Verwendung der
Sprachformen mannlich, weiblich und di-
vers (m/w/d) verzichtet. Samtliche Perso-
nenbezeichnungen in unserem Heft gelten
gleichermaBen fir alle Geschlechter.

gastroimmo24.de
lmmobilien fir die
Gastronomie
und Hotellerie

und Hotel-Einrichtungen

WWW. jessen-norma.de

thEll [ :-:_'...Il: [ ',.r;: _'
Ihr Spezialist fur Gastronomie-

Mibel Jessen - Breklum « Ander B g
Husumer SErathe 280 - 25821 Breklum
Tel 46 71-94 600 - Fax o 46 71- 9150 40
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7% in der Gastronomie

PRO

~Wir mussen alle gemeinsam fir eine Entfristung der 7% MwsSt. kampfen.
Diesen Kampf sollten nicht nur wenige Gastronomen vornehmen, lhr seid

alle gefragt, hier Euren Einsatz zu zeigen. Dazu fordere ich Euch alle drin-
gend auf.
Bitte 30 Minuten Zeit nehmen und Euren Bundestags- bzw. Landtagsabge-
ordneten anschreiben und die Griinde und die Wichtigkeit der 7% MwsSt.
erklaren.
Jeder einzelne Betrieb sollte hier jetzt die Wichtigkeit erkennen und sofort

mitmachen und aktiv werden. SIEBEN STATT 19 PROZENT

Der reduzierte MwsSt. Satz (7% MwsSt. flr den Verkauf von Speisen) ist so MEHRWERTSTEUER
wichtig flr unsere Branche, vielen Betrieben wiirde eine Erhéhung der MwsSt. AUF GASTFREUNDSCHAFT
auf 19% die finanzielle Grundlage entziehen und es wiirde weitere Schlie-
Bungen geben, das steht bereits heute fest.

Der reduzierte MwsSt. Satz von 7% fir den Verkauf von Speisen gilt aktuell noch bis zum 31.12.2023, jetzt
mussen wir alle aktiv werden, um der Politik zu sagen, wie wichtig eine Entfristung dieser MwsSt. flr uns alle ist.

Wer Fragen zu diesem Thema hat, darf sich gerne an mich wenden: info@ihlsee-restaurant.de
Gerne bin ich behilflich bei der Findung des Landtags- bzw. Bundestagsabgeordneten/in, gerne sende ich Euch
einen Musterbrief direkt zu!

Leute, jetzt ist nicht schnacken angesagt, sondern jetzt ist kdmpfen angesagt und Euer Einsatz ist jetzt gefragt
- Mitmachen, alle bitte!”

«Ich fordere alle Kreisvorsitzenden auf, dieses wichtige Anliegen in
die Kreisverbdande weiterzutragen und die Betriebe zu ermuntern,

mitzumachen”. VECTHUN
Lasst uns fiir die 7% MwsSt. gemeinsam kampfen!!!

VG Lutz Frank
Fachgruppe Gastronomie

auch Stechmilcken, Wespen, Mostfliegen, etc.

REMONDIS®

I AUFTRAG DER ZUEUNFT

MOBILE LOSUNG
PAYMENT
LEASING

it dem batterebotriebenen = ”
automatischen Zerstauber wird

Ungeziefer aus samtlichen Raumen,

Such Gastriumen femgehalten.

Dias genuchsiose Spray ist fir den Menschen vali Rufen Sie uns an unter 0431 69 04 0
ungelibelich. Ein Gerat deckt bés 70 gm Fache o I s By 10 24304 bbbt

Mach 24 Stunden K1 der Raum insektentne, P (11 6106 & E-Mal

sefhst bei geﬂfrﬂen Ferstern und Tiiren

Wir haben auch and teme fir Kische, "
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Verkaufer geswcht

04393 99220
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Trendtour am 28.08.2023

Traditonelle Gastro- und Hotel-Tour durch Hamburg

Sie startet wieder, die traditionelle Trendtour durch Hamburg.
Prasentiert in diesem Jahr von Splendid Drinks Gromitz.

Am 28. August 2023 um 13 Uhr Abfahrt mit dem Bus. (Treffen
an der Glacischaussee, Ecke U-Bahn St.Pauli).

Wir werden wieder flinf verschiedene Locations in Hamburg
ansteuern und uns anschauen. Betriebe der Gastronomie, Ho-
tellerie und Szene-Gastronomie stehen auf dem Programm...
Gegen 18.30 Uhr werden wir dann gemeinsam zum Abschluss
kulinarisch verwoéhnt.

Wer gerne dabei sein mochte, bitte anmelden bei Frau Flagel
im Verbandshaus in Kiel, Tel. 0431/651866 — Teilnehmerzahl ist
begrenzt, also schnell anmelden!!!

Kostenbeitrag pro Teilnehmer 60,- Euro, die Anmeldung ist ver-
bindlich, Barzahlung vor Ort im Bus méglich.

Wer Fragen zu dieser Trendtour hat, darf sich gerne beim Or-
ganisator Lutz Frank melden (info@ihlsee-restaurant.de).
Freuen wir uns auf einen informativen Tag in Hamburg.

Viele Teilnehmer und Infos gab es auf der letzten Tour

SCeller

Kélte - Klima - LUftung - GroBkiiche

Wir sind der Komplett-
dienstleister fur Losungen

nach MalB im Bereich Kalte-,
Klima-, Liftungs- und
GroBkuchentechnik.

Husum ./ +49 484190 00 - Sylt JJ +49 465137 21 «» steuer-husum.de
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Cocktail-Schulung

Am 26. September 2023 in Bad Segeberg

Die Fachgruppe Gastronomie des DEHOGA SH veranstaltet eine
Cocktail-Schulung fiir alle interessierten Mitglieder.

Am 26. September 2023 um 17 Uhr in der Diars Bar in der Kur-
hausstraBe in Bad Segeberg kénnen Sie sich Uber das Thema
Cocktails weiterbilden.

Wer gerne dabei sein mdchte, bitte anmelden bei Frau Flagel
im Verbandshaus in Kiel, Tel. 0431/651866 - Teilnehmerzahl ist
begrenzt, also schnell anmelden!!!

Kostenbeitrag pro Teilnehmer 50,- Euro, die Anmeldung ist ver-
bindlich. Im Preis enthalten ist die Schulung, die Verkostung
und Snacks dazu.

BGN beschlie3t
Beitragssenkung

Der Vorstand der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und
Gastgewerbe hat in seiner April-Sitzung beschlossen, den Bei-
trag fir das Jahr 2022 sowie die Vorschisse fiir das Jahr 2023
sowie die ersten Vorschussraten flr das Jahr 2024 um rund 3
Prozent zu senken. Der BeitragsfuBB sowie die VorschussfiBBe
betragen nun 0,334 Euro (je 100 Euro Entgelt). Seit 2011 ist der
Beitrag kontinuierlich um insgesamt16,3 Prozent gesunken.

Aktuelles Merkblatt

GEMA-Gebiihren bei Veranstaltungen mit Verzehrzwang

Das aktualisierte Merkblatt zu den GEMA-Gebuhren fir Veran-
staltungen, bei denen auch Live- und/oder DJ-Tontragermusik
gespielt wird und im Eintritt ein Verzehranteil fir Getranke/
Speisen enthalten ist (z.B. Tanz in den Mai, Feier zur Sommer-

DEHOGA Treffen in
Hamburg

Die Prasidenten und Geschaftsfihrer der Landesverbande
Nordrhein-Westfalen, Niedersachen, Hamburg, Schleswig-
Holstein, Mecklenburg-Vorpommern und Bremen trafen sich
zu einem Austausch in Hamburg. Besprochen wurden ver-
bandsinterne Themen, u.a. Rechtsschutzversicherung und Mit-
gliederwerbung.

wende, Silvesterparty etc.), kdnnen Sie gerne anfordern beim
DEHOGA. Das Merkblatt enthéalt Hinweise zur sogenannten
«Nettorisierung” und zur Eingabe von gegebenenfalls einzu-
reichenden Nachweisen im GEMA-Onlineportal.

Arbeitskrafte-Einwanderung

Das Vorhaben stellt aus Sicht des DEHOGA einen wichtigen und
Uberfalligen Schritt in die richtige Richtung dar. Zwar werden
mit dem vorliegenden Gesetzentwurf langst nicht alle Erwar-
tungen des Gastgewerbes an eine vorausschauende und wachs-
tumsorientierte Einwanderungspolitik erfillt. Es ergeben sich
aber flr engagierte Hoteliers und Gastronomen neue, zusatzli-
che Méglichkeiten, die dringend bendtigten Fach- und teilweise
auch Arbeitskrafte aus Drittstaaten einzustellen. Bis zu einem
funktionierenden Auslandsrecruiting ist noch ein weiter Weg.
Der DEHOGA kampft politisch dafir, dass dieser Weg konse-
quent beschritten wird: Mit arbeitsmarktorientierten Gesetzen,
aber auch mit funktionierenden Behdrden und unbdurokrati-
schen Visaverfahren, guten Deutschkursen und professioneller
Arbeitsvermittlung, Willkommenskultur und Integration.

$)Bost__

Wir liefern die Zutaten flr lhren Erfolg

ar und Gemerachaftsverpiogpng

Hoteliers und Gastronomen haben derzeit viele Fragen, was
ihren Betrieben die geplante Reform konkret bringt. In einem
umfangreichen FAQ-Katalog greift der DEHOGA diese Fragen
auf und gibt klare Antworten. Wie hilft die Reform bei der
Gewinnung von Hilfskraften fur die Saison? Was muss ich als
Betrieb beachten, wenn ich einen Bewerber mit einer sog. Chan-
cenkarte beschaftigen will? Welchen Vorteil bietet mir als Be-
trieb die neue Anerkennungspartnerschaft? Unter welchen Vo-
raussetzungen dirfen zukinftig auslandische Studierende in
Deutschland einen Nebenjob oder eine Ferienbeschaftigung
ausiiben? Antworten auf diese und viele weitere Fragen fin-
den Sie ab sofort auf der DEHOGA-Webseite unter: https://
www.dehoga-bundesverband.de/branchenthemen/arbeitskra-
efte-einwanderung/

Ihr Partner.
. Egggé:l!fs Wulfgirlng Er::h:uaha
B |sysTeme | JoLommossaet

Sie mochten Ihre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de
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DEHOGA-Prasident Zollick zu 7% Mehrwertsteuer

Gastgewerbeumsatz real immer noch deutlich unter dem Vor-Corona-Niveau

Nach drei Verlustjahren in Folge haben die heimischen Restau-
rants und Hotels immer noch nicht die Vorkrisenumsétze er-
reicht. Gegenliber dem ersten Quartal 2019, also vor Ausbruch
der Pandemie, ist der Gastgewerbeumsatz von Januar bis Marz
real um 12,5 Prozent gesunken (nominal +7,1%), teilte das Sta-
tistische Bundesamt mit. Im Vergleich zum Vorjahreszeitraum
setzte das Gastgewerbe inflationsbereinigt zwar 15,2 Prozent
mehr um als ein Jahr zuvor (nominal 27,1%). Dabei ist jedoch
zu bertlcksichtigen, dass das erste Quartal 2022 noch massiv
von den Corona-Einschran-
kungen gepragt war mit gra-
vierenden UmsatzeinbuBen
fur Gastronomie und Hotelle-
rie (real -24,0% im Vergleich
zu 2019). ,Die Herausforde-
rungen im Gastgewerbe sind
gewaltig. Unsere Betriebe lei-
den unter dem weiter wach-
senden Kostendruck”, sagt
Guido Zollick, Prasident des
Deutschen Hotel- und Gast-
stattenverbandes (DEHOGA
Bundesverband).

Umsatzrendite und Gewinne
seien deutlich gesunken, so
auch eine aktuelle Studie des
Deutschen Sparkassen- und Giroverbandes (DSGV). Ganz oben
auf der Agenda der Branche stehe deshalb die dauerhafte Gel-
tung des reduzierten Mehrwertsteuersatzes fiir Speisen in Res-
taurants. ,,Die sieben Prozent Mehrwertsteuer missen bleiben”,
betont der DEHOGA-Prasident. Durch die massiven EinbufB3en
in der Corona-Krise sei die Zahl der steuerpflichtigen Unterneh-

G ervice Db

Jstockel

Der Hersteller fir Eisportionierer
und Gasironomieartikel
seit hiber 100 Jahren

Made in Germany

Sy Latan

Metaftwaitslabin CaaH 4 Lo 0]
Dariurabs 14

391 [ua

Tl - =48
(L BT ]
W TaR - aebna de

Sie mochten Ihre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de

men in der Branche bereits von 222.400 im Jahr 2019 auf
186.600 zurlickgegangen (Stand 2021, Destatis-Umsatzsteuer-
statistik veréffentlicht im Marz 2023). ,,Damit verlor die Bran-
che innerhalb von zwei Coronajahren 36.000 Unternehmen, ein
Rlckgang von 16,1 Prozent”, sagt Zollick. ,Die 6ffentlichen
Wohnzimmer der Republik diirfen nicht verschwinden”, warnt
Z6llick. Die Pandemie habe gezeigt, wie wichtig die gastgewerb-
lichen Betriebe fir die Gesellschaft seien. ,Unsere Restaurants
und Cafés sind Orte des Zusammenkommens, des Genusses,
der Kommunikation und fr
den sozialen Zusammenhalt
wichtiger denn je.” Fiir attrak-
tive Innenstadte wie auch fur
lebenswerte landliche Rdume
seien die Betriebe unverzicht-
bar.

Eine Steuererh6hung hatte
fatale Folgen. ,Nur mit den
sieben Prozent ist es gelun-
gen, die explodierenden Kos-
ten bei Energie, Lebensmit-
teln und Personal zumindest
teilweise aufzufangen”, er-
klart Zollick. ,,Bei einer Anhe-
bung der Mehrwertsteuer
miussten die Betriebe die Kos-
tensteigerungen zwangslaufig 1:1 Gber hdhere Preise an die
Géste weitergeben.” Dies kdnne nicht gewollt sein. ,Wir wol-
len, dass sich alle Gaste auch in Zukunft einen Gasthausbesuch
leisten kdnnen. Die sieben Prozent fiir Speisen in der Gastrono-
mie und damit die steuerliche Gleichbehandlung von Essen
mussen bleiben.”

Gm -'-5 ES rr'?ﬂ

MARTIN KRAUSE cuvH

Meisterbetrieb

Grof3kiuchentechnik

oty
I'|||Ll l";ln 'iu"u

L.'“"‘; :"I"I

KALTE
— o

Zeiss-Btrafie 15, 23626 Ratekau bei Libeck
Tel. 04504 81740 « Pax 04504 817423

E-mail: infolgmk-krause.de
www. Erause-groaskuechen.da

BERATUNG » PLANUNG « TERKAUF
MONTAGE « SERVICE + NOTDIENST

fir Kiltetechnik und Grofkichentechnik
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Borussia Dortmund FC:St. Pauli - Altliga
Traditionsmannschaft Gastrokicker-Nord Traditionsmannschaft

Tombola * Essen & Trinken ¢ DJ & Live Band

i Opecial Guest ..::.. Deutscher / WM Tischkickermeister ..::..

Freitag, 28.07.2023
17:30 Uhr Anpfiff

Sportplatz Gildestrafle 4 / Gromitz

FuBballschule mit der Schlag den Star

BVB Traditionsmannschaft Fordere die Stars im
Tischkicker heraus!
www.facebook.com/Gastrokicker Sa. 29.7 von 11-15 Uhr Seebriicke links 200 Meter

- E]um_‘,}
Brunnemann

Der Gasamlarlﬂs geht an die ,,Liibeck-Hilfe fiir kmhskranke I{Im:lar e\
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Gastrokicker

Mit Grindung der Gastrokicker im April 2009 war von Beginn
an klar, dass sich bei den Gastrokickern nicht alles ums runde
Leder dreht. Wir sind auch neben dem Platz ein ,Team"”.

Die Gastrokicker sind, wie sich Uber die letzten Jahre gezeigt
hat, keine ,,Kneipenmannschaft”, sondern eine ernst zu neh-
mende Vereinigung sozial engagierter Gastronomen und Ho-
teliers. ,Unser Engagement neben dem Platz beginnt genau
dort, wo etablierte Vereine und Verbadnde Einsatzbereitschaft
vermissen lassen. Wir arbeiten zielgerichtet, innovativ und un-
birokratisch”.

Wir Gbernehmen Verantwortung und bringen uns mit unseren
Veranstaltungen aktiv in die Gesellschaft ein. Neben dem Spaf3
und der Freude am FuBball verbindet uns die Leidenschaft zu
unseren Berufen. Unser ,Kader” verfiigt sportlich & kulinarisch
Uber erhebliche Erfahrung.

Gespendet haben wir seit unserem Bestehen runde 140.000
Euro an die Lubeck Hilfe fir krebskranke Kinder e.V.

Warum: Weil 100% der Spenden der Lubeck Hilfe an die Onko-
logie Abteilung in der Uni Klinik Libeck gehen. Hier werden u.
a. eine zusatzliche Schwester, ein Sozialarbeiter sowie eine Kin-
dergartnerin bezahlt, damit die Kinder und deren Familien op-
timal versorgt sind. Auch bei Neuanschaffungen die nicht in
der Planung der UNI sind, tritt der Verein mit seinen Spenden
ein.

Unsere Gegner kdnnen sich sehen lassen. Neben dem VfB Lu-
beck, dem VfL Bad Schwartau, der Traditionself des HSV, dem
FC Bundestag, den NF- Oldie Stars, dem FC Landtag, den Ham-
burger Rathauskickern, dem Team Mertesacker and friends und
der Deutschen Weinelf haben uns auch die Kbche-Landerteams
aus Deutschland, Osterreich, Italien und der Schweiz beim Spen-
densammeln unterstitzt. AuBerdem sind wir amtierender ,,Eis-
fuBball- Champion®.

So ist in den vergangenen Jahren ein beachtliches Netzwerk
entstanden. Ein Grundsatz unserer Arbeit ist das Ehrenamt.
Unsere Mitglieder tragen die Kosten flr die An- und Abreise zu
den Spielen komplett selbst. Neben den Kosten fiir unsere Rei-
sen beteiligen sich auch die Betriebe unserer Mitglieder oftmals
ehrenamtlich und unentgeltlich an den wohltatigen Aktionen
der Gastrokicker.

Zitat Mike Enke als betroffenes Griindungsmitglied:

»Ich und meine Familie kdnnen dieses nur bestatigen da wir
selber davon betroffen sind, da unser Sohn(6 Jahre) seit 5 Mo-
naten an Leukamie erkrankt ist und wir fast ununterbrochen in
der Klinik sind. Man kann einfach nichts tun, nur hoffen, dass
die Chemo hilft. Die Hilfe durch Spenden ist sehr wichtig und
geht auch mit in die Forschung”.

Wir sehen uns in Gromitz am 28. Juli 2023

lhre Gastrokicker Henning Molt & Mike Enke (Teammanager)

Bestellen und bezahlen per App!

Der digitale Hilfskellner fur deine Gastronomie.

Tischservice | AuRengastronomie | Self-Service | Room-5Service

QR-Code scannen und
jetzt direkt informieren!

Oder einfach anrufen:
+49 511 5468810

el visa R )l @0 I oo J 4oy f

0161 Hannowver
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Kollegen feiern mit Kollegen und Gasten

Nunmehr drei Jahre hat die beliebte Neujahrs-Party im DEHO-
GA Kreisverband Schleswig-Flensburg nicht mehr stattgefun-
den. Die Griinde: Zuerst Corona und dann Beginn des Ukraine-
Krieges.

In diesem Jahr sollte es aber wieder eine Feier geben. Keine
Neujahrs-Party, sondern ein Frihlingsfest. Placido (Ido) Andri-
sani vom Ristorante Isabella in Harrislee, auch 2. Vorsitzender
des Kreisverbandes, hatte sich bereit erklart, die Planung und
auch die Ausfiihrung zu tGbernehmen.

Das Ristorante Isabella war in kurzer Zeit ausgebucht. Kolle-
gen, Lieferanten und Géaste nahmen die Einladung gerne an
und so wurde in angenehmer Atmosphdare gut gegessen, ge-
trunken und sich unterhalten. Nach der BegriiBung durch den
Kreisverbandsvorsitzenden Hans-Peter Hansen und seinen Stell-
vertreter Placido (Ido) Andrisani richtete der Kreisprasident Ul-
rich Briiggemeier GruBworte an die Géste. ,Der Deutsche Ho-
tel-und Gaststattenverband reprasentiert in unserer Region mit
dem Gastgewerbe eine wachsende Dienstleistungsbranche und
zugleich einen wichtigen Eckpfeiler der mittelstandischen Wirt-
schaft. Der Verband nimmt die berechtigten Interessen von
Hotellerie und Gastronomie wahr und leistet mit seinem Enga-
gement aus Sicht des Kreises Schleswig-Flensburg wirkungsvol-
le Beitrdge zur Sicherung von Arbeitsplatzen und Lebensquali-
tat. Zur Erfillung der Gastewlinsche haben speziell die Betrie-
be des DEHOGA Kreisverbandes Schleswig-Flensburg eine gan-
ze Menge zu bieten”, so der Kreisprasident. , Beispielsweise die
Nordischen Steckriibentage, die bei einheimischen Gasten
ebenso wie bei Herbsturlaubern groBen Anklang finden. Nicht
zu vergessen die PR-Akzeptanz weit Uber die Grenzen des Krei-
ses, des Landes und sogar der Republik hinaus. So mdgen Sie
alle bei ihren Unternehmungen weiterhin eine gliickliche Hand
und viel Erfolg haben. Ich freue mich auf den heutigen Abend”.
Fur das leibliche Wohl sorgten die Kiichenbrigade vom Risto-
rante Isabella und SMOKE&FIRE Barbecue aus Flensburg.
Begeistert von der Organisation und dem vielfaltigen Angebot
an Speisen und Getrdanken bedankten sich Hansen und Andri-
sani bei Unterstitzern und Mitarbeitern. Unter anderem bei
der Flensburger Brauerei und Behn Getranke Eckernférde und
der Crew vom lIsabella. ,Ich kann es nicht oft genug betonen:
Ohne die Unterstutzer waren solche Feste fiir den Kreisverband
nicht zu veranstalten”, sagte Hansen, ,,und daflir bedanken wir
uns ganz herzlich”. Text/Fotos: hansen/voldewraa

ANDALO
APERITIF

(GASTROSERVICE SIEGERT

Kalte- u. Grosskuchentechmk

SchulstraBe 1 - 25794 Pahlen
Telefon (0 48 03) 13 39 - Fax 601 793

ek

Foto von rechts: Kreisprasident Ulrich Brliggemeier, Gin-
ter Blankenagel (DEHOGA), Placido (Ido) Andrisani, Hans-
Peter Hansen (DEHOGA), Mama Isabella und die Crew
vom Ristorante Isabella

Smoke & Fire Barbecue Flensburg

gastroimmo24.de

Immobilien fur die
Gastronomie
und Hotellerie

a-ati-' g ?‘,
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Ehrentag furs
Fischbrotchen

Bereits zum 13. Mal feierte man das Fischbrétchen beim Welt-
fischbrétchentag in Schleswig-Holstein als maritime Delikates-
se. Mit dem Bismarckhering und ein paar Zwiebelringen zwi-
schen zwei Brotchenhalften war das klassische Fischbrotchen
in seiner einfachsten Form kreiert. Inzwischen haben aber fin-

Fischbrétchen - eine maritime Delikatesse

dige Gastronomen und Fischhéndler sich eine Vielzahl von Va-
riationen ausgedacht. Mittlerweile gibt es den beliebten Snack
auch mit Brathering, Rollmops, Matjes, Sprotten oder Lachs,
mit gebackenem Fischfilet oder einer Fischfrikadelle. Dem Ein-
fallsreichtum zu immer neuen Leckerbissen sind hier keine Gren-
zen gesetzt. Entlang der Ostseeklste gab es ein buntes Rah-
menprogramm, das unter anderem mit Shantychéren, Fahrrad-
touren, Livemusik, Kinder-Programmen, Aktionen von Street-
Art-Kiinstlern und vielen Imbiss-Standen mit Fischbrétchen ge-
feiert wurde. Erstmals gab es auch Gber Schleswig-Holstein hin-
aus Veranstaltungen in Hamburg und Niedersachsen. Zwar hat
der Fisch in Schleswig-Holsteins Ostseebadern zu jeder Jahres-
zeit Saison, doch beim Schlemmen leckerer Fischbrétchen bei
guter Unterhaltung in maritimer Atmosphéare war auch diesmal
der Fischbrétchentag fiir viele ein besonderes Erlebnis. Warum
also nicht ein eigener Ehrentag fir solch eine maritime Delika-
tesse. Die Veranstalter spenden jedes Jahr einen namhaften
Betrag an die Deutsche Gesellschaft zur Rettung Schiffbrichi-
ger und Besucher und Gaste spendeten kraftig mit. (pld)

Hafenflaniermeile im Ostseebad Heikendorf zu Ehren des
Fischbrétchens

Sie méchten lhre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de

ist unsere

MISSION

STAR
G ot @9

Mischbox,

mit der EDMA App estellen!

Bestellen Sie jetzt bei lhrem Grollhindler.

im C+C Markt oder direkt bei EDNA!

GEBUHRENFREI

Tel. 0800722 722 &
Fax 0800722 7225
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An den Spargel, fertig los!

Es war endlich wieder soweit und die bekannten und beliebten
Spargeltage fanden in Zusammenarbeit mit dem DEHOGA
Schleswig-Flensburg im Foérde Park Flensburg statt.

Es gab Kostproben von der im FREIENWILL - KRUG gekochten
Spargelcremesuppe. AuBerdem viel Wissenswertes Gber den
Spargel allgemein, Rezepte und nette Gesprache. Erlduterun-
gen Uber die Arbeit des DEHOGA und die Nachwuchswerbung
wurden ebenfalls zur Genlige mitgeteilt.

Hans-Peter Hansen (DEHOGA Schleswig-Flensburg) wurde von
den Azubis Christopher Martinsen aus der Kantine im Kreis-
haus Schleswig und Fabo Schwan (Ringsberg) tatkraftig unter-
stitzt. Junge Menschen, die bereits in der Ausbildung sind,
kénnen am besten Nachwuchs werben, informieren und diese
interessanten Berufe ,schmackhaft” machen, erzahlt Hansen.
AuBerdem haben sie die Mdglichkeit, auch auBerhalb der Ki-
che einmal tatig zu werden und den Umgang mit dem ,Gast”
zu lernen. Kreisprasident (KP) Ulrich Briiggemeier kam quasi
zum , Abschied”. Jahrelang hat er die GriiBe und guten Win-
sche des Kreises Uiberbracht. Nun war es in seiner Funktion als
KP der letzte offizielle Besuch. ,Ich werde die Arbeiten des DE-
HOGA jederzeit nach meinen Mdglichkeiten weiterhin unter-
stUtzen. Es ist toll, was so in der Nachwuchswerbung und -for-
derung geleistet wird. AuBerdem schmeckt es immer so gut, es
werden heimische Gerichte angeboten und wer mich kennt,
weil3, dass ich diese Kliche sehr zu schatzen wei3”, schwarmt
der KP.

Es wurden auBer Spargelcremesuppe gebratener Spargel und
Spargelsalat mit frischen Erdbeeren angeboten. Wir bedanken
uns ganz herzlich beim Centermanagement vom Forde Park
Flensburg, KAUFLAND, Clauberg Flensburg, Flensburger Brau-
erei, Flensburger Fleischkontor, Sissmosterei Steinmeier und
unseren ,eigenen Fuhrunternehmen” von Glnter Blankenagel
(FEWO 1864), der den Transport Gbernommen hatte und Ingo

gastroimmo24.de

Flensburges
Immobilien fir die

Gastronomie
und Hotellerie

Der Berufsverband an lhrer Seite
DEHOGA Schleswig-Holstein e.V.
Hamburger Chaussee 349
24113 Kiel
Tel.0431/651866, Fax 0431/651868

Fleischkontor

Wir produzieren das L
Original mit extra

Kreisprésident Ulrich Briiggemeier, Bundestagsabgeord-
nete Petra Nicolaisen und Hans-Peter Hansen (v.l.)

Sornsen vom FREIENWILL Krug. Mittlerweile gibt es im Férde
Park Flensburg eine richtige ,Fangemeinde”, die sich in jedem
Jahr zum Probieren einfindet, so Hansen erfreut.
Text/Foto:hansen/voldewraa/schwan

... in Fisch die Nr. 1
Ihr Lieferant fiir Gastronomie und Handel

Flensburger Fischmarkt Inh. Ralf Jessen e K.
24937 Flensburg, Tel. 0461/23675 - Fax 2 36 16
info@flensburger-fischmarkt.de

Flensburger Fleischkontor GmbH & Co KG
Batterjestr. 14 | 24939 Flensburg

Tel.: 0461 / 49 30 30
i Fax: D461 / 49 30 333

‘-:- Rind, Bohwein, €alb,
Lamm, Wild, Galgsl,
AlTEEhmier, FiEh,
Maolksreiprodukts,
8 Earioleln, Saucen,
Galsia, Daghwargn,
Torien, Kechen,..

'..‘- -_"r o

Aus der Region, fir die Region

Als norddeutsches Familignuntermshmén |
hat die Zusammenarbeit mit

ausgewBhiten regionalen Erpeugern
héichste Prigritt!

Groffhandel Schulz

A 20 Fakarei L

thr Fachmarks flir=
Gastronomiebedarf aus’ ™
- e Norden

Servietten, Tischdecken, Kerzen, Glas,
Porzellan, Besteck, Kiichenkleininventar,
Einweg- und Verbrauchsartikel

www.gastro-schulz.de
Tel. 0461-3107259, Fax 0461-3107229
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Hans-Peter Hansen und Kreisprésident U,

. =@ e

Ebenfalls zu Besuch: Der scheidende Stadtprésident Han-
nes Fuhrig. Alle drei Spargelvarianten (Suppe, Salat und
gebratener Spargel) schmeckten ihm ausgezeichnet.

Von links: Fabo Schwan, Stadtprdsident Hannes Fuhrig
und Hans-Peter Hansen (v.1.)

Martinsen (v.l.n.r.)

rung, Deshalb sind Ansiréngungen, um ungen Envachsensn d

holen eines Baruls chiusses zu ermdglichen, sinn |

Genau das st das Jel der initiative Zukunftestarter’?

S0 sind im Nor mehrene Tausend junge Fraven und Manmner im Alber
raischen 23-35 chne Berutsabschiuss und arbeilslos! Sie bendtigen aing
rweile Chance, Deshalb brauchen wir = nében moliviertén jungen Men-
sthen - auch Sie als Arberlgeber. Machan mit und sichem Sia sich Qbar
die inftiative Zukunfisstarter |hre Fachkrife von morgen

bl 1 Akl

Mahere Informaticnen zu dieser Initiative und den méglichen
@ Bundesagentur fiir Arbeit Leistungen erhalten She bel lhrem reglonalen Arbeitgeberservice
; et ader unter wenw.arbeitsageniur.de sowbe ber die Service-
Regionaldirektion Nord Rufnummer fur Arbeitgeber: 0800-4 5555.20.
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Hotel Benen-Diken-Hof in Keitum auf Sylt feiert

50-jahriges Bestehen

.Im Sommer mussten wir immer in die Scheune umziehen”

,Ein Gast darf niemals vor verschlossenen Turen stehen, er wird
jederzeit empfangen.” Dieser Leitsatz, der 1973 von Claas Jo-
hannsen und seiner Frau Sara zur Er6ffnung ihres Hotel garni
festgelegt wurde, gilt nach Angaben des heutigen Eigenttiimers
des Hotels Benen-Diken-Hof Claas-Erik Johannsen noch immer.
Andere Leitsatze wie ,im Hotel ist es stets kuschelig warm"” und
»das Licht muss stets eingeschaltet sein” gelten heute als selbst-
verstandlich. Und dass ,,das Frihstick bis um 1 Uhr mittags ser-
viert werden soll”, ist ein Trend, der von immer mehr Hotels
Gbernommen wird.

Mit mehr als 200 Gasten feierte die Familie Johannsen das 50-
jahrige Bestehen ihres Luxushotels in Keitum auf Sylt. Johann-
sen war 9 Jahre alt, als seine Eltern am 16. April 1973 ein Hotel
garni mit 18 Zimmern in der Keitumer StderstraBe 3 - 5 auf der
Insel Sylt er6ffneten. ,, Es gab damals auch schon einen Indoor
Pool und eine kleine Sauna”, blickt der Hotelier zurtck: ,Im
Sommer mussten wir immer in die Scheune umziehen.” Heute
verflgt das nicht klassifizierte Luxushotel Giber 50 Zimmer in 10
Gebauden. Hinzu kommen noch 56 Ferienwohnungen in Kei-
tum, die Uber das Hotel vermittelt werden.

Urspringlich war der Benen-Diken-Hof ein landwirtschaftlicher
Betrieb. Das von Kapitdn Petersen ,hinter den Deichen” von
Keitum im Jahr 1849 erbaute Anwesen wurde 1949 von der
Familie Johannsen gekauft. Johannsens GroB3eltern machten
daraus einen Bauernhof. ,,Mein GroBvater war au3erdem Bahn-
spediteur, der mit 3 Lastwagen die Insel belieferte”, erzahlt der
Hotelier. Nach dem plétzlichen Tod des GroBvaters im Jahr 1963
Ubernahmen seine Eltern Sara und Claas Johannsen den Be-
trieb und beendeten erst 1968 die Landwirtschaft: ,,Damals
waren die 6stlichen Dorfer auf Sylt noch stark landwirtschaft-
lich gepragt”, fugt Johannsen hinzu.

Claas-Erik und Anja Johannsen mit Geschéftsfihrer
Johannes Welker (v.1.)

In den 1970er Jahren fand der Tourismus auf Sylt noch vor al-
lem in Kampen und Westerland statt. Mit ihrer Hofanlage be-
trieben die Johannsens eines der ersten Hotels in Keitum. Im
Laufe der Jahre wurden Grundsticke in der direkten Nachbar-
schaft erworben, auf denen weitere Gastehduser erbaut wur-
den. Die Zahl der Gastezimmer stieg von 18 auf zunachst 40.
1996 Ubernahmen Claas-Erik Johannsen und seine Frau Anja
den Familienbetrieb. Seit 2015 ist auBerdem Johannes Welker
als dritter Geschéaftsflihrer an Bord.

Das Luxushotel hat nach Angaben von Johannsen eine durch-
schnittliche Zimmerauslastung von 76 Prozent im Jahr. Etwa 70
Prozent der Gaste sind Stammgaste, die durchschnittlich 5,2
Tage im Haus verweilen. Die Mehrzahl der Gaste kommt aus
Nordrhein-Westfalen, dicht gefolgt von Hamburgern. ,Eine

Wir beliefern und beraten Sie gerne auf Sylt

VFD ¢ digital

Wir beraten Sie bei lhrer
Verfahrensdokumentation
nach GoBD!

Mehr Zeit flr Ihr Business!
https://vfd.digital
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Auch das Team feierte das Jubildum

Familie kommt schon so lange zu uns, als
der Betrieb noch ein Bauernhof war”, er-
zahlt der Hotelier. Der Benen-Diken-Hof
erwirtschaftet 70 Prozent seines Umsat-
zes durch Logis; 20 Prozent steuern die
Gastronomie und 10 Prozent der Well-
nessbereich dazu bei.

Im Jahr 2013 hat das Hoteliersehepaar
insgesamt 8,5 Millionen Euro in den Bau
eines neuen Wolkenldn Spa und die bei-
den Gastehauser Senhis und Lonhs in-
vestiert. Durch den Bau eines Gebaudes
fiir einen 15 x 5 Meter groBen Pool wur-
de gleichzeitig eine unterirdische Verbin-
dung zwischen den Saunen und den Be-
handlungsrdaumen geschaffen. AuBer-
dem wurde in dem 700 Quadratmeter

& e

W e,
-
e e i

groBen Spa ein Fitnessbereich mit einem
Milon Zirkel eingerichtet.

Im Zuge der Renovierung wurde das Tra-
ditionshotel auch technisch aufgerustet.
Durch den Einbau eines Blockheizkraft-
werks mit einer elektrischen Leistung von
50 KW und einer thermischen Leistung
von 80 KW werden etwa 70 Prozent des
Eigenbedarfs an Energie des Hotels ge-
deckt.

Im Restaurant Kékken mit 80 Innen- und
60 AuBenplatzen kochen Kiichenchef
Lennart Dewies und sein Team eine mo-
derne regionale Kiiche mit Schwerpunkt
auf Fisch. Auf der Speisekarte steht Heil-
butt-Filet mit Queller-Hanfkruste, Kohlra-
bi und griiner Tomate ebenso wie gebra-

'.I o : -. = = = -
it TEE

o s . N Y- - —r

Zum Enseml;le des Luxusho.te/s gehéren 50 Zimmer in 10 Ge-t-)é'u-den.

& GIESSER

MADE IN GERMANY

www.giesser.de

Servierwagen
Servicestationen

www.EBINGER.net
wwne FONTANA-di-SECCO.com

BellaBot

Servierroboter

Sie bieten
Regionalitat!

Wir den
regionalen
Service!

Vor Ort in SH:
04331 4376702

Er

EVEMT 4T

www.eventfittery.de

EVENTFITTERY
Ruwen Prochnow
Heinrich-Hertz-Stralle 10

24790 Schacht-fudorf
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tene Romanasalatherzen mit Morcheln,
Zwiebelgewéachsen und Pinienkern-Nuss-
butter.

Als Mitglied der Privathotels Sylt veran-
staltet der Benen-Diken-Hof ein Golftur-
nier sowie ein Literaturfestival auf der
Nordseeinsel. Hinzu kommen eigene Ver-
anstaltungen wie ein Ballett-Event oder
sportliche Ereignisse auf der Insel wie der
Sylt-Lauf oder der Surf Cup. ,Solche Ver-
anstaltungen erhdhen die Attraktivitat
der Insel, die von unseren Gasten gern in
Anspruch genommen werden”, sagt der
Hotelier.

Sylt umgibt immer noch die Aura, die In-
sel der Reichen und Schénen zu sein. ,,Die
Playboyszene gibt es aber nicht mehr”,
sagt Johannsen. Der Erfolg von Sylt als
Urlaubsdestination habe vor allem darauf
beruht, dass enge Kontakte zwischen den
Gasten und den Gastgebern bestanden.
Inzwischen wiirden viele Hotels aber von
Zentralen gemanagt, die sich nicht mehr
auf der Insel befdnden. Wahrend der
Corona-Pandemie habe die Nordseeinsel
aber auch das andere Extrem des Touris-
mus kennengelernt. Es habe angesichts

Die Rezeption des Luxushotels befindet sich in der ehemaligen Scheune

des Ansturms der Gaste zu wenig Platze
im Restaurant gegeben.

Als Folge hatten sich Burgerinitiativen
gegriindet, welche den Tourismus auf Sylt
begrenzen wollen. Und es sei zu der poli-
tischen Entscheidung gekommen, keine
weiteren Ferienwohnungen mehr auf der
Insel zuzulassen. ,Wir brauchen Wohn-
raum auf der Insel,
der bezahlbar ist”,
fligt Johannsen hin-
zu. Das gilt auch fir
seine 85 Mitarbei-
ter, darunter 16
Auszubildende.
Etwa die Halfte sei-
ner Mitarbeiter
wohnt auf dem
Festland und muss
taglich mit der
Bahn Uber den Hin-
denburgdamm auf
die Insel pendeln.

Kichen

Planung

Beratung
Consulting

Wir richten es ein!

Johannsen hat sich als Folge der groBen
Flichtlingswelle im Jahr 2015 stark fiir die
Ausbildung junger Fliichtlinge eingesetzt.
Nachdem die Gemeinde Sylt in den Jah-
ren davor mehr als 250 Asylsuchende
Menschen aufgenommen hatte, starte-
te der DEHOGA Bezirksverband gemein-
sam mit anderen 6ffentlichen Einrichtun-
gen 2016 das Pilotprojekt ,Festmachen
auf Sylt”. Nach Angaben von Johannsen
nahmen im ersten Jahrgang 15 junge
Flichtlinge eine Ausbildung im Sylter
Gastgewerbe auf; im zweiten Jahrgang
11. Auch in seinem Betrieb wurden 2 jun-
ge Flichtlinge ausgebildet. ,Jetzt gibt es
aber keine Bewerber mehr”, sagt Johann-
sen, der insgesamt 12 Jahre lang Vorsit-
zender des DEHOGA Bezirksverbandes
war. Als Vorsitzender des Tourismusaus-
schusses in der IHK Flensburg vertritt er
auch die Interessen der Branche beim
DIHK. Johannsen: ,Es ist wichtig, dass Sylt
mit einer Stimme spricht.” (heh, Fotos:
Monika Goecke/ Hotel Benen-Diken-Hof)

Tel. 04192 - 9891 -0
info@cramer.gs
www.cramer.gs

KUHLFAHRZEUG-AUSBAUTEN

hygienisch

Ihr Ansprechpartner: Manfred Spitzer -

Winlas Fahs Chr

temperaturgefihry -

indnaduelle Haumauttelung
Telefon 030 564005670

~haprall = Telat 04659 F&4460

www wnnter—kuehlfahrzeuge de
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Freitags fur Hering

Gelebte Traditionen haben oft einen
wertvollen Kern: Freitags Fisch zu genie-
Ben, ist nicht nur lecker, sondern ausge-
sprochen gut fur die Gesundheit. Friesen-
krone lasst deshalb von Juni bis Septem-
ber mit der bundesweiten Aktion ,Frei-
tags fur Hering” das traditionelle Motto
frisch und innovativ wieder aufleben.
Gemeinsam mit seinen norwegischen Fi-
schereipartnern riickt der Marner Fisch-
feinkostspezialist norwegischen Hering
als Beitrag zu einer verantwortlichen und
genussreichen Erndhrung in den Fokus.
Als Heringsbotschafterin konnte sich Ster-
nekdchin Julia Komp gerade selbst auf
einer Norwegenreise von seinen Talenten
Uberzeugen. lhre Begeisterung fiir Hering
wird sich kiinftig auch in ihrer Kiiche nie-
derschlagen: jeden Monat eine Rezeptur
fur die Aktion ,Freitags fur Hering”. Frie-
senkrone stellt dafur trendig-vielseitige
Herings- und Matjesprodukte bereit,
dank derer sich moderne Rezepturen
auch flr ein junges Publikum trendig
umsetzen lassen. Eine Sammlung maBge-
schneiderter Rezeptideen rund um He-
ring und Matjes von Koch und Kochbuch-
autor Heiko Antoniewicz dient ebenfalls
als Inspirationsquelle fir die Friesenkro-
ne-Kampagne.

Norwegische Heringsbestinde gesund
und stabil

Dass Hering als gesundes, vielseitiges und
nachhaltiges Naturprodukt in Gastrono-
mie, Hotellerie und Gemeinschaftsver-
pflegung punktet, liegt an seinen inne-
ren Werten. Kiichenchefs profilieren sich

Griinde, warum norwegischer Hering

nachhaltig ist

- Alle norwegischen Exporte stammen
aus Fischbestdnden, die vom unab-
hangigen Internationalen Rat fir
Meeresforschung (ICES) als nachhal-
tig lebensfahig eingestuft werden.

- Die Nachhaltigkeit der norwegi-
schen Fischerei ist gesetzlich festge-
schrieben.

- Schonende Fangmethoden schiitzen
kleine Fische, bedrohte Arten und
Umwelt.

- Norwegen hat Ruckwirfe bereits im
Jahr 1987 verboten, Gber 30 Jahre
vor der EU.

- Die norwegische Kistenwache wen-
det rund 70 Prozent ihrer Ressour-
cen dafirr auf, um die Einhaltung der
Vorschriften in der Fischereiflotte si-
cherzustellen.

mit ,Freitags fur He-
ring” als verantwor-
tungsbewusste Gast-
geber - in zweierlei
Hinsicht: Sie achten

auf Nachhaltigkeit,
denn die Bestéande des
norwegischen Herings

sind gesund und stabil.

Und sie haben die Ge-
sundheit ihrer Gaste

im Blick: Omega-3- |
Fettsduren zahlen zu =
den gesunden Fetten, |
sind essenziell fir Kor-
per sowie Geist und
kénnen eine schiitzende Wirkung auf Ge-
faBe und Nerven haben.

Wertvolles Naturprodukt

Neben wertvollen Omega-3-Fettsduren
liefern Hering und Matjes hochwertiges,
leichtverdauliches Eiwei3, Mineralien wie
Jod und Selen, sowie Vitamine. Zwei
Fischmahlzeiten pro Woche werden als
optimal fir die Nahrstoffversorgung
empfohlen; mit leckerer Fischfeinkost der
Premium-Conveniencestufe von Friesen-
krone kein Extra-Aufwand.

«Mit der Aktion ,Freitags fir Hering’ zahlt
der Gastronom aktiv auf das Gesunds-
heitskonto seiner Essensgaste ein, ganz
gleich ob im Spitzenrestaurant oder im
Betriebscasino®, fasst Sylvia Ludwig, Frie-
senkrone Vertriebsleiterin GV, zusam-
men. ,Dazu kommt, dass unsere Herings-
produkte nicht nur aus stabilen, nachhal-
tig befischten Rohwarenbestédnden stam-
men, sondern die Verarbeitung des na-
turlich nachwachsenden Herings nur ei-
nen sehr kleinen CO,-Abdruck hinter-
lasst.”

Unterstutzt wird die Friesenkrone-Aktion
JFreitags fur Hering” mit modernen, tren-
digen Rezepten von Julia Komp und
Heiko Antoniewicz sowie wdchentlichen
Videobotschaften und informativen Fly-
ern zu Rohwaren und Nachhaltigkeit.
Informationen zur Friesenkrone-Aktion
JFreitags fur Hering” und zum Sortiment
finden sich auf Facebook und Instagram
sowie unter www.friesenkrone.de.

Heringsfilets auf Beluga-Linsen von Heiko Antoniewicz.

'Y

FRIESENKRONE
Aus lighe 2om firdy

Rezepttipp von Heiko Antoniewicz ,,Be-
luga-Linsen mit Friesenkrone Bismarck-
hering” (Fir 4 Personen)

12 Friesenkrone Bismarckheringe
Linsen: 400 g Beluga-Linsen, 30 g Oliven-
6l, 80 g Gemuse-Brunoise aus Lauch, Sel-
lerie und Karotte, 6 g Ducca GewUlirzmi-
schung, 800 ml Gemusebrihe, 5 g Salz,
20 g Green Currypaste, 5 g SojasoBe, 4
Kaffir Limettenblatter

Beluga-Linsen mit 3 Litern Wasser bede-
cken und 24 Std. im Kihlhaus quellen las-
sen. Wasser abgieBen. Olivendl einem
groBen Topf erhitzen. GemUisewdurfel mit
den gequollenen Linsen und dem Ducca
anschwitzen. Alle Zutaten zu den Linsen
geben und aufkochen. Ca.15 Minuten mit
geschlossenem Deckel sieden lassen, bis
die Linsen gar sind. Zwischendurch eine
Bissprobe machen.

Garnitur: Kapuzinerkresse-Griin, geroste-
te und gemorserte Gerste
Bismarckhering zuschneiden, Linsen in
einen tiefen Teller geben. Filets darauf
platzieren und mit der Gerste bestreuen.
Mit der Kresse garnieren.

Hering aus Norwegen: Friesenkrone achtet auch bei der Rohware auf Nachhaltigkeit.
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Mit radikaler Digitalisierung und neuen
Service-Konzepten gegen die Personalnot

Innovation trifft Tradition auf dem Hamburger Siillberg

Das renommierte Restaurant Sull-
berg in Hamburg Blankenese gilt
als eines der bekanntesten Aus-
flugsziele der Stadt. Die AuB3en-
terrasse mit Blick auf die Elbe und
ihre 500 Sitzplatze sind insbeson-
dere wahrend der Saison eine
gastronomische Herausforde-
rung. Doch der allgemeine Perso-
nalmangel in der Gastronomie
erschwert die Planung, wie Loren-
zo Vazzano, der neue Betreiber
seit 2022, berichtet. Selbst wenn
genlgend Personal verfligbar ist,
bleibt es ein Gllcksspiel. Wetter-
bedingungen kénnen die Auslas-
tung stark beeinflussen und es
kam haufig zu Absagen von Mit-
arbeitern vor Feiertagen.

».Meine Hauptaufgabe in den letzten Monaten war es, ausrei-
chend Servicepersonal zu finden und einzuplanen, um einen
reibungslosen Betrieb zu gewahrleisten”, erklart Vazzano. Doch
jetzt soll damit Schluss sein. Zu Beginn dieser Saison hat Vazza-
no das Gastronomiekonzept auf eine hybride digitale Self-Ser-
vice- und Tischservice-L6sung umgestellt. Unterstiitzt von der
neuen heyOrder App wird der Self-Service im AuBenbereich
radikal umgebaut. Die Gaste kdnnen nun mit ihrem Smartpho-
ne Uber die heyOrder App Bestellungen aufgeben und mit di-
gitalen Zahlungsmethoden wie PayPal, ApplePay, GooglePay
oder Kreditkarte bezahlen. Es sind keine Self-Service-Pieper mehr
erforderlich. Die heyOrder App benachrichtigt die Gaste, so-
bald ihre Bestellungen abholbereit sind, wodurch lastige War-
teschlangen an den Ausgabestationen der Vergangenheit an-
gehdren. Somit steigt die Zufriedenheit der Gaste und der
Umsatz. ,Je einfacher das Bestellen und Bezahlen ist, desto mehr
wird bestellt, das kennen wir alle von Amazon”, freut sich Vaz-

Lorenzo Vazzano, der neue Betreiber seit 2022

zano. Im AuBenbereich des Sullbergs konnte der Personalauf-
wand um 75 % reduziert und der Umsatz deutlich gesteigert
werden.

Auch im Innenbereich wurde der Tischservice digitalisiert. In
den gehobeneren Bereichen der Location wird weiterhin am
Tisch serviert, jedoch kdnnen die Gaste ihre Bestellungen und
Bezahlungen auf Wunsch Uber die heyOrder App tétigen. Die
App fungiert dabei wie ein virtueller Hilfskellner. ,,Gehobene
Gastronomie und die App erganzen sich und beeintrachtigen
sich nicht”, erklart Vazzano. Die Servicekosten konnten um 35%
reduziert werden. Der Durchschnittsbon hat sich prozentual
zweistellig erhoht.

Viele Gaste bevorzugen sogar die heyOrder App, da sie schnel-
ler und ohne Ablenkung nachbestellen kénnen. Die meisten
unserer Gaste konzentrieren sich lieber auf ihre Gesprache mit
Familie und Freunden am
Tisch. Dass sie den Service
nicht mehr rufen mussen,
empfinden sie als entspan-
nend. Die erfolgreiche Ein-
fUhrung der heyOrder App
auf dem Siillberg zeigt, dass
Technologie eine wichtige
Rolle bei der Weiterentwick-
lung der Gastronomie spielt.
Mit innovativen Losungen
wie dieser App kdnnen Res-
taurants ihren Gasten auch
in Zukunft ein erstklassiges
Erlebnis bieten, selbst bei
Personalmangel.

Weitere Infos zu dieser Inno-
vation erhalten Sie online
unter www.heyorder.com
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Kustenscooter

Die neue Scootergeneration ist auf dem Markt.

Das Konzept: zentrale Buchung und dezentrale Ausgabestel-
len. So schlieBt das ARBOREA RESORTS eine Mobilitatsliicke und
setzt es gleichzeitig fiir ihre Gaste und als Anlaufstelle im Mar-
keting ein.

.Die Kunden sind begeistert und wir haben wenig Aufwand,
das war flir uns das wichtigste. Der Gast bucht Uber die Websi-
te Kistenscooter.de auf einer zentralen Plattform und bekommt
dort die Bezahlung und die Miet- und Gebrauchsbedingungen.
So haben wir einen Verantwortlichen flir den Scooter. Wir kiim-
mern uns lediglich um die
Beherbergung, das La-
den und die Ausgabe
und Ricknahme. Ist ein
Scooter defekt, kommt
zeitnah ein Austausch.
Die Reichweite der Kis-
\ tenscooter ist bis zu 90
km so dass ein Laden bei
Tagesgasten nicht vor-
kommt. Der Preis ist mit ab 28 Euro p.Tg. attraktiv. Zwei Scoo-
ter Uberlegen wir jedoch anzuschaffen, fiir die Wege unserer
Mitarbeiter. Auch da bietet sich uns ein dhnlicher Mobilitats-
service durch die Basis der Kistenscooter.
Die Fahrzeuge selbst kommen aus dem deutschen Premiumbe-
reich. Boschmotoren, Hydraulikscheibenbremsen und ein dicker
Reifen der auch auf unwegsamen Geldnde ein hohes MaB an

lhr Fruchtsaftpartner.
Natiirlich. Regional.
Nachhaltig.

Seit 1948 lautet unsere Philosophie:
Hiichste Fruchtqualitdt fiir GeniaBier,

die .Natur pur” zu schitzen wissen.

Die Vielfalt unserer Fruchtsaftspezialititen
bietet Abwechslung fiir jeden Geschmack.
Erfrischend, lecker und gesund -

aus Tradition.

Perfekt fiir Sie in Hotellerie & Gastronomie:
= Steinmeier 0,7 | Flasche in 28 Sorten

« Steinmeier 0,2 | Flasche in 7 Sorten

= Steinmeier 5 | Bag-in-Box in 3 Sorten

Heinz Steinmeier Slissmosterei GmbH & Co. KG - Kaltoft 4 - 24392 Kiesby
Fax 04641 7399 - waww suessmosterei-steinmeier,de

on 04641 2301

Lo ST e e
Sicherheit bietet. Mobilitdt macht so SpaB3 und bringt auch noch
einen nachhaltigen Mehrwert”.

Ob Kauf oder Partnerschaft, ndhere Informationen unter
sales@kuestenscooter.de

oder Kustenscooter Tel. 01713515100

14
gigr

Geprifte
| Qualitst
1] ey i |
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Wer deckt den schonsten Tisch?”

«Sportlich durch Europa” - so lautete das Motto zum Berufswettkampf

Die Berufliche Schule EImshorn Europaschule hatte gemeinsam
mit dem Kreisverband vom Deutschen Hotel- und Gaststatten
Verband (DEHOGA) im Kreis Pinneberg die Hotelfach- und Re-
staurantfach-Auszubildenden der 2. und 3. Lehrjahre zur Teil-
nahme aufgerufen. ,Wir haben einen Schultag gewahlt, damit
es zu keinem Ausfall in den Betrieben kommt”, erklarte Clau-
dia B6hm, Ausbildungswartin im Kreis Pinneberg.

Gefordert waren Schautische, die den Landerschwerpunkt mit
einer typischen Sportart darstellten. Daflr konnten die Schiiler
aus einer Liste wahlen, um sich dann in 2er Teams Uber die
Gestaltung zu beraten. Die Tische waren in der Aula der Be-
rufsschule aufgebaut und die Auszubildenden mussten in ei-
nem Zeitrahmen die Tische andecken und dekorieren. Bereits
im Vorwege waren dazu auch Meniikarten (es sollte ein vier-
Gange-MenU aufgestellt werden) sowie Landerinformationen
und der Zusammenhang zur Sportart gegeben worden. Nach

Moglichkeit sollten Sport und Land erkennbar sein. Das gelang
nicht jedem Team.
,Das Besondere an Schautischen ist, dass sie nicht zum Essen
gedacht sind, sondern den Gast einladen sollen, in unserem
Betrieb seine Feier oder ahnliches auszurichten, darum durfen
sie Uppig dekoriert sein und auch in die Hohe gehen, was sonst
eher vermieden wird”, erlduterte Martina David vom DEHO-
GA-Verband und Berufsschullehrerin. Die Schiler hatten sich
ihre eigenen Gedanken gemacht und entsprechend unterschied-
lich war das Ergebnis, das der Jury und der Offentlichkeit pra-
sentiert wurde. Da FuBBball komplett aus der Liste genommen
war, stand fur Deutschland der Reitsport im Vordergrund, hier
hatten die Auszubildenden einen vollstdndigen Reit- und Par-
coursplatz aufgebaut. Italien stand fiir Wasserball, eine Sport-
art, die anscheinend komplett ins Wasser gefallen war.
Die meisten Punkte von Jury und Gésten erhielt der Tisch von
Ronja Magens (Haselauer Landhaus Ha-

Wir reden nicht von Partnerschaft -
wir praktizieren sie!

selau) und Anita Thalia Suhendy (Das
neue Schulauer Fédhrhaus Wedel) mit ih-
rem Tisch ,Irland und Darts”. Auf Platz
zwei kamen Anischa Lukitasari (Das neue
Schulauer Fahrhaus Wedel) und Pongsa-
pak Kocich (Hotel Anno 1617 Glickstadt)
mit ,Segelnin Ddnemark”. Parbat Kumar
(Hotel Schmoker Hof Norderstedt) und
David Adrian Vallone (Signature Hotel
Skarv EImshorn) erreichten mit Bulgari-

Ihre Partner der Gastronomie in Schleswig-Holstein:

mBEHN

Marenthaber Str. 21-25 = 24340 Eckernfbrde
Tel.: 043514793 « Fan: 043517479499
- c==i Lilsenthalstr. 45 = 249417 Flensburg
GETRANKE Tel.: 04 61 / 57 02 00 » Fax: 04 81 / 57 02 020
Farlanumiormeioman sed FE22 wewwr behin,de

Kormnickerfeld 2
2313 Gramitz
Tel: 04562/ 22010 - Fax 04562 f 22 01-20

info@eding.de - wawwoeiling.de

splendid 0N
DRINKS

Gromitz
T Fahrenbarg 3845
|' W | 2XRES Baribottel
i & SOEHNE _III Tel.: 040/ 670 790 0 - Fax 0 40 / 670 790 30
o —

wewnwy, kirchheoffsoehine, de

Moarkampsweg 13/15
25474 Ellerbek
Tel: 04141 /38550 . Fax 041 41 /385559
e fhsack de

Drie GEVA Gastro ist Marktflbhrer in der Belieferung und Abrechnung der Systemgastro-
namie, der Hotellerie sewie der Catérer und bdndelt flr ihre Kunden das Know-how der
besten Getrdnkefachgrofhdndler Deutschlands! Die Partner der GEVA bieten eln umfas-
sendes Sortiment regionaler, nationaler sowie internationaler Getranke und zeichnen
sich durch dberdurchichnittliche Senvice- und Lisungsonentierung aus. 5ie stehen Ihnen
auch rur Seite, wenn Se einen Interessenten filr elne Gaststatte suchen, Hilfe bel der
Meueinrichtung oder aber in Finanzierungsfragen bendtigen,

GEVA4Gastro - Getrinkelogistik weitergedacht!
WAL PEVALCOM

en und Schach Platz drei.

Auf Platz vier standen Laila Moustakim
und Ramizjon Yocubov (beide Dreiklang
GmbH Kaltenkirchen) mit Frankreich und
Radrennen; Moritz Gemkow (Hotel Cap
Polonio Pinneberg) und Pierre Jordan

S5

SETHE GASTROMOMIETECHMIEK
Sethe Technik filir die Gastronomie GrmbH
Inh. Hartmut Sethe
Otte-Hahn-Stralle 11 | 25813 Husum
Tel: 04841 66 51 41 | Fax: 04841 66 51 67
info@sethe-gastrotec.de
wnaaLsethe-gastrotec.de

CASTRETEC

Gastrotec GmdH & Co. KG

Inh. Hartmut Sethe
Otte-Hahn-Stralle 11 | 25813 Husum
Tel: 04841 TO 03 | Fax: 04841 73 563
infolgastrotec-husum.de

| www gastrotec-husum.de

- GroBkichenanlagen
- Gastronomietechnik
- Hotel-/Gaststatteneinrichtung
- Liftungstechnik

- Getrankeschankanlagen
Irmbissausstattungen
Kae-/ Klimatechmnik

- Ladenbau
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(Hotel Krupunder Park Rellingen) mit Estland und Speerwurf;
Florian Schulte (Bokel Miihle am See, Bokel) und Ben Eric Ruhl
(Hotel Schmoker Hof Norderstedt) mit Finnland und Eishockey;
Timo Hoffmann und Klemens Schiile (beide Hotel Schmdoker
Hof Norderstedt) mit Italien und Wasserball; Heiko Schmidt (Das
neue Schulauer Fahrhaus Wedel) und Marleen Rabea Raudies
(Bokel Miihle am See Bokel) mit Litauen und Basketball); Tho-
mas Strunz (Coppers Bar & Kitchen Schenefeld) und Adrian
David Jungnickel (Bokel Miihle am See Bokel) mit Luxemburg
und Golf; Lilli Marlen Nantke (Hotel Schmd&ker Hof Norderstedt)
mit Niederlande und Springreiten; Mirco Bagdon (Hotel Mer-
cator Itzehoe) mit Portugal und Surfen; Anna Lysenko (Land-
gasthaus Zum Diickerstieg Neuendorf-Sachsenbande) und Ali-
na Durr (Stilbruch Gliickstadt) mit Ungarn und Boxen; Frederik
Bartels (Kaisersaal Bad Bramstedt) und Celine Witt (Golf-Club
Schloss Breitenburg) mit Deutschland und Reiten. (sko)

Ein richtiger Schautisch bietet viel zum Schauen

Coffeefair.

kst iy
] Geilf

Die Sieger v.li. Anita Thalia Suhendy, Parbat Kumar, Ron-
ja Magens, David Adrian Vallone, Pongsapak Kocich, Ani-
sha Lukitasari

i = 4 | kv ul
Anita Thalia Suhendy (li) und Ronja Magens freuten sich
tber den ersten Platz

Marie-Curie-Strale 1-3 - 23701 Eutin - Tel.: 04521-830 264 0

Die glinstige Alternative - Unsel
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Professional
Dark Inox
1Mahiwerk
Frischmilch
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Grundlagen des Services am Gast

Besuch der Klasse KNG 22 im Restaurant ,,

Die AuBenstelle Kappeln des Berufsbil-
dungszentrum Schleswig hat seit dem
Schuljahr 2022/2023 eine Berufsfach-
schulklasse mit dem Schwerpunkt Gastro-
nomie und Nahrung, die von Katrin Po-
rep geleitet wird. Der DEHOGA Kreisver-
band Schleswig-Flensburg, vertreten
durch Joachim Meyer (DEHOGA) und
Hans-Peter Hansen (DEHOGA), hat sich
bereit erklart, die Ausbildungsziele vom
BBZ fachlich zu unterstlitzen und quasi
eine Kooperation einzugehen. Im Rah-

Anideli Minaya Sabe

men des Fachpraxisunterrichts unter-
nahm die Klasse eine Exkursion zum Re-
staurant ,Sonne und Meer" nach Gelting
Mole und folgte einer Einladung von
Herrn Meyer und Herrn Hansen (DEHO-
GA), Grundlagen des Services am Gast
direkt in einem Betrieb zu UGben.

ASTRO

Kalte- u. Grosskuchentechnik

SchulstraBe 1 - 25794 Pahlen
Telefon (0 48 03) 13 39 - Fax 601 793

Sonne und Meer”

Wie begriiBt man einen Gast und heifB3t
ihn willkommen? Dies war die erste Fra-
ge, die sich nach Ankunft der Schiler stell-
te. Hier war die Crew von Sonne und
Meer gefragt, die ihre Erfahrung und
Kenntnisse gerne weitergab. Es wurde die
hauseigene Getrankeauswahl vorgestellt,
die Kaffeemaschine erklart und dann gab
es die Moglichkeit, sich seinen eigenen
HeiBgetrankewunsch ,herzustellen”.

Als Nachstes wurde die Speisekarte be-
sprochen. Joachim Meyer erklarte, wie
die Speisekarte aufgebaut ist und dass es
verschiedene Gararten bei Fleisch gibt
und wie diese heiB3en.

Auf die Menukunde folgte das Eindecken
am Tisch. Eine Auszubildende des Betrie-
bes, die extra an ihrem freien Tag erschie-
nen war, deckte anhand eines fiktiven
Mens einen Tisch fiir 6 Personen ein und
erklarte, warum sie welches Besteck, wel-
che Abstdnde und Glaser gewahlt hatte.
Nach den Erklarungen wurde die Klasse
in zwei Gruppen aufgeteilt. Eine Gruppe
durfte die Tische fur ein Drei-Gang-Menu
inklusive Servietten brechen und Glaser-
wahl eindecken. Die zweite Gruppe konn-
te sich unter anderem beim Tragen von
Tellern oder Servieren von Getranken aus-
probieren. Besonders das Tragen von 3
beziehungsweise 4 Tellern wurde ausgie-
big geprobt und schien viel Freude zu
bereiten. Als sich dann die ersten Erfolge
einstellten, war man sichtlich erfreut. Ani-
deli Minaya Sabe hat es sogar mit 4 Tel-
lern ,geschafft”!

Es wurde viel Uber das Eindecken, z.B.
Gabel links und Messer rechts oder auch
wie man mit Gastegruppen umgeht, An-

Inr Partner:
o EEQ%LES Wolfgang Schwabe
| B systeme | Do NSt

Foto von links: Nele Kuschner, Rumy-
ana Tsimpareva und Mohammed Al-
Masabi.

sprache, Kérperhaltung, Mimik und Ges-
tik, vermittelt.

Es war ein toller Tag! Zum Schluss bedank-
ten sich die Teilnehmer und fuhren an-
schlieBend mit viel neuem Wissen in die
Schule zurtck.

«Eine gelungene Kooperation zwischen
Betrieb und Berufsschule. Danke an den
DEHOGA Kreisverband Schleswig-Flens-
burg fiir diese Moglichkeit”, so Frau Po-
rep! ,Es sind weitere Aktionen geplant,
auf die wir uns schon sehr freuen”.
Text/Fotos: hansen/voldewraa/KNG22

ReFood.

pure

Biokraft

Ihr Entsorgungspartner in Schleswig-Holstein
Entsorgung von Speise- / Lebensmitielresten und Altfeti

04846 - 21 20 49 0 - www.refood.de

~ANDALO
APERITIF
[ —

Sie mochten lhre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de
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Spargelessen in Hamberge

Das Spargelessen im Spargelhof Hamberge zusammen mit Kol-
legen aus Schwerin war eine gelungene Veranstaltung. 34 Kol-

legen waren der Einladung am Sonntagmittag gefolgt.

Wir haben ein paar schéne Stunden bei einer Spargelsuppe,
Spargel mit Katenschinken, Kartoffeln, zerlassener Butter und
Hollandaise genossen.

Sicherlich werden wir die Veranstaltung im nachsten Jahr wie-

derholen. (Uwe Langbehn, 1.Vorsitzender VLK)

WIR HABEN DIE LOSUNG FUR IHR

HOTELMANAGEMENT

Ideal fur kleine, mittlere und grolie Hotels und Beherbergungsbetriebe,

Praxisnahe Prozesse
Intuitiv und Modular
Hoher Funktionsumfang
Benutzerfreundlich
Kurze EinfUhrungszeiten

30 Tage kostenlos testen
www.hs3-hotelsoftware.de
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Rasmussen Pokal

Acht Jugendliche stellten sich der Herausforderung

Am 11. Mai richtete die Jugendgruppe des Vereins Libecker
Koche e.V. den Berufswettkampf ,,Rasmussen Pokal” fir Aus-
zubildende im 1. Lehrjahr in der Gewerbeschule Libeck aus.
Acht Jugendliche stellten sich der Herausforderung ein vegeta-
risches Hauptgericht aus einem Warenkorb in zweieinhalb Stun-
den zu kochen. Hauptkomponente waren Urkarotten und Fen-
chel.

Geladen waren die Chefs und Ausbilder der Lehrbetriebe, Leh-
rer der Gewerbeschule, Mitglieder des Vereins Libecker Kdche
und selbstverstandlich der Sponsor Firma Rasmussen. Die Jury
bestand aus Florian Neumann, Felix Lestrat, Nik Jensen und Flo-
rian Scheuerer als Koordinator und Materialausgeber.

Die Sieger:

1. Platz: Joana Holldorf, Atlantic Hotel Libeck

2. Platz: Mahram Husseini, Ratskeller zu Libeck

3. Platz: Julius Mdller, Atlantic Grand Hotel TravemUlinde

Die ersten drei Platze wurden ausgezeichnet mit Medaille, Ur-
kunde, Pokal und Obstkorb. Zusatzlich der 1. Platz mit 100 Euro,
2. Platz mit 75 Euro und der 3. Platz mit 50 Euro.

Alle anderen Teilnehmer bekamen eine Medaille, Urkunde,
Pokal und Obstkorb Uberreicht durch den Sponsor Stefan Neh-
ler. (Uwe Langbehn,1.Vorsitzender VLK)

inffo@rasmussen.de

lhr starker Partner im
Bereich Gastronomie

Lieferservice &
Abholmarkt

Rasmussen & Co. GemiisegroBhandel GmbH
TaschenmacherstraBe 21-25 - 23556 Libeck (A1 Abfahrt Moisling)

Telefon (0451) 8 99 95-0 - Telefax (0451) 89 16 60

wWWwWw. rasmussen.de
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Start des KochCup

In gut einem Jahr startet die FuBball-Europameisterschaft der
Herren in Deutschland. Wenn vom 14. Juni bis 14. Juli des nachs-
ten Jahres Europas beste FuBBballspieler, -partner und -fans zu
Gast in Deutschland sind, ergeben sich auch vielfaltige Chan-
cen zur Prasentation unserer Branche. Eine ganz besondere
Initiative zum wichtigsten FuB3ball-Ereignis 2024 kénnen wir Ih-
nen schon heute vorstellen: Den vom Bundesumweltministeri-
um geforderten Kochwettbewerb fir Azubis ,,KochCup”.
Gesucht werden Rezepte fur Korper und Seele, die zugleich dem
Klima guttun. Gemeinsame Ambition von UEFA und DFB ist es,
dass die kommende EM die erste klimaverantwortliche EM wird.
Fir engagierte Ausbildung und Nachhaltigkeit macht sich auch
der DEHOGA stark und deshalb unterstitzen wir mit groBer
Freude den KochCup. DEHOGA-Geschaftsfuhrerin Sandra War-
den vertritt den DEHOGA im Beirat zum Wettbewerb. Schirm-
herr des KochCup ist Anton Schmaus, Chefkoch der deutschen
FuBballnationalmannschaft.

Ab sofort konnen sich Auszubildende, die sich zum Zeitpunkt
der Rezepteinreichung in einem Ausbildungsverhaltnis befin-
den, in dem Kochen Teil der Ausbildung ist — also angehende
Kochinnen und Koche sowie Fachkrafte Kiiche — mit ihren nach-
haltigen Rezepten fir die Teilnahme beim KochCup bewerben.
Die Einsender der besten Rezepte werden eingeladen, an ei-

nem der Regionalturniere teilzunehmen und es damit vielleicht
ins Finale zu schaffen.
- Regionalturnier #1: 20. September 2023,

Kiel, RBZ am Schiitzenpark
- Regionalturnier #2: 25. September 2023,

Frankfurt am Main, Bergiusschule
- Regionalturnier #3: 28. September 2023,

Gelsenkirchen, Berufskolleg KonigstraBe
- Regionalturnier #4: 14. & 15. November 2023,

Halle (Saale), BBS llI J. C. v. Dreyhaupt
- Finale: 11. Marz 2024,

Teltow (Stadtrand von Berlin),

AVT Ausbildungsverbund Teltow e.V.
Den drei besten Einzel- oder Zweier-Team-Teilnehmern winken
als Preise eine Masterclass bei Sternekoch Stephan Hentschel
and Friends, eine personalisierte Kochjacke - und dazu jede
Menge Ruhm, Learnings und neue Perspektiven.
Machen Sie doch gern auch lhren Azubis Lust auf die Teilnah-
me an diesem gleichermaf3en sportlichen wie genussvollen wie
nachhaltigen Wettbewerb!
Welche Kriterien das Rezept erfillen sollte, die genauen Teil-
nahmebedingungen sowie alle Detailinformationen zum Wett-
bewerb finden sich auf der Internetseite www.kochcup.de

1. Gastro for Future Online Summit am 19. Juni

Am 18. Juni 2023 feiert die Welt den internationalen Tag der
nachhaltigen Gastronomie der Vereinten Nationen. Um diesem
Tag und seinem Anliegen mehr Aufmerksamkeit zu schenken
und so eine ganze Branche und deren Gaste auf das Thema
Nachhaltigkeit aufmerksam zu machen, startet Greentable e.V.
die Initiative #gastroforfuture mit einem Online-Event.

Mit dem 1. Gastro for Future Online Summit am 19. Juni wollen
wir das Bewusstsein fir Nachhaltigkeit im Gastgewerbe schar-
fen und die positiven Auswirkungen auf die Umwelt, die Ge-
sellschaft und die Wirtschaft betonen. Auf dem Online-Event
werden Vordenker:innen, Expert:innen und Praktiker:innen aus
dem Greentable-Netzwerk zeigen und erklaren, wie es geht -
mit konkreten Learnings und praktischen Tipps fiir mehr Nach-
haltigkeit in eurem Business.

Das Thema 2023:
Mehr Umsatz durch Nachhaltigkeit!
Freu dich u.a. auf folgende Highlight-Themen:

Zertifizierungen: Idealismus oder lohnende Investition?
Team-Empowerment: weniger Fluktuation & mehr Gewinn?
Low Waste: hoherer Deckungsbeitrag fir mehr Spielraum?
Regionale Lieferketten: der Schlissel zu mehr Wirtschaftlich-
keit? und spannende Key-Notes von Billy Wagner (Nobelhart &
Schmutzig) & Jorg Reuter (Food Campus Berlin)

Nicht verpassen

Der Summit richtet sich an alle, die in der Gastronomie arbei-
ten, von Management & Fihrungskraft bis zu Fachkraften.
Ebenso werden Erzeuger:innen, Zulieferer:innen und Gaste
angesprochen, die sich fir das Thema Nachhaltigkeit interes-
sieren. Hier erhélt du praktisches Know-How und vernetzt dich
mit anderen Teilnehmer:innen und den Top-Expert:innen.

Der Summit findet bequem online statt, so dass du ohne Reise-
stress und CO2-schonend von Uberall dabei sein kannst. Mit den
Aufzeichnungen aller Talks hast du auBerdem jederzeit Zugang
zu einer wertvollen Wissens-Datenbank. Die Teilnahme am
Online Summit ist Ubrigens kostenlos.
https://www.gastroforfuture.de/anmelden/
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www.clauswiarmebricken.de

Pléner LandstraiBe 1, 23701 Eutin
Tel. (045 21) 830 73 43 » Fax 830 76 46

Intemet; www.claus-grosskuechen.de
ehMail: claus-grosskuachean @ -online.de

Ihr Traum von der Selbstandigkeit
Hotel in Waren an der Miritz

Ein eigenes Hotel mit direkt angrenzendem Zuhause?
Dieser Traum kann hier fiir Siein Erfiillung gehen.

Direkt am Mdritz-Nationalpark in einer einseitig bebauten
Anliegerstrale gelegen, bieten wir Ihnen hier ein wunder-
schones Ensemble aus Hotel mit Gastronomie, Ferienhaus
und grolzugigem Betreiberhaus an. Frei nach dem Motto
«Die Welt gehiort dem, der sie genieft® kbnnen Sie hier
lhren Gasten auf einer Gesamtfische von ca. 884 qm 17
Zimmer und 2 Appartements, modern und liebevoll ginge-
richtet, mit insgesamt 35 Betten in ruhiger Lage zum
Entspannen anbieten,

Ihr eigenes Zuhause [sst auf ca. 200 gm Wohnflache plus
Vollkeller und separatem Burobereich keine Winsche
offen, 3 Bader, moderne Wohnkiiche, Echtholzparkett und
Kamin, Galerie, Wintergarten und groizigige Garage mit
direktem Zugang in den Keller runden das Angebot ab.
Endenergiebedarf 94,1/ Energieeffizienzklasse C.

Kaufpreis: 2,7 Mio. € provisionsfrei fiir dem Erwerber,
Wihere Infarmationen tinden Sie unter
vewalimmobllienkontor-vonb-1.de
Sk haben Fragen oder wunschen ginen Besichtigungitermin?
Rufen Sie uns an:

Immobilienkontor von Bolow & Len: GmbH

Frau Barbara Bidlingmaier, Tel. 0451-80893388
Kronsforder Allee 5a, 23560 Libeck, E-Mail: immobiken@vonb-L.de

Sie mochten lhre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de

gastroimmo24.de
Immobilien fur die Gastronomie und Hotellerie
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Hotel im Ostseebad Eckernforde

Das Motel gt in der idyllischen Altstadt ven
E:kernfmde, direkt am Halen. Der DEtsee-
badestrand und die Fuﬁg&nurmnﬁ Sind nur
wenige Meter entfernt, Das schine Haus wurde
im Jahre 1829 erbavt und seit 1980 aufwendig 'EF
und HBebevoll renceiert. Zu den ¥ modermaen,
gemitlichen Gastezimmern (alle mit  DuWC,
Kabel-TV, Telefom und kastenfresen Wi-Fl Zugang
ausgestattet] bietet es neben dem Hotelbetrigh auch cinen privaten
Wiohnberslich mit ca, 130 m?. Welter stehon elne Rezeption, oin maritimer
Fridhstlcksraurmn, die Hotelllche, ein HWR, ein Keller mit Blocdheizkraftwerk
und ein kKeiner nnenhof mur Verflgung. Emerpeverbrauchsausweis: Endeners
ghewert: 188 J0kWhfTmi™a), Enerpletrigen Erdgas, Baulahr B Auveels: 1828

W15 Violksbank immoblllenservice GmbH Frank Winkel, Tel. 04351 - 906131

Sie mdchten Ihre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 - info@vht.de - www.vht.de

| Traditionsgastétte in Top-Geschéftslage
| in Brunsbiittel zu verpachten

| 352 m® Grundsticksfl.,

; Wohn-Nutzfl. 444 m?,

| 180 m* Gastrofl.

f bestehend aus 3 Réumean.
| Komplett rencviert in 2018,
| Tresen, Gastrok(che, =

| Personalraume und 70 Slti:p!ﬂlze zzgl Aul?;ensrtzplﬂlze.'
| EnEV (BA): G, Energiebedarf: 233 kWh/{m**a), Energie-|

i rager: Gas, Bj. HZ: 2014, Neltokaltmiete: 2.000,- Euro,

| 2 Nettokaltmisian Cowlage (Inkl. MwSt)

| Heinz-GOmer Sjuth, 04852 - 8377770

| heinz-guenter.sjuth@werh-immobilien, de

Restaurant am Waldbad in 31634 Steimbke
ab sofort zu verpachten!

Solort betrisbabenail, 2 Bowlingbahnen (fast neu), Restaurant
55 Pl + Thekenpl. zusatzl Hochtische 20 P1., 10 Pl. Nebanraum,
Neben Kegelbahn 20 P, Saal bis 60 PI., Biergarten
neben Waldbad mit 60 Pl., Terrasse zu Tennisplatzen (40 P1.).
Parken (auch Wohnwagen), FuBballverein nebenan (Landes-
liga, 3000 Mitgheder), Pacht zwischen 800-1200 Eurg,
Wohnung und Personalwohnung ca, 800 m entfemt
(Miete 5 Euro pro m”). Braueredfrei, Abldse Inventar VB.
Umsatz wird . Aus gesundheitlichen Grinden

milissen wir uns leider won dem Objakt isen.

Waiters Infos echalten Sie per E-Mail
restavrantwaldbad@outiook.de oder 0171/8323303

Schloss Hotel in Ranzin nahe Ostsee zu verpachten

insgesamt 14 Zimmer / 7 Suiten komplett eingerichiet,
Welinessbereich, Terrasse, Parkplatz, ruhig gelegen
am romantischen Schiosspark flir eine langfristig
sichere Existenz. Weitere Informationen unter;

s.jung@schloss-ranzin.de oder Tel: 0151 40756175

EINE GASTRONOMIEFLACHE DER EXTRAKLASSE

GENUSS MIT ELBBLICK.

Inmitten des newen Quartiens Strandisi in der Hamburger HafenCity erwartet Sie gine einladende
Gastronoamiefliche in Spitzenlage. Das Objekt selbst ist von Grund auf systemisch durchdacht,
bictet grnﬂ:ﬂgigt Rumlichkeiten und ginen gmﬁm Auflenbereich mit wuenderschenen Blick auf

die Eibe und den Halen.

~Anmistungsbeginn nach Versinkamning = Inreafliche: ca. 420 m?
+ Flexible Flichenpestaltung moglich

« Fertigstellung veraussichilich
Winter 2023/ Fnihjaher 2024

PARTMNER FUR GUTES ARBEITEN @ 060725000 @ infofbergedori-biiede ) wensbergedant.bille de

= Aufenfiche: ca. 180 m*

KOMTAET

* Mettokaltrnéete: ca. 30 Euro fm?
in Abhdngipieit vom Ausbauzustand

BEm—
HF =
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Péchter | Bewirtschaftung zum 1.1.2024 gesucht
Objekt: Gemeinschaftshaus. DorfstraBe 43 in 23619 Badendord,

Die Gemeinde sucht einen verlisslichen Partner fir die Bewirtschal-
twng des Gemeinschafishauses. Es sind die Hauptbereiche Gastro-
niormie, Sport und die Feuerwvehr angesiedalt.

Meben der Gastronomie sind Veranstaltungen der Getlichen Akteure zu
begleiten. Es wird jAhrlich ein Veranstaltungskalender mit der
Bewirtschaftung abgestimmt. Di¢ freden Termine stehen der Gastro-
nomie zur Verflgung. |deal fillr Famillenfelern |eder Art, sowle auch
gastronomische Angebote, Ein reingr “Kneipenbetrieb” it denkbar,
aber urwahrschednlich,

FuBlbaliplatz, Tennis, Spielpats liegen rund um dad Germeinschafts-
haus. Es gibt neben der Kiche im Gastraum einen Tresenbereich, Der
Gastraum ist 1/3-2/3 teilbar und bietet Platz fOr BO-100 Gaste,
Bestuhlung ist vorhanden. Ebenfallsvorhandenist ein Konferenz-raum,
der sich auch gut fir ein Biffet algnet.

Eine grofle, Gberdachie Terrasse mit Blick auf den Sportplatz, geignet
awch als Blergarten fibr Ausfiligler, Radber und Biker schiseft sich an die
Gastriume an.

Vor dem Gebdude llegt elne kleine Parkanlage, die auch wielseitig
nutzbar ist. Das Gebliude ist barrierefrel und 3 gibt awsreichend
Parkplatze, Bed einem entsprechenden Konzept kst die Gemeinde berelt
ru madernisenen. FOF die Bewirtschaftung wunde bisher eine getings
Pacht erhoben. Je nach Konzept der Bewerber ist die Pacht
verhandelbar.

Kontakt: beergermelster badendorfi@ amt-nordstormanm.de

Restaurant zur Miete Top Lage
irm Speckgurtel von Hamburg, Hamburger Str. 1, 24568 Kaltenkirchen,
Meub./ER. von 221m® im EG, barrierefrel, Gastriume fir ca. 100
Pers., Terrasse, ca 120m* und Keller. FuRbodenheizung, Liftungsan-
lage, Fettabscheider, Vinylboden, Fahrstuhl, D/H./Behinderten - WC.
PEW Stellplitze, Micte 3.500,00 € (Anfang) + MNk/Kt/hMwSt (Staffelm.)

Uwe Erfurth Immobilien mme o I
20632 Lafsheden mEE
Tel. 04152/8538090 = ] |
lmmﬂhnnrm-:nrmm wewwe.uwe-erfurth.de
Restaurant / Sylt

Restaurant in Sylt/Westerland zu vermieten, 178 m?,
verfiighar ab sofort, 65,900 EUR kalt, 13.800 EUR - Kaution
Franz Ganser, Tel. 0171-3823696, franz@ganser-sylt.de

Courtagefrei!!!

= Voll ausgestattetes
Restaurant/Bar/Café
zu verpachten!

Ab sofort! In Nahe - zwischen HH und Bad Segeberg
|(B432), komplett renoviert. Gastrofldche 202 m?, 2 Lager-
rdume 50 m?, Gastrokiiche, BarTresen mit Kihlanlage,
Personalraum, Sanitdranlagen (Damen/Hemmen), Fettab-
scheider, Zapfanlage, PKW-Stellplitze vorhanden.
MEM € 1.717.- NK € 600,-, Kaution 3 NKM,

SCHEIDA Immaobilien, Mobil: 0176 - 270 90 793
E-Mail: info@scheida-pariner.de

Wir ermitteln fiir Sie den
besten Preis fiir lhre Immobilie.

Die LBS Immobilien GmbH ist
der groBte eigenstindige
Makler in Schleswig-Holstein.
Wir vermitteln mehr als 1.100
Objekte.

Uns vertraut Seit iiber 35 Jahren ﬁgi
Schleswig-Holstein erfolgreich L |
L) 8 LBS Immobilien GmbH
Gebietsleitung Ulrich Delfs
Norderstrale 22
25813 Husum

Tel.: 04841 - 77 99 25
Fax: 04841 - 66 98 18
info@lbsi-westkueste.de
www.LBSI-Westkueste.de

Ulrich Delfs

Mobil 0171 - 7716270
Ich freue mich auf lhren Anruf!
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Florierende Gastronomie mit Alteingesessene Gastronomie in
Saalbetrieh, AuBlengastronamie Dithmarschen sucht Machiolger

und Glstezimmer in Gorleben Bj. 1900, betete Mod. 2019, Aneal 1639 m',
Gesamigew. 247 m®, Whil, 82.73 m?, 150
Saplplatre, 60 Clibraumplitne,

30 Gaststubenplitze, 4 Fremdenzimmer,
med. Gastrokiohe, V 336 kWhyfmi*a, 01,
1900, K. H

Ferienkomplex - 9 Wohneinheiten - Nordsee PELL\WORM

Ifs Puhiger Lage, direkt am Deich 3ul Pellworm Belinget sch sine Wahnsnlage mit indpessmt
Waohnainheiten, modern mébliert, newsertigen Kicherasien und modernen Duschbddern. Jede
Waohnung verfigt Gber einen exgenen PEW-Stellplatz. Austeichnung durch den Deutschen
Tourismusverband mit 4 Stemen. Die Anfage soll kemplett verkauft werden, e lisgen fir die
sirzeingn Wohnelnheiten Abgeschiossenhaitsbascheinigungen vor mit prwls separatem
Grundbuch, Bj: 1982/1984, Aneal: 1.100 m?®, 3 WE, Whil, 354 m®, 9 Stelipiitze, ¥ 1004 kwh/m™a,
&1, 1982, Kiasse D

Objekt-Nr. 105-1534

KP: € 1.3000000 zzgl. 2,58 % Courtape vom Eiufer inkd, ges. Mwst. inkl inventar

Aultergewdhnliches Restaurant m. Saalbetrieb pwischen Helde und Husum in
Mordieenihe — Es besteht die Maghichkeit Ferienwohnungen w. Zimmer aessubaven,
Machrangdariehen ca. € 2000000 (1,9 %, 10 J. fest)

Diese Lokalitit macht sich in Kiirze bezahit!l] Voll avsgebucht |Catering, Festivititen
aller Art ete.). Einarbeftung der jetzigen Betreiber fGr ein Jahr maglichl

Baujahr: 1935, laufend rencvien, Aneal 1.522 m®, Gesamigewerbefldche: 271,79 m?, Wohnflache:
174,54 m®, T Bimmer, } separate Wohnungen, Festsaal, Gastitube, Clubraum, Sektbar, Kihlrawm,
Aufengastronomie, ausreichend POW-Steliplate, Bedarfasumwels 133,1 bwihy'mi*a, 01, 1925,
Kladse E

Oibjekt-Mr. 105-3438

WP 489,000 rngl. mxwmmﬂrmm WSt rgl, € 50,000 iy Wventar

Alteingesessenes Hotel in bester Lage von Schleswig

Hier ist Multl-Eulti angesagt! Ausgebucht durch Familienfestlichikeiten, Theater,
Varieté, sdmtl. Traverfeierichkeiten, Hochzeiten, hochkaritige politische
Veranstaltungen, Bille und groBe GHfentliche Feste

Baujahr; 1804, hetrte Mod. 2021, Areal: 3.960 m", Gewerbefliche 3.000 m®, 12 EZ, 40 02, 104
Batten, & Vieranstaltungsrduma, 20 PEW-PLitze, B0 Gastraumplitze Restaurant, 50
Gastraumpditre Kultkeller, laufende Renovierungsarbeiten, EnEV: egt rur Begichtigung vor
Objekt-Nr. 105-3527

EP: f 39000000, inkd, Inventar iogl. 2,98 % Courtage vom Kiuler inkl, ges. MwSt

Finden Sie lhre Work-Life-Balance, klimapositives Blo-Kurhotel an der Ostsee
Bj. 19095/ 20009, letzte Modernisierung 2022, Areal 26.100 m*, Wohnfidche 525 m®, Nutz. fMebsen-
fliche 327 m’, Gesamtgewerbefidche 852 m?, 14 Zimimes, Sauna, Splelplatz, Grillplatz, Kosmeik-
Bereich efc., travmbafter Garten, Dbjekt besteht aus 2vwel grofen Blockhiusern, elnes divon kann
als Eigner-Wohnung genutzt wenden und bistet sine teparate Wohnung fir Personal,

W 50,3 kWhm®™a, Gas, 1999, Klase B

Objikt-Nr. 105- 3520

Kaulpreis: € 1.950,000,~, gl Inventar, szgl. 345 % Courtage vom KSufer inkl. pes. MwSt.

Achtung Zinssparmodel!! Angebot mit zinsfreier Leibrente! g). 1960, ietate
Modemisienang 2020, Areal 245 m?, Gesamigewsrbeflache 140,30 m, Wohnfliche 131,10 e, 4
Denmer, perteabe Lage in der inmenstadt von NMeuminster, neue Grolkiche (e, 1.5 lahee alt), 2
Vorbersitungsriume, Makonettewohnung mit Dachterrasse, susgestattet mit Holrdielen, 2 Bader
medern wnd rewwertigh Kiche im Landhausstil, EnEY (Wobnungl: ¥ 119,0 kWh/m™*a, Gas, 1960,
Klagie D EnEY [Gewerbe): liegt wor und kann sepaest sirgeiehen werden

Objekt-Nr. 105-3500
P 750,000 ragl. 3,45 % Courtage vom Kiufer inkl. ges. MwSt. inkl. imventar

LBS Immobilien GmbH - Gebietsleiter Ulrich Delfs e
Norderstralte 22 - 25813 Husum - www.lbsi-westkueste.de LBS
Tel. 04841 / 779925 - Mobil 0171 / 7716270 - info@lbsi-westkueste.de 1
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i VERWALTUNGSSERVICE
| RICCI GIESE

| Dienstleistungen im Verwalungshereich
| speziell fiir Hotel und Gastronomie
| und andere towristische Einrichiungen

— Ihr Spezialist rund ums Kassieren —

-

Am Lindenhol 5, T4100 Kiel |

el +49 (0 31753 52 0F 3, Fax; +49 o0pl 37/52 13 98 |‘ Ea - 100

Makil; +49 (01727410 33 A9, Mail: Enfo® gl verwaltungaservion. de | '!"'":'“:"'-‘““‘:""'"""‘ e Schubystraila 7, 24837 Schieseig
wwwgiest-verwallungsservice e Wicka i Coerrabrry £ Telefon 04621125858
gCtanres Telefax 04621/25368

SHARF B e www kassen-juergens.de J

|hr Partner fir
Glas - Porzellan - Tischkultur I n g O
Staud

TABLE - TOP - ARTIKEL

Mitteldautsche Handaslsagentur fur Gastronomle- und
Hotelbedarf, Systom- sowis Gemeinschaftsverpflagung
T, DATI28 /7340 - Fax 037326 / 16714 - Mobd 0172  THE5358
An der Allen Schule 9 - (9603 GrofschirmalsT. Selfersdor
infoiingo-stawd de - wawa ingo-slaud.de

360°

Gastro-Beratung

HORSTMANN & PARTNER

Thre Spezialisten fiir textile Ausstattung

i ; . 3 Seit mehr als 30 Jahren beraten
Hatels « Kreuzfahrtichiffe « Gastronomie « Heime « Fernenanlogen bk i it i Entwickaln
_ _ Erfolgsrezepte fir dis Gastronomie.
+49 (014307 / 82 74-0 +49 (0)4307 / 82 74-11 :
| |
service@horstmann-kiel, de e, horstmanin-kiel. de

JCHENS & MEDIZINTECHNIK

Herrmann-Rowedder

GmbH & Co.KG Liibeck
GroBkiichentechnik - Gastrobedarf - =t H“ EI:
GroBkiichenplanungen & Service - Medizintechnik EEEGEERY amourg
J 1940 Stralsund

Posener Stral3e 2a, 23554 Libeck, Tel.0451/408700, www.herrmann-grosskuechen.de

;. CLEAN US-HYGIENESAULE

Mobile Handedesinfekiion -

jederzeit und Gberall

= Hhenversiellbar filr maximalen
Bedienkomfort

= Stabiler Stamtfuld

cleanus

HYGIENE-SYSTEME
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Art. 195*

FF-Mikro

Butter Streuselkissen
MaBe:L50xB50xH20cm
Gewicht: 15 g, 140 St./Kt.
fertig gebacken

Brotchenkiste,

5-fach sortiert
< Gewicht: 38 g, 175 St./Kt.
ol vorgebacken

L
Art. 690*

Gastro-Brot Mischbox,

4-fach sortiert
MaBe:L37,0xB9,0xH6,0cm
Gewicht: 500 g, 8 St./Kt.

Art. 2758*

FF-Mini

Brioche Hornchen
MaBe:L90xB 45xH35cm
Gewicht: 25 g, 80 St./Kt.
fertig gebacken

Spezialbréotchen-Mix,

4-fach sortiert
Gewicht: 83 g, 100 St./Kt.
vorgebacken

Art 1262*
FF-Wurzelbrot-

Mischkarton, 4-fach sortiert
MaBBe:L370xB6,0xH50cm

Art. 270*

FF-Vegane Mini
Blatterteig-Mischkiste,
MaBe:L65xB55xH28cm
Gewicht: 40 g, 72 St./Kt.

fertig gebacken

tzt schnell und

fach mit der g
D A App

stejlen'

3-fach

Einkaufen war noch nje

so einfach!

Gewicht: 350 g, 12 St./Kt. w,@
fertig gebacken 3-Huin

fertig gebacken

&



Art. 7117*

Better Life
Dinkel-Vollkorn-Doppelweck
MaBe:L13,0xB85xH35cm

Gewicht: 90 g, 40 St./Kt. o
fertig gebacken = in:

Art. 1687*
Rosenbroétchen
MaBe: @ 8,0xH50cm
Gewicht: 65 g, 40 St./Kt.
vorgebacken

Art. 1301*
Pancake
MaBe:@10,0xHO0,5cm
Gewicht: 40 g, 120 St./Kt.
fertig gebacken

Art. 2414*
Better Life Wellness Quartett,

4-fach sortiert
Gewicht: 60 g, 120 St./Kt. Y
fertig gebacken 3-Dmin-

Art. 1937*
Gastro-Striezel Mischbox,

3-fach sortiert
MaBe:L36,0xB 10,0xH40cm
Gewicht: 500 g, 6 St./Kt.

fertig gebacken

Art. 1692* e
SG-Mini Danisch-Box,
5-fach sortiert

Gewicht: 39 g, 100 St./Kt.
vorgegart

Art. 5295*

Better Life Vollkorn-
brotchen-Mix, 3-fach sortiert
MaBBe:L7,5xB75xH30cm

Gewicht: 70 g, 60 St./Kt.

vorgebacken

Art. 1805*
Mini-Butter-Croissant
Bake-up
MaBBe:L85xB38xH1,6cm
Gewicht: 25 g, 200 St./Kt.
Teigling

L
Art. 685* \

Mini-Buttercroissant
Selection, 3-fach sortiert
MaBe:L95xB45xH30cm
Gewicht: 45 g, 108 St./Kt.
vorgegart

Bestellen Sie jetzt bei lhrem GroBhandler, im C+C Markt oder direkt bei EDNA!

EDNA .de

GEBUHRENFREI

Tel. 0800722 722 4
Fax 08007227225

E-Mail info@edna.de

f v 00D E O

EDNA International GmbH
GollenhoferstraBBe 3 - 86441 Zusmarshausen

23 Lieferung per Tiefkahl-LKW.

* Weitere Informationen (Inhalte der Mischkisten, Bezeichnung des Lebensmittels, Zutaten,

Nahrwertdeklaration, Allergene, Zubereitung) erhalten Sie unter www.edna.de. Auf der
Website im Suchfenster die Artikelnummer eingeben und anschlieBend auf die

gewulnschten Informationen klicken. Gerne steht Ihnen unsere kostenlose Service-Hotline
0800/7227224 fur weitere Informationen zur Verfligung. Irrtiimer und Anderungen

vorbehalten. Keine Haftung flr Druckfehler. Bei den Produktbildern handelt es sich
teilweise um Servierbeispiele.
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