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Landesverbandstag 23. und 24. April in Heiligenhafen

Willkommen zur INTERNORGA 10. - 14.03.2023
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Liebe Leserinnen und Leser,

nie war es wichtiger zusammenzukom-
men. Nie war es wichtiger, neue Ideen
auszutauschen. Und nie war es wichtiger,
wertvolle Impulse für das eigene Business
zu erhalten. Denn: Die Zukunft ist das,
was wir gemeinsam daraus machen. Trotz
aller Herausforderungen, die den Außer-
Haus-Markt derzeit umtreiben, stehen
die Vorzeichen für eine wirtschaftliche Er-
holung der Branche gut – das belegen

auch neueste Studien. Grund genug also,
die Chancen, die das Jahr 2023 bereithält,
mit Mut und Unternehmergeist anzuge-
hen.

Seit jeher versteht sich die INTERNORGA
als enger Partner der Branche und wird
zum unverzichtbaren Treffpunkt für alle,
die den Austausch suchen, um mit Opti-
mismus in die Zukunft zu blicken und
gemeinsam etwas zu bewegen. Umso

größer ist die Vorfreude, dass die Leitmes-
se für den gesamten Außer-Haus-Markt
vom 10. bis 14. März 2023 erneut ihre
Tore öffnet und sich das Hamburger Mes-
segelände für fünf Tage in eine inspirie-
rende Trendschmiede verwandelt.

Erleben Sie eine Angebotsvielfalt, die in
Deutschland einzigartig ist: Ob erfolgrei-
cher Weltmarktführer oder ambitionier-

tes Start-Up – die INTERNORGA
vereint die gesamte Welt für die
Gastronomie und Hotellerie un-
ter einem Dach. Außerdem hält
die Messe auch in diesem Jahr
zahlreiche Überraschungen be-
reit. Seien es innovative Dialog-
formate, neue Trendbereiche
oder ein spannendes Rahmen-
programm: Hier finden Sie das,
was Ihren Betrieb – und damit
die gesamte Branche – voran-
bringt.

Lassen Sie uns gemeinsam die Zukunft
des Außer-Haus-Marktes gestalten – auf
der INTERNORGA 2023!
Ich freue mich auf Ihren Besuch in Ham-
burg!

Mit den besten Grüßen
Ihr Bernd Aufderheide
Vorsitzender der Geschäftsführung der
Hamburg Messe und Congress (HMC)
GmbH
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Landesverbandstag -
mal anders
Am 24. April 2023 heißt es nicht nur für die Delegierten des
DEHOGA Schleswig-Holstein, auf nach Heiligenhafen, sondern
für alle Gastronomen, Hoteliers und Touristiker!
Die Bretterbude steht Kopf, das Beach Motel toppt mit Höhe-
punkten, denn es ist außer Tagung auch Party angesagt.
Am Vorabend in der „Garage“ in der Bretterbude und am Mon-
tag abend im Beach Motel mit cooler Mucke, Food-Market, le-
ckeren Drinks und netten Gästen.
Hoffentlich seid Ihr alle dabei. Es gibt ausreichend Hotelkapazi-
täten in Heiligenhafen. Verbringt auch gern ein paar Tage län-
ger vor Ort. Es hat sich dort in den letzten Jahren viel getan.
Themen, Hotels und Anmeldung auf den nächsten Seiten.
Das Organisationsteam freut sich mit Euch, einen modernen
und zukunftsgeprägten Landesverbandstag zu verbringen.
Auf nach Heiligenhafen!

Moderne Zimmer...

Tolles Ambiente...

Zeit für Erholung...

DEHOGA AKTUELL

Erlebnis in Heiligenhafen...
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Heiligenhafen 2023
LANDESVERBANDSTAG

24. - 26. April 2022

Herzlich willkommen zum Landesverbandstag
des DEHOGA Schleswig-Holstein!

Zu Gast in der Bretterbude und im Beach Motel
23. bis 25. April 2023

Ihre Hotels in Heiligenhafen - bitte buchen Sie direkt!

Bretterbude GmbH & Co. KG, Seebrückenpromenade 4, 23774 Heiligenhafen,
Telefon: 04362/50040, https://www.bretterbude-hhf.de
Kleine Butze ab 120 Euro die Nacht mit Frühstück

Beach Motel HH GmbH & Co. KG, Seebrückenpromenade 3, 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362/50030, https://www.beachmotel-hhf.de
Zimmer ab 160 Euro die Nacht mit Frühstück

Tom‘s Hus, Sabine & Thomas Deker, Hermann-Löns-Straße 3-9, 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362 7010, www.hotel-heiligenhafen.de
Superior Doppelzimmer: 130,00 € zur Doppel- bzw. 120,00 € zur Einzelbelegung
Reguläres Doppelzimmer: 120,00 € zur Doppel- bzw. 110,00 € zur Einzelbelegung
Einzelzimmer: 90,00 € zur Einzelbelegung, jeweils inkl. Frühstück, Parkplatz, Wellness

Hafenhotel Meereszeiten GmbH, Am Yachthafen 2-4, D – 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362/500-500, www.hafenhotel-meereszeiten.de
Einzel- // Doppelbelegung): Comfort (mit Balkon) // 180,00 // 205,00
Superior // 190,00 // 215,00, Exclusiv // 200,00 // 225,00, Suiten // 230,00 // 255,00, SPA Suite // 250,00 // 275,00

Hotel Deutsches Haus, Ursula Wolczik, Bergstr. 3, 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362/2238, www-deutsches-haus-heiligenhafen.de

Hotel-Restaurant Nordpol, Manuela und Sven Würrer, Werftstr. 5, 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362/2075, http://www.nordpol.homepage.t-online.de

Hotel Mira Mare, Konstantinos Chatzipanagiotidis, Bergstr. 20, 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362/2278, www.hotel-mira-mare.de

Hotel + Restaurant Seestern, Alfred Steltner, Am Strande 1, 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362/2286, www.seestern-heiligenhafen.de

Hotel Stadt Hamburg, Dietmar Rieve, Hafenstr. 17, 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362/5038822, www.hotelstadthamburg.net

DEHOGA AKTUELL
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Sonntag, 23. April 2023
ab 19 Uhr Begrüßungsabend

Treffen mit Kollegen/innnen aus dem Lande bei Musik und BBQ mit Getränken
Location: In der „Garage“ in der Bretterbude Heiligenhafen

Kosten: Euro 59,00 pro Person

Montag, 24. April 2023
11.00 Uhr Delegiertenversammlung des DEHOGA Schleswig-Holstein

Location: Beach Motel Heiligenhafen

Gegen 16.00 Uhr wollen wir gleich für alle, die Lust und Laune haben, in einen Workshop /
Informationsaustausch übergehen und es werden junge Start Ups und ein Service-Roboter

vorgestellt. Diesen Workshop mit spannenden Themen sollte wirklich keiner verpassen!
Dauer ca. 90 Minuten!

Montag, 24. April 2023
19.00 Uhr Party-Abend

Location: Beach Motel Heiligenhafen
Buffet und kleine Stände, leckere Drinks und coole Mucke.

Nette Kollegen/innen und lustige Gespräche, Tanzen, Party, Stimmung!!!
Dresscode: Locker / Leger. Kosten: Euro 120,00 pro Person

Dienstag, 25. April 2023
Nach dem leckeren Frühstück kann jeder wieder mit viel

Wissen und neuem Schwung in die eigenen Betriebe zurück!

Ziel ist es, die jungen Nachwuchskräfte aus den Betrieben zu gewinnen, deshalb wollen wir den
Landesverbandstag mal etwas anders durchführen, wir hoffen alle sind zahlreich am Start.

Wir freuen uns auf Euch!
Das Orga-Team Lutz, Matze, Karsten, Andreas, Matthias, Chrissi

und der gesamte DEHOGA Kreisverband Ostholstein

Heiligenhafen 2023
LANDESVERBANDSTAG

DEHOGA AKTUELL
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Anmeldecoupon zum 73. Landesverbandstag in Heiligenhafen

Anmeldung an: Heimathafen® Hotels, Seebrückenpromenade 3, 23774 Heiligenhafen
Telefon 04362 / 5003121, sandra@heimathafenhotels.de

Ich nehme am „Begrüßungstreffen“ am Sonntag, 23.04.2023, ab 19:00 Uhr,

in der Bretterbude in Heiligenhafen mit __________ Personen teil.  (pro Person 59,00 €)

Zahlbar an Bretterbude GmbH & Co. KG, DE78 1203 0000 1020 3428 93

Ich nehme am Party-Abend am Montag, 24.04.2023, ab 19:00 Uhr, im Beach Motel

Heiligenhafen mit  __________ Personen teil. (pro Person 120,00 €)

Zahlbar an Beach Motel HH GmbH & Co. KG, IBAN: DE56 1203 0000 1020 3429 01

Die Beträge überweise ich direkt auf die oben genannten Konten.

Wir bitten Sie, Ihre Angaben in Druckbuchstaben einzutragen:

Vorname, Name:………………………………………………………………………………………………………………..

Vorname, Name Begleitperson: ………………………………………….………………………………………………

Betrieb: ……………………………………………………………………………………………………………………………..

Straße: ….………………………………………………………………………………………………………………………….…

PLZ/Ort:……………………………………………………………………………………………………………………………..

Telefon: ……………………………………………….  E-Mail:…………………………………………………………………

____________________          ________________________ __________________________
               Ort, Datum                                             Unterschrift Stempel

Aufgrund limitierter Teilnehmerzahl der einzelnen Veranstaltungen werden Reservierungen in der Reihenfolge
des Eingangs der Anmeldung berücksichtigt. Die Anmeldung ist für uns erst dann bindend, wenn die Zahlung

eingegangen ist. Der Anmelder erhält keine weitere Bestätigung, wenn die Anmeldung akzeptiert wird.
Andernfalls erfolgt eine Absage per Telefon, E-Mail oder Fax binnen 72 Stunden.

DEHOGA AKTUELL
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Veranstaltungsort
ACO Academy – Thormannhalle
Am Ahlmannkai
24782 Büdelsdorf
Tel. 04331 354-0
Veranstaltungsinhalt:
Nie war es wichtiger für die Betriebe der
Hotellerie und Gastronomie, sich über
Resilienz und Nachhaltigkeit auszutau-
schen als jetzt. Deshalb lädt das Touris-
mus-Cluster Schleswig-Holstein in Koope-
ration mit RENN.Nord zu der Branchen-
netzwerkveranstaltung für die Schleswig-
Holsteinische Tourismuswirtschaft am 30.
März in die ACO Thormannhalle ein.
Zukunftsgewandt gibt das Netzwerktref-
fen neue Impulse und zeigt Best Practices
aus der Unternehmenspraxis für alle Tou-
rismusakteure und -akteurinnen. Nutzen
Sie den Tag, um sich mit den Leistungs-
trägern und Leistungsträgerinnen aus
Schleswig-Holstein über die nachhaltige
Zukunft der Tourismusbranche im Nor-
den auszutauschen. Es erwartet Sie ein
unkonventionelles Bühnen- und Themen-
programm, das Trends anfassbar macht,
neue Impulse setzt und die sinnstiftende
Vernetzung untereinander fördert.

Tourismus-Cluster Schleswig-Holstein
Das Netzwerktreffen 30.03.2023 in Büdelsdorf

Programm - Impulsvorträge / Podiums-
diskussionen und Netzwerkflächen:
09:30 Uhr: Entspanntes Ankommen
10:00 Uhr: Begrüßung Dr. Hinrich Habeck
(WTSH) und Sandra Rieckermann (TCSH),
Best practices aus der Arbeit des Touris-
mus-Cluster
11:00 Uhr: Eröffnung durch Wirtschafts-
minister Claus Ruhe Madsen und Beirat
des Tourismus, Dr. Birte Pusback (WiMi),
Catrin Homp (TVSH), Sedef Atasoy (IHK)
und Axel Strehl (DEHOGA-SH)
12:00 Uhr: Markt & Appetizer - Gelegen-
heit zum intensiven Austausch an The-
men-Tischen mit verschiedenen Schwer-
punkten.
13:00 Uhr: Nachhaltigkeit im Tourismus
– Wie sage ich es meiner Kundschaft?
Impulsvorträge und Diskussion u.a. mit
Prof. Dr. Julius Arnegger (FH Westküste),
Filia Severin (IHK Lübeck), Karoline Lenz
(LTM), Frank Denker (DEHOGA Vorsitzen-
der des Landesausschusses für Berufsbil-
dung)
14:00 Uhr: Markt & Lunch – Entdecken
Sie nachhaltige StartUps und innovative
Lösungsanbieter aus der Region u.v.m.
15:00 Uhr: Lernen von den Nachbarn –
Regional.Digital.Dynamisch. Vortrag und
Diskussion mit Mag. Christian Schirlbau-
er (BÖTM), Dr. Andreas Zimmermann
(Abteilungsleiter Clustermanagement
Brandenburg Tourismus), Svend Evertz
(myrate), Florian Buchebner (DEHOGA /
Hotel Birke)
16:00 Uhr: Markt & Sweets - Gelegenheit
zum vertieften Austausch mit den Vor-
denkern des Tages an ausgewählten The-
men-Tischen.
17:00 Uhr: Die Zukunft der Gastlichkeit -
Trendforscher Pierre Nierhaus, Thilo Mühl
(Gut Immenhof), Tim Bornewaßer (Blech-
kisten & Meer) Dr. Bettina Bunge (Tou-

rismus-Agentur Schleswig-Holstein).
18:00 Uhr: Ende der Veranstaltung
18:30 Uhr: Get together im ConventGar-
ten Rendsburg (gesonderte Anmeldung
nötig).

Netzwerkflächen - Markt der nachhalti-
gen Möglichkeiten
Im Wechsel mit dem Bühnenprogramm
laden wir ein zu einer Entdeckungstour
auf unserem Markt der nachhaltigen
Möglichkeiten.
Lernen Sie regionale Initiativen, innova-
tive Produkte und nachhaltig aufgestell-
te Start-ups für Ihren Erfolg kennen oder
gehen Sie in den persönlichen Austausch
mit Experten zu den Themen Marketing,
Mitarbeiter & Mindset oder Digitalisie-
rung. Es erwarten Sie intensive Gesprä-
che, neue Einblicke und spannende Akti-
onen.
Anmeldung:
Tourismus-Cluster Schleswig-Holstein -
Das Netzwerktreffen 2023 (eveeno.com)
Weitere Informationen:
Sandra Rieckermann (WTSH, Projektlei-
tung Tourismus-Cluster SH)
rieckermann@wtsh.de
Tel: 0431-66666 887
Berenike Castro Aravena (WTSH, Projekt-
magerin Tourismus-Cluster SH)
castroaravena@wtsh.de
Tel.: 0431-66666 880
Website:
Branchennetzwerk Tourismus-Cluster
Schleswig-Holstein
tourismuscluster-sh.de

www.ebinger.net
www.ebinger.net
www.ebinger.net
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Die Ankündigung der Umsetzung zur Rückverfolgbarkeit von
Lebensmitteln hat berechtigterweise sehr viel Unruhe in die
Branche gebracht. Viele Rückmeldungen und Fragen haben uns
dieses in den letzten Monaten bestätigt.

Deshalb hatte sich der DEHO-
GA Schleswig-Holstein ent-
schlossen, am Mittwoch, den
22. Februar 2023, von 14:00
Uhr bis ca. 16:30 Uhr, eine kos-
tenlose Informationsveran-
staltung "Rückverfolgbarkeit
von Lebensmitteln", im  Con-
ventGarten Betriebs GmbH &
Co.KG, 24768 Rendsburg,
durchzuführen.

Als Referentin konnte man die Landesvorsitzende Angela Sus
vom Verband der Lebensmittelkontrolleure Schleswig-Holstein
gewinnen.
Rückverfolgbarkeit bedeutet die Möglichkeit, ein Lebensmittel
durch alle Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen zu
verfolgen. Dies wird dadurch gewährleistet, dass auf jeder Stu-
fe der Lebensmittelkette zumindest der unmittelbare Vorliefe-

Rückverfolgbarkeit von Lebensmitteln

rant und der unmittelbare Abnehmer bekannt und erfasst sind.
Die Rückverfolgbarkeit ist seit dem 1. Januar 2005 eine rechtli-
che Verpflichtung für alle Unternehmen der Lebensmittelket-
te. Dies ist in der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 (Basis-Verord-
nung) für Lebensmittel verankert.
Viele Mitglieder folgten der Einladung und  konnten viele Infos
von der Veranstaltung mit in die Betriebe nehmen.
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Dort, wo die Auszubildenden zuvor die Schulbank gedrückt
hatten, erhielten nunmehr nach erfolgreicher Gehilfenprüfung
in der Mensa des Regionalen Bildungszentrums Am Schützen-
park Kiel 30 neue Fachkräfte ihre Gehilfenbriefe. Zur feierlichen
Übergabe von Zeugnissen und Gehilfenbriefen waren neben
den erfolgreichen Auszubildenden auch Vertreter der Ausbil-
dungsbetriebe, der Berufsschule, der Prüfungsausschüsse, Fa-
milienangehörige und Freunde gekommen, um zu gratulieren.
Auch der Berufsverband DEHOGA war mit Vizepräsident An-
dreas Tedsen, Frank Denker, Vorsitzender des Landesaussschus-
ses für Berufsbildung, Peter Böhm, Vorsitzender Kreisverband
Kiel und DEHOGA Vorstandsmitglied sowie Ricci Giese, Kreis-
ausbildungswartin Kiel, stark vertreten um zum Start in das Be-
rufsleben zu gratulieren. Andreas Tedsen betonte, dass man
den Erfolg in aller Ruhe genießen solle, er sagte aber auch, dass
man nie aufhören dürfe, weiter zu lernen. Thomas Hartmann,
Leiter Gastronomie am RBZ, gratulierte gemeinsam mit Schul-
leiterin Martina Propf. Hartmann betonte, welch hervorragen-
de Schule mit dem RBZ den Auszubildenden im dualen System
zur Verfügung stehe. Schule und Ausbildungsbetriebe liefern
das Rüstzeug fürs Berufsleben, was dann später jeder Einzelne
daraus mache, werde sich zeigen. Thore Hansen von der IHK
zu Kiel, der nach der feierlichen Freisprechung durch Kreisaus-
bildungswartin Ricci Giese die Gehilfenbriefe übergab, erklär-
te, dass allein bei der IHK zu Kiel sich 45 Mitarbeiter um den
Bereich berufliche Aus- und Weiterbildung kümmern. Schles-
wig- Holstein stehe im deutschen Glücksatlas an der Spitze und
werde nur noch getoppt vom nördlichen Nachbarn Dänemark.

Neue Fachkräfte braucht die Branche
Winterfreisprechung im Regionalen Bildungszentrum Am Schützenpark Kiel

Die Zeugnisse übergaben (v.r.) Ricci Giese, Frank Denker
und Thore Hansen

Die neuen Fachkräfte sollten als Botschafter guter Gastlichkeit
dieses Glücksgefühl unseren Gästen weitervermitteln. Vizeprä-
sident Andreas Tedsen gratulierte dem Chef des Romantik-Ho-
tels Kieler Kaufmann, Kilian Lessau, stellte doch dieser Betrieb
mit Lena Witthinrich und Maren Detering die Prüfungsbesten
und sei stets ein Garant für eine hervorragende Berufsausbil-
dung. (pld)

Andreas Tedsen ehrt die Prüfungsbesten
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„Wo ist nur die Zeit geblieben“, fragen sich Nicole und Arne
Raub. Vor 25 Jahren begannen sie im Clubhaus des ASC (Arnis-
ser Segel Club) ihre Selbstständigkeit.
Voller Elan und guter Ideen wurde das Lokal, direkt an der Schlei
in Kappeln gelegen, eröffnet und mit Erfolg betrieben.
Im März 2013 entschloss man sich neue Wege zu gehen und
übernahm die ehemalige Seglerbörse in Maasholm - heute Re-
staurant Raub. Heimische Küche mit Zutaten aus der Region
sind für Küchenchef Arne Raub selbstverständlich, hatte er doch
seine Lehre im Kappelner Restaurant AURORA als Koch erfolg-
reich absolviert. Erfahrungen sammelte er unter anderem in
der „Husumer Rosenburg“, in der Seglerbörse und zuletzt als
Küchenchef im Gut Damp, bei Gräfin Reventlow.
So ist es auch nicht verwunderlich, dass sich Spezialitäten mit
Zutaten aus der Region auf der Speisekarte wiederfinden. Das
Ehepaar Raub hatte zu diesem Jubiläum geladen. Die Grüße vom
DEHOGA und eine Urkunde überreichten Hans-Peter Hansen
(Kreisverbandsvorsitzender) und Günter Blankenagel (Geschäfts-
führer). Stephan Jessen (Flensburger Brauerei), Claus Siemen
(Behn Getränke Eckernförde) und Stefan Wesemann (IHK Flens-
burg) gratulierten unter anderem ebenso den Jubilaren. Leider
konnten gesundheitsbedingt Vertreter des Flensburger Fleisch
Kontors und der Firma Steinmeier Fruchtsäfte nicht teilnehmen.

25 Jahre erfolgreiche Gastronomie

Arne Raub hatte ein sehr schmackhaftes Buffet hergerichtet
und es wurde noch lange über die Vergangenheit - aber auch
über die Herausforderungen der Neuzeit  - gesprochen.
Text/Foto: hansen/voldewraa
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Urlaubsanspruch
Urlaub verfällt nur dann am Jahresende,
wenn der Arbeitgeber „konkret und in völ-
liger Transparenz“ dafür gesorgt hat, dass
der Arbeitnehmer tatsächlich in der Lage
war, seinen bezahlten Urlaub zu nehmen,
so hat das Bundesarbeitsgericht entschie-
den. Was bedeutet das für die Praxis?

Die DEHOGA Rechtsberatung empfiehlt al-
len Arbeitgebern Folgendes zu tun: Ob per
Brief, E-Mail oder Messenger - Arbeitgeber
sollten jedem Beschäftigten einzeln mittei-
len, wie viele Urlaubstage ihm im Kalenderjahr zustehen. Sie
sollten dazu auffordern, den Jahresurlaub so rechtzeitig zu be-

antragen, dass er innerhalb des laufen-
den Urlaubsjahres genommen werden
kann und darüber belehren, dass der
Urlaub am Jahresende verfällt, wenn
er nicht beantragt wird, obwohl der
Arbeitnehmer in der Lage war, den Ur-
laub zu nehmen.
Sollten noch Resturlaubsansprüche aus
der Vergangenheit bestehen, sollten
diese konkret mitgeteilt werden.
Ebenso muss ein Hinweis erfolgen, das
diese Urlaubsansprüche mit Ablauf des

31.03. verfallen werden, wenn sie nicht rechtzeitig beantragt
und genommen werden.

Sie möchten Ihre Produkte bewerben? Print oder Online? Sprechen Sie mit uns!
Verlagshaus Fachzeitungen Teegen GmbH · Telefon 04551 1450 · info@vht.de · www.vht.de
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Es war wieder mal soweit, eine großarti-
ge Freisprechungsfeier im Restaurant am
Ihlsee in Bad Segeberg stand an. Es ist
schon Tradition für die fünf DEHOGA
Kreisverbände Herzogtum Lauenburg,
Stormarn, Segeberg, Lübeck und Ost-
holstein, die Winterfreisprechung zusam-
men zu feiern. Ein toll geschmückter Saal
am Ihlsee erwartete die Teilnehmer.
Der Kreisvorsitzende und auch Inhaber
des Restaurants am Ihlsee, Lutz Frank,
begrüßte die Absolventen, ihre Angehö-
rigen und Freunde, Lehrer, Betriebsinha-
ber, Kollegen aus den DEHOGA-Kreisver-
bänden und Frank Neef von der IHK zu
Lübeck.

Winter-Freisprechungsfeier am 31.01.2023
DEHOGA Kreisverbände Herzogtum Lauenburg, Stormarn, Segeberg, Lübeck und Ostholstein

Er bedankte sich im Besonderen bei den
Freizusprechenden, dass sie diesen Weg
eingeschlagen haben und mit dem heu-
tigen Tage auch krönen. Auch galt der
Dank den Eltern, Freunden und Angehö-
rigen für die Unterstützung in dieser et-
was schwierigen Zeit. Die Pandemie hat
schon die Dinge verändert und nicht ge-
rade leichter gemacht.
André Weidemann vom Berufsbildungs-
zentrum Mölln munterte die Neukollegen
auf, sich weiterzubilden und ihren Karrie-
reweg selbst in die Hand zu nehmen.
Auch der Vorsitzende des Landesaus-
schusses für Berufsbildung, Frank Denker
DEHOGA Lübeck, ließ es sich nicht neh-
men ein paar motivierende Worte an die

Absolventen zu
richten und ihnen
alles Gute für die
Zukunft zu wün-
schen.
Dann ging es end-
lich los. Die Urkun-
den und Präsente
wurden durch
Frank Neef – IHK,
durch die Fachleh-
rer und den DEHO-
GA übergeben.
Wir gratulieren al-
len Absolventen
recht herzlich und

wünschen Ihnen für die Zukunft alles
Gute und freuen uns, Sie als Kollegin oder
Kollegen begrüßen zu dürfen!
Nachdem alle Formalitäten erledigt wa-
ren, ging es endlich an das Buffet. Dieses
wurde mit viel Liebe von den Mitarbei-
tern des Restaurants Ihlsee hergerichtet.
Vielen Dank auch an dieser Stelle an die
Köche und das zuvorkommende Service-
Personal.
Es wurde noch ordentlich gefeiert!
„Es war eine durchweg gelungene Ver-
anstaltung“.
Für die DEHOGA Kreisverbände
Matthias Drespling
1. Vorsitzender DEHOGA KV Ostholstein
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7 Köche:
Hikmet Ramadan - Hotel der Seehof, Ratzeburg.
Salman Shatarah - Hotel Waldesruh, Aumühle
Klaas Sievers - Seehotel Schwanenhof, Mölln
Max Wendler - Klinik Föhrenkamp, Mölln
Ibrahim Ethem Köylü - Pflegeeinrichtung Haus am See, Lütjensee
Tanja Bell - Hotel Belveder, Scharbeutz
Simon Elflein - Bundeswehr-Dienstleistungszentrum, Plön
2 Fachkräfte im Gastgewerbe:
Marlene Tenhoff - A-ROSA Resort Hotel, Travemünde
Roman Dvornyk - ohne Betrieb
3 Restaurantfachleute:
Max Anton Rasmus Eggers - Restaurant und Hotel Waldhalle, Mölln
Tom Häusler - Restaurant Schiffergesellschaft, Lübeck
Marco Klemz - Restaurant Strehl, Ahrensburg
17 Hotelfachleute:
Jette Jahn - ATLANTIC Grand Hotel Travemünde
Melvin Menck - ATLANTIC Grand Hotel Travemünde
Lilly Pander - A-ROSA Resort Hotel, Travemünde

Nosimalala F. Randriamiadana - A-ROSA Resort Hotel, Travemünde
Johanna Rau- Radisson Blu Senator Hotel, Lübeck
Jan-Niklas Swoboda -Hotel Vier Jahreszeiten, Lübeck
Tim-Niklas Wickbold - ATLANTIC Hotel, Lübeck
Sueda Yiyit - Maritim Strandhotel, Travemünde
Nova Agustina - Seehuus Lifestyle Hotel, T.Strand/Niendorf
Ceylin Aykanat - Nordic Wave Hotel, Timmendorfer Strand
Patrick Berniers - Hafenhotel Meereszeiten, Heiligenhafen
Ana Barbara Figueiredo Abrantes - Beach Motel, Heiligenhafen
Katrin Miller - ARBOREA Marina Resort Hotel, Neustadt
Alicja Rawojc - Hotel „Zur schönen Aussicht“, Grömitz
Evija Ritina – ohne Betrieb
Michael Tarigan - Seehuus Lifestyle Hotel, T.Strand/Niendorf
Marie Wurmdobler - Bretterbude, Heiligenhafen

Und natürlich gab es auch ein paar Top-Platzierte
Bei den Köchen war es:
Simon Elflein -Bundeswehr - Dienstleistungszentrum, Plön
Bei den Restaurantfachleuten:
Max Eggers - Restaurant und Hotel Waldhalle, Mölln
Bei den Hotelfachleuten:
Johanna Rau - Radisson Blu Senator Hotel, Lübeck
Marie Wurmdobler - Bretterbude, Heiligenhafen
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Der Berufsverband an Ihrer Seite
DEHOGA Schleswig-Holstein e.V.

Hamburger Chaussee 349
24113 Kiel

Tel.0431/651866, Fax 0431/651868

DEHOGA AKTUELL

Fachkräftemangel, Kostensteigerungen, Konsumzurückhaltung
– auch das Gastgewerbe spürt die Auswirkungen der Zeiten-
wende. Ein „Weiter-so“ ist deshalb in dieser für Schleswig-Hol-
stein existentiellen Branche undenkbar. Das Universalrezept, wie
wir diesen Herausforderungen begegnen, gibt es nicht. Des-
halb ist es wichtig, Netzwerke zu stärken, sich auszutauschen
und Kooperationen zu schließen. Das kostet Zeit, Nerven und
Ausdauer.
Tourismus stärken
„Verbandsarbeit war schon immer sehr wichtig, besonders jetzt
zu dieser Zeitenwende“, so Hans-Peter Hansen vom DEHOGA
Schleswig-Flensburg (links im Bild). Mit der Nord-Ostsee Spar-
kasse hat er nun einen gewichtigen Partner der Region an sei-
ner Seite, um Projekte in der Region, insbesondere an der Flens-
burger Förde, im Bündnis mit der Tourismus Agentur Flensbur-
ger Förde zu entwickeln und umzusetzen.
Zukunft der Betriebe sichern
„Das Gastgewerbe ist ein wesentlicher Teil unseres Wirtschafts-
gefüges“, unterstreicht der Nospa Vorstandsvorsitzende Tho-
mas Menke. Mit ihren fachspezifischen Branchenkenntnissen
und als Förderer vom DEHOGA begleitet die Nospa die not-

Kooperation von DEHOGA Schleswig-Flensburg und Nospa

Transformation von Branche und Region

Nicht verpassen:
Alles rund um Ihre branchenspezifischen Finanzfragen,
Absicherung und Unternehmensentwicklung erhalten Sie
von den Nospa-Experten im regelmäßigen Newsletter des
DEHOGA Kreisverbands Schleswig-Flensburg.

wendige Transformation der regionalen Betriebe. Denn auf-
grund der erhöhten Anforderungen zur Erreichung der Klima-
ziele werden in der Zukunft zusätzliche finanzielle und perso-
nelle Ressourcen nötig sein.
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Seit Jahren gibt es eine funktionie-
rende Kooperation zwischen dem
DEHOGA Kreisverband Schleswig
Flensburg und der Kurt-Tucholsky-
Schule in Flensburg (KTS). Haupt-
ziel ist es, verschiedene Klassen
über die Möglichkeiten eines Prak-
tikums oder einer Lehre im Gast-
stättengewerbe zu informieren.
Verschiedene Workshops wurden
bereits erfolgreich ausprobiert und
angewendet. Ausbildungswart
Dennis Winter und sein Stellvertre-
ter Andreas Thieben (beide Royal
Service Flensburg) wollten bei der
letzten Veranstaltung auch einige praktische Elemente einflie-
ßen lassen.
Ein neu angeschaffter Tresen vor der DEHOGA Werbewand
wurde kurzerhand zum Arbeitstisch umfunktioniert. Die Schü-
lerinnen und Schüler hatten unter Anleitung die Möglichkeiten
alkoholfreie Cocktails zu mixen. Das brachte nicht nur viel Freu-
de, sondern inspirierte auch zu Eigenkreationen der Schüler, so
Andreas Thieben.
Mit der Unterstützung von den AZUBIs Ardit und Yll Ahmax-
hekaj (Royal Service Flensburg) wurden Crêpes gebacken und
verköstigt. Sehr viel Freude bereitete  auch das Eindecken eines
Showtisches. Nicht nur die vielen, verschiedenen Komponen-
ten, die eine Tafel erst zur Tafel werden lassen, überraschte die
Teilnehmer. Nein, auch ein simples Bügeleisen, mit dem man

Cocktails und Crêpes in der KTS
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für eine glatte Tischdecke sorgte,
amüsierte zuerst, wandelte sich
dann aber in Erstaunen.
Diese praktischen Vorführungen
werden in Zukunft Bestandteil der
Informationstage des Kreisverban-
des sein. Diese Beispiele haben ein
derart großes Interesse erweckt
und wir werden das Angebot noch
in Zukunft erweitern, so die Aus-
bildungswarte. Auch die beiden
AZUBIs waren stolz, den Schülern
ihr bereits erworbenes Wissen zu
„präsentieren“!
„Wir sind gerne beim nächsten Mal

wieder dabei“, freuten sich Ardit und Yll.
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„Alle zusammen.“ auf der
INTERNORGA 2023
DIE DIESJÄHRIGEN HIGHLIGHTS IM ÜBERBLICK

INTERNORGA

Unter dem Motto „Alle zusammen.“ ist
die INTERNORGA 2023 wieder zum ge-
wohnten Termin Mitte März live zu erle-
ben. Vom 10. bis 14. März 2023 steht al-
les im Zeichen von Netzwerken, Inspira-
tion, Neuheiten und Brainfood. Die inter-
nationale Leitmesse für den gesamten
Außer-Haus-Markt ist die ideale Plattform,
um neue Geschäftsimpulse zu erhalten
und einzigartige Formate und innovative
Ansätze kennenzulernen, die auf die drin-
gendsten Fragen der Branche eingehen.
Ein wahres Feuerwerk aus beliebten Spe-
cials, Trends und ein spannendes Rahmen-
programm erwartet die Besuchenden an
fünf Messetagen. Wir stellen eine Auswahl
der vielen Messe-Highlights vor.

Craft Coffee Area, Halle B3 OG
Kaffee ist Kult! Deswegen schenkt die
INTERNORGA auch dieses Jahr dem The-
menfeld Kaffee eine eigene Plattform: die
Craft Coffee Area. Zu entdecken sind
Unternehmen, die Neuigkeiten rund um
das Lieblingsgetränk der Deutschen vor-
stellen, wie z. B. feine Röstungen und
moderne Kaffeemaschinen. Hier wird ein-
drucksvoll demonstriert, was alles in der
kleinen Bohne steckt.

Craft Spirit Lounge, Halle B4 OG
Auch 2023 präsentieren Produzenten ex-
klusiver Destillate ihre feinen Produkte in
der Craft Spirit Lounge. Sie ist eine ein-
zigartige Plattform, um Geschäftskontak-
te zu knüpfen und neue Kundengruppen
zu gewinnen. Hier erwarten die Messe-
besuchenden handgemachte Spirituosen
und Neuheiten rund um Gin, Rum, Wod-
ka, Whiskey sowie Edelobstbrände und -
liköre, die zu Neuerungen auf der Geträn-
kekarte inspirieren.

Skywalk Tafel: Tabletop at its best, zwi-
schen den Hallen A und B
Der perfekte Ort für Neues aus dem Be-
reich Tabletop ist die Skywalk Tafel zwi-
schen den Hallen A und B. Geschirr, Be-
steck und Co. – die gläserne Brücke bie-
tet wieder Inspiration für die neuesten
Tischdeko-Trends.

Große Vielfalt an digitalen Neuheiten in
Halle A2
Die Digitalisierung hat Einzug in alle Le-
bens- und Geschäftsbereiche gehalten
und steht deshalb auch auf der INTER-
NORGA wieder im Fokus: Die Ausstellen-
den präsentieren digitale Trends und Lö-
sungen, die dabei helfen, das eigene Ge-
schäft zu optimieren und effizienter zu
gestalten. In Halle A2 sind Neuheiten wie
cloudbasierte Kassen- und Warenwirt-
schaftssysteme, Lösungen für automati-
sierte Dienstplanung, Marketingtools,
Personaleinsatzplanungs-Software und
vieles mehr zu finden.

Newcomers Area: Das El Dorado für
Trend-Scouts, Halle B4 OG
Wer Weltneuheiten entdecken möchte,
kann dies in der Newcomers Area auf der
INTERNORGA 2023 tun. Rund 20 Unter-
nehmen zeigen dort einem großen Fach-
publikum innovative Produkte und frische
Konzepte. Für Trend-Scouts ist die New-
comers Area Pflicht und dient als Inspira-
tionsquelle für das eigene Geschäft.

Wenn Verpackung (fast) alles ist:
Packaging und Delivery, Halle B1 OG
Ganz besonders durch die 2023 einge-
führte Mehrwegpflicht darf der Trendbe-
reich „Packaging and Delivery“ auch die-
ses Jahr nicht fehlen. Bekannte nationa-
le und internationale Firmen wie auch
Startups stellen dort ihre Lösungen und
Konzepte aus dem Bereich Verpackungen
und Lieferservice vor.

ProVeg: Beratung und Tipps zu Plant
Based, Eingang Mitte OG
Im Informations- und Kompetenzzen-
trum von ProVeg präsentiert die Ernäh-
rungsorganisation interessierten Besu-
chenden aktuelle Trends und Potenziale
veganer Speisen. In Workshops und in
persönlicher Beratung informiert ProVeg
über die vielfältigen Möglichkeiten für
den Einsatz pflanzenbasierter Produkte
in jeder Branche der Gastronomie.

Bild: © Hamburg Messe und Congress, Zieger

Bild: © Hamburg Messe und Congress, Zapf



März 2023 | SCHLESWIG-HOLSTEIN gastlich | Seite 21

GASTRONOMIE | HOTELLERIEwww.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com
www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com  www.may-design.com



Seite 22 | SCHLESWIG-HOLSTEIN gastlich | März 2023

INTERNORGA

Der DEHOGA Club ist traditionell der Treffpunkt für alle DEHO-
GA-Mitglieder. Auch in diesem Jahr liegt er prominent am Ein-
gang zur Halle B4.OG. (Stand 325). Hier tauschen sich die Besu-
chenden in moderner und entspannter Atmosphäre mit Kolle-
ginnen und Kollegen aus oder informieren sich über aktuelle
Themen des DEHOGA. Vertreten sind folgende Landesverbän-
de: Bremen, Hamburg, Lippe, Niedersachsen, Nordrhein-West-
falen, Schleswig-Holstein und Sachsen-Anhalt.

Treffpunkt auf der INTERNORGA
DEHOGA Club – Dialog und Networking mittendrin,
Halle B4.OG

Bild: © Hamburg Messe und Congress, Otzipka

Messeticket sichern!

Wir laden Sie herzlich ein, die Leitmesse der Gastronomie in Hamburg zu
besuchen. Ihr DEHOGA Schleswig-Holstein e.V. freut sich auf Sie.
Sie haben noch die Möglichkeit preisreduzierte Tickets zu erhalten
(22 Euro anstatt 38 Euro). Hierzu nutzen Sie bitte den Gutschein-Code
IN2317 und lösen diesen auf der Internetseite www.internorga.com ein.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch in unserem DEHOGA Club am Eingang Ost in der Halle B4, OG,
Stand 325. Kommen Sie mit uns ins Gespräch und nutzen Sie in angenehmer Atmosphäre den
direkten Austausch mit Kollegen und Partnern.

DEHOGA Gutschein Code / Nur für unsere Mitglieder
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Jedes Jahr verleiht die INTERNORGA den Zukunftspreis in drei
Kategorien an innovative und zukunftsorientierte Konzepte und
Lösungen. Sowohl junge als auch etablierte Unternehmen, die
mit nachhaltigen und vielversprechenden Ideen glänzen und
ihre Visionen umsetzen, sind in diesem Jahr nominiert. Auf der
Shortlist:
Kategorie Gastronomie & Hotellerie:
· Das vegane & klimapositive ahead Burghotel aus Lenzen
· Das vegetarisch/vegane Restaurant GuatzEssen aus Stumm

in Österreich mit eigener Permakultur Bewirtschaftung
· Das Tollwood Festival in München
Kategorie Produkt Technik & Ausstattung:
· Die HOBART GmbH ist mit gleich zwei innovativen Produk-

ten nominiert: Der HOBART Haubenspülmaschine mit exter-
ner Trocknung für Mehrweggeschirr sowie der HOBART
Untertischspülmaschine mit eingebauter Trocknung TOP-DRY
für Mehrweggeschirr.

· Nesto Software GmbH aus Karlsruhe für ihre smarte Unter-
nehmenssteuerungs-Software.

· VisioLab aus Osnabrück mit ihren KI-basierten Systemen zur
Lebensmittelerkennung

· Zucchetti Germany GmbH aus Völklingen mit ihrem
Visioncheckout für ein neues Bezahlsystem in Kantinen.

Kategorie Produkt Nahrungsmittel & Getränke:
· Beyond Meat aus El Segundo/ Kalifornien geht mit dem

Beyond Steak ins Rennen.
· Neggest Foods GmbH aus Berlin ist nominiert für ihr veganes Ei.
· Planted Food GmbH aus Berlin für ihr Produkt Planted

Chicken Breast.

Die INTERNORGA-Wettbewerbe
Der Branchen-Oscar: Der INTERNORGA Zukunftspreis

Bild: © Hamburg Messe und Congress, Maack

Der Wettbewerb für gastronomische Startups, der Deutsche
Gastro-Gründerpreis, der vom Gastronomie-Netzwerk Leaders
Club, dem Kassensystemhersteller orderbird und der INTERNOR-
GA ausgerichtet wird, hat in diesem Jahr sechs Finalisten für
die Endrunde ausgewählt. Mit neuen Ideen und Konzepten
konnten folgende Unternehmen die Jury überzeugen (Nennung
in alphabetischer Reihenfolge):
Bballi, Hamburg: Kimbap und Kimchi wie auf Koreas Straßen,
https://bballi.de/
Heavens Kitchen, Stuttgart: Veganes Zero-Waste-Café,
https://heavenskitchen.rocks/
Klein Kebabheim Klein-Winternheim: Kebab maximal lokal und
transparent, www.klein-kebabheim.de

Der Deutsche Gastro-Gründerpreis: Die Finalisten

Bild: © Hamburg Messe und Congress, Zieger

Deutschland sucht den neuen Küchenstar: Der Next Chef Award
bietet die Chance für begabte Nachwuchsköche sich in einem
anspruchsvollen Wettbewerb zu messen. 18 ausgewählte Jung-
köchinnen und -köche aus Deutschland, Österreich und sogar
erstmalig ein Kandidat aus Frankreich kämpfen in Live-Vorent-
scheiden am Sonntag und Montag um den Einzug ins Finale.
Die Herausforderung der Vorrunde besteht darin, ein Haupt-
gericht mit nur vier Zutaten innerhalb von 60 Minuten vor ei-
nem Publikum zuzubereiten. Überzeugt werden muss eine
hochrangige Jury bestehend aus bekannten Sterneköchen. Im
großen Finale am 13. März treten sechs Finalistinnen und Fina-
listen an. Ihre kniffelige Aufgabe: ein von Star-Koch und Mode-
rator Johann Lafer kreiertes Gericht nachkochen – und das ohne
Rezept!
Auf den Next Chef 2023 wartet nicht nur der begehrte Titel,
sondern auch ein eigenes Kochbuch, das im renommierten Gräfe
und Unzer Verlag veröffentlicht wird.

Herdheldinnen und -helden gesucht: Der Next Chef Award

oni&lu, Villingen-Schwenningen: Brunch-Café mit eigener Pa-
tisserie-Produktion, www.oniundlu.de
Wine and the Hood, Wiesbaden: Weinbar mit Member Club,
www.wineinthehood.de
Zuka Solicafé, Freiburg: Inklusive und nachhaltige Gastrono-
mie als gesamtgesellschaftlicher Mikrokosmos,
https://www.jbw.de/das-zuka-solicafe-im-haus-der-jugend/
Wer den begehrten Preis erhält, entscheidet das anwesende
Fachpublikum am 10. März, ab 13.30 Uhr.
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Die Digitalisierung und Modernisierung des Arbeitsumfeldes
breiten sich zunehmend aus und eröffnen neue Perspektiven
innerhalb der Geschäftswelt. In deutschen Unternehmen sind
diese Entwicklungen jedoch noch lange nicht ausreichend in
den Arbeitsalltag integriert. Insbesondere in der Gastronomie
können Betriebe vor allem hinsichtlich des Einsatzes von inno-
vativen Tools, beispielsweise zur Personalplanung und -verwal-
tung, noch einiges optimieren. Viele insbesondere junge Ar-
beitnehmer setzen eine gute Organisation voraus.
In Ländern wie Schweden, Dänemark oder Norwegen ist die
Optimierung digitaler Prozesse schon deutlich weiter fortge-
schritten. Dadurch fällt es in nordischen Betrieben leichter, be-
stehendes Personal zu halten und neues zu finden. Für die Deut-
schen gilt es nun bezüglich Digitalisierung aufzuholen, um nicht
den Anschluss zu verlieren.
Die folgenden drei Tipps zeigen, was das genau für die Betrie-
be heißt und wie Gastronomen von ihren skandinavischen Kol-
legen lernen können.

Tipp 1: Daten gezielt zur effizienten Schichtplanung nutzen
Digitale Personalplanung bietet eine fundierte Entscheidungs-
grundlage, denn durch die so gewonnenen Einblicke und die
damit verbundenen automatisierten Prozesse kann eine viel
präzisere und datengesteuerte Planung durchgeführt werden.
Es werden keine Schichten mehr über- oder unterbesetzt und
man behält einen genauen Überblick über die anfallenden Per-
sonalkosten für jeden einzelnen Tag.

Tipp 2: Zufriedene Mitarbeitende schaffen auch
zufriedene Gäste
Achten Sie darauf, auf Wünsche oder Bedürfnisse Ihrer Mitar-
beitenden einzugehen und sie beispielsweise in die Schichtpla-
nung mit einzubeziehen. Digitale Tools wie Planday ermögli-
chen es Mitarbeitenden bei der Schichtplanung Verfügbarkei-
ten anzugeben, sich auf offene Schichten zu bewerben oder
eine Schicht mit einem Kollegen tauschen. So reduzieren Sie
unnötige Konflikte unter den Kollegen. Das steigert die Zufrie-
denheit und die Loyalität Ihrer Mitarbeitenden nachhaltig.

Digitalisierung in der Gastronomie
3 Tipps, was Deutschland von den nordischen Ländern lernen kann

Tipp 3: Lassen Sie sich manuelle Arbeit von
digitalen Tools abnehmen
Durch eine digitale Zeiterfassung per Smartphone oder Tablet
sparen Sie wertvolle Zeit Ihrer Mitarbeitenden für das Ausfül-
len von Stundenzetteln. Auch Sie profitieren von einer Über-
sicht über alle geleisteten Stunden, sparen sich die mühevolle
Aktenverwaltung und können die Arbeitszeit einfach und sys-
tematisch erfassen, so wie es das Grundsatzurteil 1 ABR 22/21
vom BAG (Bundesarbeitsgericht) vom 13. September 2022 ver-
langt.

Planday: Personalplanung auf ein neues Level
Planen Sie Dienste künftig effizient und zeitsparend mit der
intuitiven Softwarelösung von Planday. Sie stellen eine EuGH-
konforme Zeiterfassung sicher und halten alle Mitarbeitenden
auf dem neuesten Stand. Über die Planday App können Schich-
ten flexibel getauscht und wichtige Absprachen getroffen wer-
den. Profitieren auch Sie von 19 Jahren Erfahrung im Bereich
Personalplanung.

Das bietet Ihnen Planday:
· Schichtplanung in Echtzeit: Lohnkosten, Abwesenheiten,

Verfügbarkeiten und vertraglich vereinbarte Stunden (Soll-
Ist-Vergleich) in einer Ansicht.

· Präzise Arbeitszeiterfassung, EuGH-konform und direkt an
Dienstplan und Lohnabrechnung gekoppelt.

· Vereinfachte Personalverwaltung: Überstunden, Urlaubs-
konten und vieles mehr übersichtlich und jederzeit abrufbar.

· Direkter und schneller Versand von Nachrichten an einzelne
Mitarbeitende oder ganze Personalgruppen unkompliziert
über die App, die jedem Teammitglied zur Verfügung steht.
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Meisterlich „Mastern®“
Der Schnitzelmaster, der das traditionelle Fleisch-
klopfen ersetzt, arbeitet mit dem bewährten Ver-
fahren zur Fleischmürbung, das sich „Mastern®“
nennt. Dabei wird die Fleischfaser nicht gepresst
oder gequetscht, sondern gedehnt. Mit den Schnit-
zelmaster-Geräten lassen sich alle knochenlosen
Fleischsorten gleich gut bearbeiten.
Bisher wird dieses Verfahren mit dem „PROFI“ und
„MAXI“ – Handgeräten der Schnitzelmaster GmbH
von über 10.000 zufriedenen Kunden genutzt. Für
die fleischverarbeitende Industrie wurde der au-
tomatische Schnitzelmaster „TURBO“ mit einer
Stundenkapazität von ca. 400 kg entwickelt.

Um die Lücke zwischen den Handgeräten PROFI
und MAXI sowie der Automatikversion TURBO
zu schließen, haben wir unsere Produktpalette
um die automatische Version SMK-2W-34 mit ei-
ner Stundenkapazität von ca. 200 kg erweitert.
Diese gibt großen Metzgereien und Gastrono-
mie-Betrieben die Möglichkeit, Verarbeitungskos-
ten zu senken und gleichzeitig den Kunden
Fleisch mit besserer Qualität anzubieten.
www.schnitzelmaster.de
Auf der Internorga in
Halle B6, Stand 515.



März 2023 | SCHLESWIG-HOLSTEIN gastlich | Seite 27

INTERNORGA

Digitale und nachhaltige Lösungen für Küche und Wäscherei

Miele auf der Internorga 2023

Bei Miele stehen auf der Internorga 2023 vernetzbare Lösun-
gen für Küche und hauseigene Wäscherei im Mittelpunkt (Hal-
le B 7, Stand 417). So machen neue Frischwasserspüler und
Wäschereimaschinen, über das Portal Miele MOVE mobil ge-
managt, die bewährte Technik noch effizienter. Dies ermög-
licht nachhaltige und zugleich hygienisch sichere Betriebsab-
läufe, von denen Hoteliers und Gastronomen profitieren – und
auch ihre Gäste. Die Internorga findet vom 10. bis 14. März
2023 in Hamburg statt.

Hygienisch sauberes Geschirr, und dies auch im Programm „Su-
per Kurz“ mit einer Laufzeit von nur fünf Minuten: Dafür ste-
hen die Frischwasserspüler der Serie MasterLine von Miele, die
für jede Programmphase frisches Wasser nutzen und mit ho-
hen Temperaturen arbeiten. Damit entfernen sie nicht nur Ver-
schmutzungen, sondern auch 99,999 Prozent der meisten Bak-
terien. Darüber hinaus zeichnet sich diese Baureihe durch eine
überdurchschnittliche Viruswirksamkeit aus, bestätigt durch das
goldene Virus-Siegel des Instituts für integrative Hygiene und
Virologie – InFluenc_H.
Über ein großes Touch Display sind die MasterLine-Spüler intu-
itiv und mit Handschuhen bedienbar. Dafür stehen zwei Steue-
rungen bereit, die schnellen Zugriff auf Favoritenprogramme
und individuelle Anpassungen ermöglichen – über Klartext,
Symbole und in 32 Sprachen. Alle Geräte sind mit dem Online-
Portal Miele MOVE vernetzbar. Damit lässt sich zum Beispiel
auf einem PC, Smartphone oder Tablet überprüfen, wie viele
Geräte gerade im Einsatz sind. Praktisch: die leichte Bestellung
von Reinigungschemikalien über eine direkte Verlinkung mit
dem Miele Professional Shop.

Neue Einstiegsklasse für „Benchmark“-Wäschereimaschinen
Für hauseigene Wäschereien stellt Miele auf der Internorga ein
umfassendes Portfolio vor, darunter die Waschmaschinen und
Trockner der Generation „The New Benchmark Machines“. Sie

sind ebenfalls für die digitale Vernetzung über das Portal Miele
MOVE vorbereitet. Ab Juni 2023 folgt zudem eine neue Ein-
stiegsklasse mit Beladekapazitäten von neun bis elf Kilogramm
sowie besten Reinigungsergebnissen bei zugleich geringerem
Verbrauch. Denn gegenüber den bisherigen Geräten gleicher
Größenordnung, die Miele unter dem Namen „Octoplus“ ver-
marktet hat, sparen die neuen Waschmaschinen etwa einen
Liter Wasser pro Kilogramm Textilien ein, je nach Modell auch
mehr. Diese Neuzugänge bietet Miele, ebenso wie die größe-
ren Maschinen, in zwei Baureihen an: „Performance Plus“ steht
für Spitzenklasse-Geräte mit Edelstahlfront, über 90 Waschpro-
grammen und frei programmierbarer Steuerung. Geräte der
Linie „Performance“ sind an ihrer eisengrauen Front erkennbar
und verfügen mit jetzt 38 Programmen über eine deutlich er-
weiterte Ausstattung für die spezifischen Bedürfnisse von Ho-
teliers und Gastronomen. Damit sind auch Betten- und Gardi-
nenprogramme, ein Programmpaket für Hotels, Restaurants
und Catering sowie Outdoor- und Sportprogramme bei den Per-
formance-Modellen inklusive.
Für Wäschereien mit wenig Platz präsentiert Miele in Hamburg
erstmals die Trockner der neuen Baureihe SlimLine, die mit in-
tuitiver Bedienung und eisengrauer Front auch optisch das Port-
folio der aktuellen Wäschereimaschinen ergänzen und ebenfalls
vernetzbar sind. Mit nur 71 Zentimetern Breite benötigen die-
se Maschinen eine Grundfläche von weniger als einem Qua-
dratmeter. Sie sind – abhängig von der Beheizungsart – jetzt
für Füllmengen von 11 bis 16 Kilogramm ausgelegt (vorher 10
bis 15 Kilogramm). Neben der Gas- und Elektrobeheizung ste-
hen Wärmepumpentrockner zur Verfügung, die 60 Prozent
weniger Energie als Geräte mit Elektrobeheizung verbrauchen.

Weitere Informationen über Produkte und Serviceleistungen,
beispielsweise zu Finanzierungs- und Leasingmöglichkeiten, gibt
es live und in den neuen Ausgaben der Miele-Broschüren „Ho-
tel 360°“ sowie „welcome & stay“, die auf dem Messestand in
Halle B7, Stand 417 bereitliegen.

Hygienisch sauberes Geschirr, sogar im Programm „Super
Kurz“ mit einer Laufzeit von nur fünf Minuten: Frischwas-
serspüler der Serie MasterLine von Miele sind in Restau-
rantküchen erste Wahl. (Foto: Miele)

Vernetzbare Geräte für die hauseigene Wäscherei: Neue
Miele-Trockner der Generation SlimLine. (Foto: Miele)

Der Berufsverband an Ihrer Seite
DEHOGA Schleswig-Holstein e.V.

Hamburger Chaussee 349, 24113 Kiel
Tel.0431/651866, Fax 0431/651868

Sie möchten Ihre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 · info@vht.de · www.vht.de
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In diesem Jahr begeistert die INTERNORGA wieder einmal mit vielen neuen Formaten, die den Puls der Zeit treffen

Brandneue Formate auf der INTERNORGA 2023

„What the food! – by foodlab ist erstmalig auf der INTERNOR-
GA vertreten. Hier haben Startups die Chance, sich und ihre
Innovationen täglich zwischen 11 bis 15 Uhr der Gastroszene
zu präsentieren. Aktuelle Themen wie die Mehrwegpflicht, In-
ternational & Future Food, Digitalisierung und Nachhaltigkeit
werden auf der Bühne diskutiert. Die Vortragenden werfen
dabei einen kritischen Blick auf die Vergangenheit und präsen-
tieren einzigartige Zukunftsszenarien.

What the Food! By foodlab, zwischen den Hallen B3 und B4

Bild: © Hamburg Messe und Congress, Zieger

Künstliche Intelligenz (KI) wird als Technologie auch den ge-
samten Außer-Haus-Markt revolutionieren. Deshalb hat die IN-
TERNORGA als Trendschmiede, Ideengeberin und Treffpunkt
für den gesamten Außer-Haus-Markt ein neues Format zu die-
sem Zukunftsthema kreiert. Mit dem Partner AI.HAMBURG
präsentiert die INTERNORGA im KI-CENTER innovative KI-Start-
ups, mit denen Personalthemen, Warenwirtschaft, Prozesse,
Nachhaltigkeit und vieles mehr optimiert und effizienter ge-
staltet werden können. Künstliche Intelligenz wird so zum
Schlüssel, um die aktuellen Herausforderungen zu meistern und
im Wettbewerb erfolgreich zu sein.
Das KI-CENTER befindet sich in Halle A3, Stand 629, direkt ge-
genüber der Open Stage.

INTERNORGA GOES KI! Das KI-CENTER in Halle A3

Um neue Ideen und Inspiration geht es auf der INTERNORGA
Open Stage. Hier liefern Expertinnen und Experten Know-how
und Best-Practice-Beispiele für die drängendsten Fragen der
Branche. Nach dem Motto „Aus der Branche für die Branche“
ist die Open Stage ein weiterer Ort für Networking und Brain-
food. Aktuelle Themen wie Recruiting, Energiesparen, Trends
in den Bereichen Food und Interior, Mehrwegpflicht, Digitali-
sierung und KI werden dort in Talkrunden, Impulsvorträgen und
Keynotes diskutiert.

Open Stage – Ein Ort der Inspiration

Bild: © Hamburg Messe und Congress, Otzipka

Auf der INTERNORGA werden seit jeher neue Trends gesetzt
und frische Impulse gegeben. Um den Austausch zwischen den
Gästen weiter zu intensivieren, gibt es 2023 ein Novum: die
INTERNORGA Afterwork Lounge OFF THE RECORD. Zum ers-
ten Mal haben Messegäste und ausstellende Firmen die Chan-
ce, den Messetag vor Ort bei leckerem Essen und DJ Sounds
entspannt ausklingen zu lassen.
Geöffnet ist die Afterwork-Lounge OFF THE RECORD vom 11. –
13. März jeweils von 17.30 Uhr bis 20.30 Uhr in Halle B5.
Alle Getränke sind an den drei Abenden kostenlos. Ermöglicht
wird dies mit der freundlichen Unterstützung der Hamburger
Brauerei Holsten, dem Partner dieser Veranstaltungsreihe.

Get the party started: Die INTERNORGA Afterwork Lounge
OFF THE RECORD, Halle B5

Bild: © Adobe Stock

Sie möchten Ihre Produkte bewerben? Print oder Online? Sprechen Sie mit uns!
Verlagshaus Fachzeitungen Teegen GmbH · Telefon 04551 1450 · info@vht.de · www.vht.de
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INTERNORGA

Die INTERNORGA gilt als der bedeutends-
te Treffpunkt der Gastronomie- und Ho-
tellerie. Es gibt zahlreiche Gründe, auch in
diesem Jahr wieder in Hamburg dabei zu
sein. Wir haben drei DEHOGA-Mitglieder
befragt, weshalb sie die INTERNORGA
2023 besuchen.

Julia Bode, Witwenball Restaurant Ham-
burg
„Die INTERNORGA ist nach wie vor das
wichtigste Branchenevent der Hotellerie
und Gastronomie. Hier treffe ich Kollegen
zum persönlichen und fachlichen Aus-
tausch und nutze die Messe, um mir Neue-
rungen im Foodmarkt und Technologie vor
Ort live anzuschauen.“

Enrico Ungermann,
Hotel Hafen Hamburg
„Die INTERNORGA ist
für mich alljährlich der
Ort für die neuesten In-
novationen sowie Prä-
sentationsfläche von
Know-how aus allen
Sparten und bietet Ge-
legenheit zum intensi-
ven Networking.“

Wir fragen …
Branchenkennerinnen und -kenner antworten

Jens Stacklies, Stacklies Catering und Events GmbH
„Zur INTERNORGA kann ich alle meine Mitarbeitenden mitneh-
men, sie können sich die neuesten Geräte anschauen und diese
auch testen. Zudem gibt es immer gute Messepreise, bei denen
man bis zu 20 Prozent sparen kann. Der Austausch mit Kollegin-
nen und Kollegen von früher und heute ist ebenfalls sehr wich-
tig und durch nichts zu ersetzen. Vor Ort gibt es die moderns-
ten Apparate sowie Technik zum Anfassen und Austesten. Im
Kontakt mit den Herstellern gibt es dazu noch die Beratung,
das ist für mich unersetzlich.“
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Die neue SMART-SERVE-Speisenausgabe von SCHOLL ist ein
universell einsetzbares Speisenausgabesystem, das sowohl für
Betriebsrestaurants, die Schulverpflegung,
die Gemeinschaftsverpflegung, die Erlebnisgastronomie und für
Seminare oder Schulungen in Hotels geeignet ist.

Bei der Entwicklung der SMART-SERVE standen besonders Funk-
tionalität, Flexibilität und Wirtschaftlichkeit im Vordergrund.
Gleichzeitig wird bei SCHOLL immer Wert auf hochwertige Ver-
arbeitung, Qualität und Langlebigkeit in allen Bereichen gelegt.
Daraus sind Ausgabemodule entstanden, die in ihrer Kombina-
tion nahezu alle Anforderungen an eine Speisenausgabe erfül-
len und in verschiedenen Einsatzgebieten einen echten Mehr-
wert bringen. Wirklich smart.

Die einzelnen Module greifen perfekt ineinander und bieten
bestmögliche Flexibilität für die moderne Speisenausgabe. Ne-
ben der SMART-SERVE-Kochstation sind die Kalt-Warm-Ausga-
ben ein Highlight. Mit dieser bewährten Technik von SCHOLL
werden die Speisen durch einfaches Umschalten wahlweise kalt-
oder warmgehalten. Ein Modul je nach Tageszeit, z. B. zum Früh-
stück kalt und mittags oder abends warm. Zusätzlich verfügt
die SMART-SERVE-Serie über Bain-Maries, Kaltausgaben, Vitri-
nen, Neutralausgaben, Kassenstand, Einfahr-
nische für baus. Geräte und Eckmodule. Ein
optimal aufeinander abgestimmtes System.

Das Auge isst bekanntlich mit. Deshalb ge-
hört zur SMART-SERVE ein modernes Design,
für das viele Farben, Dekore und Farbkom-
binationen zur Auswahl stehen. Sie bieten
damit Ihren Gästen ein Ambiente, in dem sie
sich wohlfühlen und ihre Speisen gerne ge-
nießen.

perfekt für Catering oder
Betriebsrestaurants
Der Caterer möchte sein Buffet für eine Fei-
erlichkeit präsentieren oder für die Mittags-
pause im Unternehmen die Speisen zuberei-
ten und servieren. Mit SMART-SERVE ist es ein Leichtes, alles
passend zusammenzustellen. Die fahrbaren Module passen in
nahezu jeden Aufzug und bilden die perfekte Symbiose von
hochwertiger Technik mit modernem Design.

perfekt für die Schulverpflegung
Für das Mittagessen in der Schule brauchen die Kinder eine
passende Speisenausgabe. Mit SMART-SERVE gelingt das spie-
lend leicht. Für Kinder ist die Höhe der Module in der Version

SMART-SERVE – Die smarte Speisenausgabe

„Junior“ extra angepasst. Für die Frontverkleidung stehen ver-
schiedene Farben, Muster oder auch Fotos bzw. Grafiken auf
einer robusten Resopal-Holzverkleidung zur Auswahl, damit das
Design zur richtigen Stimmung beiträgt.

perfekt für Seminare und Schulungen
Pause beim Seminar – Zeit für die Verpflegung der Gäste bei
einer Schulung. Jetzt kommt es auf ein flexibel zusammenstell-

bares Speisenausgabesystem an. Mit SMART-
SERVE gelingt das schnell und einfach. Die
Module sind aufeinander abgestimmt und
bieten sowohl für die Warm- als auch für die
Kaltausgabe alles für die Gäste, was nötig
ist. Diese Flexibilität bei gleichzeitiger Robust-
heit zeichnet die Leistungsfähigkeit der
SMART-SERVE aus.

perfekt für Hotels und Buffets
Brunch im Hotel oder ein wunderbares Buf-
fet für die Hotelgäste. Mit SMART-SERVE
werden Speisen und Getränke eindrucksvoll
präsentiert. Jeder Koch wird sich freuen,
wenn er an dieser System-Speisenausgabe
wirkt. Die Flächen sind alle leicht zu reinigen
– vor allem die Kochflächen – und die Wege

sind kurz. Alles ist schnell griffbereit. Der Kreativität der Küche
und den Wünschen der Gäste steht nichts mehr im Wege. Sie
können mit SMART-SERVE z. B. einen Thementag organisieren
und die Module dafür je nach Wunsch zusammenstellen.

Internorga Hamburg, 10. – 14. März 2023
Halle B6 · Stand B6.416
SCHOLL Apparatebau GmbH & Co. KG
www.scholl-gastro.de

Optional sind über 200 Farben
als RAL-Beschichtung verfügbar.
(Foto: hati)
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Nach pandemiebedingter Messepause startet HAGOLA auf der
INTERNORGA wieder voll durch. In Hamburg steht das gesam-
te Produktportfolio im Fokus - die innovativen Produktlösun-
gen aus den Bereichen „Kühlen, Warmhalten und Präsentieren
von Speisen und Getränken“. Die Botschaft bei HAGOLA lau-
tet: ,,Wir bieten die Kombination von durchdachten Produk-
ten, hochwertiger Technik, technischem Know-how und krea-
tiven Antworten auf die Bedürfnisse des Marktes.“
Je nach Bedarf und Anforderung liefert HAGOLA mit dem brei-
ten Produktsortiment eine Lösung: Getränke-Kühltheken, Cock-
tailstationen, mobile Theken, die Eventtheke ,,YOURBAR’, Wein-
klimaschränke, Teig-Gärschränke, Kühlvitrinen, Showcases,
Fleischtheken, Kühlwannen und Bain-Maries. ,,Nahezu alle Pro-
dukte können auch als individueller Eyecatcher nach Kunden-
wunsch gefertigt werden“, heißt es bei dem Unternehmen aus
Goldenstedt.
Ein innovatives Highlight am Messestand ist die runde Fisch-
und Feinkostkühlung - eine individuelle und formschöne Um-
luft-Kühlwanne, die dank exklusiver Technik nicht nur die opti-

HAGOLA: Kühlen, Warmhalten, Präsentieren!
male Temperatur für sensiblen Fisch hält, sondern gleichzeitig
das Produkt in Szene setzt.
HAGOLA Halle B7, Stand 414. Online: www.hagola.de

Melitta Professional zeigt auf der INTERNORGA Neuheiten und
eine Rundum-Kompetenz für Kaffee, Kaffeemaschinen, digita-
le Lösungen und Technischen Service.
Standbesucher können im ,,Home of Coffee Professionals“ aus
alIlen Bereichen Bewährtes und Neues entdecken.
„150 Jahre Melitta Bentz - 150 Jahre Inventor’s Heart“. Im Jahr
des runden Geburtstages der Erfinderin des Kaffeefilters und
Unternehmensgründerin präsentiert Melitta Professional auf
der Internorga u. a. Neuigkeiten im frisch designten Kaffeesorti-
ment. Täglich um 11 Uhr laden die Kaffee-Expertinnen Steffi Hei-
demann und Katja Scholz zu einer speziellen Verkostung ein.
Neu im vielfältigen Professional-Kaffeeportfolio: Das Speziali-
täten-Sortiment La Tazza Verde Selection aus der Melitta Ma-
nufaktur und erstmals auch italienische Röstungen vom neuen

Melitta: Rundum-Kompetenz bei Kaffee
Schwesterunternehmen Caffe Corsini aus der Toskana. Weite-
res wichtiges Thema: Die Melitta Professional Kaffeevollauto-
maten. Das weiterentwickelte Milchsystem Melitta TopFoam
Plus misst und reguliert bspw. die Milch- und Schaumeigenschaf-
ten und stellt kalten oder warmen Milchschaum ohne manuel-
le Neueinstellung automatisch mit drei verschiedenen Konsis-
tenzen zur Verfügung.

Immer wichtiger wird die digitale Anbindung der Kaffeema-
schinen für die schnelle, komfortable und hilfreiche Informati-
on zum Kaffeegeschäft an jedem Ort und zu jeder Zeit. Melit-
ta Professional präsentiert dazu auf der Internorga die Vorzü-
ge und weiterentwickelte Optionen seines Online-Portals Me-
litta INSIGHTS. Halle A4, Stand107.
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Der DEHOGA Bundesverband hat 1.500 Mitgliedsbetriebe zum
Thema „Ladeinfrastruktur im Gastgewerbe“ befragt*. Die Na-
tionale Leitstelle Ladeinfrastruktur hatte den DEHOGA bei der
Konzeption der Fragen unterstützt. Das Ergebnis: Die Hälfte
der befragten Unternehmen hat bereits Ladeinfrastruktur in-
stalliert oder plant deren Aufbau.

Jeder dritte teilnehmende Betrieb will Ladeinfrastruktur
auf- oder ausbauen.
Rund ein Viertel der 1.500 Betriebe, die sich an der Umfrage
beteiligt haben, bietet ihren Gästen bereits eine Lademöglich-
keit für E-Autos an (26,1 Prozent). In der Hotellerie sind es knapp
44 Prozent, in der Gastronomie knapp 9 Prozent. Beim Aufbau
hat ein Drittel der Betriebe (33,1 Prozent) öffentliche Förder-
mittel in Anspruch genommen. Ein weiteres Viertel der Betrie-
be plant, künftig eine Lademöglichkeit anzubieten (23,6 Pro-
zent) – in der Hotellerie etwa 27 Prozent, in der Gastronomie
knapp 13 Prozent. Rund 33 Prozent planen in den nächsten 12
Monaten den Auf- oder Ausbau von Ladepunkten.
Betriebe, die Lademöglichkeiten anbieten, haben zumeist ein
oder zwei Ladepunkte installiert (1 LP: 29,5 Prozent; 2 LP: 43,8
Prozent), jeweils knapp 10 Prozent bieten drei oder vier Lade-
punkte an. Ein Prozent stellt seinen Gästen sogar mehr als 10
Ladepunkte zur Verfügung. In den allermeisten Fällen (82 Pro-
zent) liegt die Ladeleistung der Ladestationen bei mehr als 3,7
kW bis einschließlich 22 kW.
41,1 Prozent der Ladeinfrastruktur, die von Hotels und Gast-
stätten bereitgestellt wird, ist öffentlich zugänglich, kann also

Ladestationen
DEHOGA-Umfrage: Hälfte der befragten Betriebe hat Ladestationen installiert oder plant den Aufbau

auch von Nicht-Gästen genutzt werden. Bei etwa einem Vier-
tel der Betriebe (25,6 Prozent) ist das Aufladen kostenlos für
die Nutzerinnen und Nutzer. Die Nutzung des Ladeangebotes
hat laut der Befragten – bereinigt um Effekte der Corona-Pan-
demie – in letzter Zeit zugenommen (57,9 Prozent) oder ist
gleichgeblieben (39,6 Prozent).

Gründe für und gegen den Aufbau von Ladeinfrastruktur
Die Mehrheit der Betriebe, welche Lademöglichkeiten anbie-
ten, sehen dies heutzutage als Standard an – 72,2 Prozent
stimmten dieser Aussage zu. Die Stärkung des Umweltgedan-
kens wird am zweithäufigsten genannt (52,6 Prozent), am dritt-
häufigsten die Gewinnung neuer Gästegruppen (50,3 Prozent).
Die drei meistgenannten Gründe der Betriebe keine Lademög-
lichkeiten anzubieten, waren die zu hohen Investitionen (39,7
Prozent), die noch zu geringe Nachfrage der Gäste (39,5 Pro-
zent) und wenig bzw. kaum vorhandene Parkmöglichkeiten
(30,1 Prozent).
Ingrid Hartges, Hauptgeschäftsführerin des DEHOGA Bundes-
verbands: „Die Zahl der zugelassenen Elektroautos steigt kon-
tinuierlich an. Auch der Ausflug oder Urlaub mit dem E-Bike
wird immer beliebter. Damit wächst die Nachfrage nach einer
zuverlässigen Ladeinfrastruktur. Hotels und Restaurants kön-
nen hierzu einen wichtigen Beitrag leisten. Die Ergebnisse un-
serer Umfrage zu den bereits vorhandenen Angeboten im Gast-
gewerbe machen Mut, denn sie bestätigen, dass zahlreiche
Betriebe den Trend Elektromobilität erkannt haben und viel tun,
um auch in diesem Bereich gute Gastgeber zu sein.
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Der Fachkräftemangel greift in allen Bereichen, ob Handwerk
oder Handel. Der DEHOGA Steinburg und Pinneberg schreiben
traditionell im Frühjahr den Elbmarschenpokal aus, der in den
gastronomischen Berufen Koch, Restaurantfach, Hotelfach und
Systemgastronomie ausgelobt wird. In diesem Jahr traten
lediglich vier Koch-Auszubildende und vier Fachkräfte im Gast-
gewerbe an.
Den theoretischen Teil hatten die Teilnehmer aus den dritten
Lehrjahren bereits in der Berufsschule absolviert. Im Hotel- und
Restaurant zum Dückerstieg in Neuendorf-Sachsenbande tra-
fen sich alle zum Wettkampf in der Berufspraxis. Die Fachkräf-
te im Gastgewerbe mussten dabei ein Verkaufsgespräch füh-
ren, Frühstück vorbereiten und eine Quittung schreiben. Für

alle vier berufsfremd war
das Eindecken der Tische
und der Service am Tisch
des Gastes, das die Fach-
kräfte anstelle der fehlen-
den Restaurant- und Hotel-
fachleute zur Zufriedenheit
der Prüfer übernahmen.
Nebenbei mussten zwanzig
Utensilien und Lebensmit-

tel in der Warenerkennung benannt werden. Dazu gehörten
unter anderem Rosenkohl, Mango, Avocado und verschiedene
Gläser, die dem richtigen Getränk zugeordnet werden sollten.
„Ich bin begeistert von der Bereitschaft“, sagte Martina David
von der Berufsschule Elmshorn.
Die vier angehenden Köche hatten vor kurzem ihren Waren-

korb mit Lachsforelle, Kalbsrü-
cken, Wirsing, Pastinake und
Apfel erhalten und daraus ein
drei Gänge-Menü für sechs
Gäste kreiert, das es jetzt in
vier Stunden zu kochen galt.
Zur Mittagszeit wurden dann
geladene Gäste mit den Vor-,
Haupt- und Nachspeisen be-

wirtet. Alles unter den Augen der Prüfer, die sich anschließend
zur Bewertung zurückzogen.
„Es wird immer schwerer, die jungen Leute nicht nur für unse-
ren Beruf, sondern auch für Wettkämpfe zu begeistern“, er-
klärte Frank Prüß. Der Vorsitzende vom DEHOGA Steinburg
bildet in seinem Betrieb selber aus und staunte über die man-

Elbmarschenpokal

gelnde Bereitschaft der Auszubildenden, ihren freien Tag für
die wichtige prüfungsvorbereitende Veranstaltung zu opfern.
Aber auch die Küchenchefs sind immer seltener bereit, sich zu
engagieren und mit ihren Lehrlingen zu üben. „In vielen Kreis-
verbänden werden schon aus Mangel an Teilnehmern keine
Wettkämpfe mehr durchgeführt“, erklärte Frank Prüß.
Bei dem Berufswettkampf um den Elbmarschenpokal wurde
zur Vorspeise Lachsforelle geräuchert, gebeizt oder als Tartar
gereicht. Der Kalbsrücken im Hauptgang war geschmort, als
Steak zubereitet oder sous-vide-gegart und zu der Bayrisch
Creme wurden Äpfel als Crumble, Kompott oder karamellisiert
gereicht. „Die Köche sind über sich hinausgewachsen und ha-
ben sehr moderne Herangehensweisen gezeigt“, lobte Frank
Prüß. Neben hochwertigen Präsenten wurden auch die Elbmar-
schenpokale vergeben. Bei den Köchen siegte Paul Duwensee
von Fischer’s Restaurant im Golfclub Wendlohe Bönningstedt
vor Tom Stiens (Restaurant zum Dückerstieg, Neuendorf-Sach-
senbande), Jeremy Bichel (Best Western Schmöker Hof, Nor-
derstedt) und Bjarne Olsson (Krupunder Park, Rellingen). Ah-
med El Atroush vom Burger King Elmshorn konnte den Pokal
bei den Fachkräften im Gastgewerbe entgegennehmen. Ihm
folgen auf den weiteren Plätzen David Atohoun (Smilys Pizza,
Elmshorn), Emal Saberi (McDonalds, Pinneberg) und Youri Var-
danyan (McDonalds, Neumünster). Mia Kölsch und Steven Pe-
tersen nahmen aus dem zweiten Lehrjahr zu Übungszwecken
am Wettkampf teil. sko.

Christoph Dettling (DEHOGA Pinneberg, links) und Frank
Prüß (DEHOGA Steinburg, rechts) mit den Wettkampfteil-
nehmern v.li. Ahmed El Atroush, Jeremy Bichel, Tom Sti-
ens, Paul Duwensee, Bjarne Olsson, Mia Kölsch und Ste-
ven Petersen, vorne: David Atohoun, Yuri Vardanyan und
Emal Saberi
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Wenn der kleine Hunger kommt, hilft oft nur noch ein Snack.
Herzhaft und sättigend soll er sein, nicht zu vergessen: vollwer-
tig und gesund. So wünschen es sich hungrige Essensgäste und
Kunden. Mit hochwertigen, verzehrfertigen Fischprodukten von
Friesenkrone als Topping lässt sich aus dem kleinen ‚Zwischen-
durch‘ ein vollwertiger Snack zaubern. Und ein abwechslungs-
reicher dazu: Mit in Streifen geschnittenen Herings- und Mat-
jesfilets als Topping verwandelt der Gastgeber Snack-Klassiker
wie Flammkuchen, Hot Dog, Wrap und Bowls in höherwertige,
pfiffige Genüsse.

In der Küche kinderleicht umsetzbar
Und das Beste daran: ein paar einfache schnelle Handgriffe
genügen. Denn Friesenkrone Seidenmatjes sowie Pur Matjes-
und Heringsfilets lassen sich leicht verarbeiten und haben er-
nährungsphysiologisch viel zu bieten. Friesenkrone Herings- und
Matjesfilets mit zartem Biss und mildem Aroma kommen ohne

Öl und Lake aus. Die Ar-
beitsfläche bleibt sau-
ber, die Filets müssen
nicht abtropfen und
duften nur nach Meer.
Außerdem sind sie in
der Küche schnell er-
klärt, im Handumdre-

hen mit wenigen Zutaten umsetzbar und immer ein Genussga-
rant: einfach einzeln aus der Verpackung nehmen, in Streifen
schneiden oder fein hacken und ruckzuck auf die Bowl, das lau-
warme Kartoffelgericht, die Waffel legen bzw. als Wrap einrol-
len. So kann auch eine ungelernte Kraft die geschmacklich und
qualitativ hochwertigen Fischprodukte gelingsicher in ein pfif-
figes Topping für vollwertige Snacks verwandeln.

Wertvolle Inhaltsstoffe
Ernährungsphysiologisch lässt ein smarter Snack mit Hering
nichts zu wünschen übrig, denn der Seefisch ist ein natürliches
Produkt mit vielen wertvollen Inhaltsstoffen. Neben lebenswich-
tigen Omega-3 und Omega-6-Fettsäuren enthält er leichtver-
dauliches Eiweiß, Mineralien wie Jod und Selen sowie B12- und
D-Vitamine. Friesenkrone Seidenmatjes hat außerdem einen
niedrigen Salzgehalt zwischen drei und vier Prozent. Er eignet
sich für ausgewogene Ernährungswünsche, ist nachhaltig und
MSC-zertifiziert.

Snacks mit Mehrwert
Friesenkrone macht aus klassischen Kleinigkeiten vollwertige Genüsse

Wraps mit knusprigen Röstzwiebeln: Friesenkrone He-
ringsfilet Pur Dill macht einen vollwertigen Snack daraus.

Das Topping macht den Unterschied:
Bowl mit Heringsstreifen und Gemüse.

So werden beliebte Snacks im Handumdrehen vielseitiger,
hochwertiger und machen satt: Hering auf Kartoffelwaffel.

Friesenkrone Seidenmatjes und Pur Herings- und Matjesfilets
sind stets geling- und kalkulationssicher, denn jede Verpackung
enthält immer die gleiche Anzahl an Filets. Und: Kleinere Char-
gen kommen nur dann zum Einsatz, wenn sie gebraucht wer-
den, im Sinne einer HACCP-gerechten Verarbeitung. Seidenmat-
jes Natur und Seidenmatjes mit feiner Rauchnote gibt es in der
600-Gramm-Packung mit jeweils 15 Filets á 40 Gramm. Friesen-
krone Pur Herings- und Matjesfilets gibt es großverbraucher-
freundlich unter anderem in 1.000-Gramm-Schalen. Informati-
onen zu Friesenkrone Seidenmatjes und Pur-Produkten finden
sich auf Facebook und Instagram sowie unter
www.friesenkrone.de.

Friesenkrone – aus Liebe zum Fisch. Dort, wo der Wechsel von
Ebbe und Flut das Leben bestimmt, ist Friesenkrone zu Hause. Das
Marner Unternehmen schreibt hier Kapitel für Kapitel an seiner fast
120-jährigen Geschichte. Eine erfahrene Crew aus rund 250 Beschäf-
tigten hält das 1904 gegründete Familienunternehmen stets auf
Erfolgskurs. Fisch ist für Friesenkrone ein Geschenk der Natur, das
mit Liebe handwerklich veredelt wird. Bereits bei der Rohware prü-
fen Mitarbeiter Qualität und Verarbeitung persönlich vor Ort. So
erfüllt das Familienunternehmen die eigenen hohen Ansprüche an
Qualität und Zertifizierung ebenso wie die Wünsche von Gastro-
nomen und Caterern. Ob Filets und Happen oder Marinaden, Sala-
te und Saucen – am Anfang steht immer der direkte Kontakt zum
Verwender. Der erfahrene Fischfeinkost-Experte beherrscht sein
Handwerk aus dem Effeff und begeistert mit hochwertigen und
innovativen Rezepturen. „Aus Liebe zum Fisch“ zeichnet sich Frie-
senkrone als Vorreiter in der Kategorie Fischfeinkost aus.
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Brüning

„Wir lieben es, Mensch und Natur wertzuschätzen. Deshalb ge-
hen wir verantwortungsvoll mit den Ressourcen um! Wir orien-
tieren uns an den Leitlinien aus den Bereichen Ökologie, Öko-
nomie und Soziales und überprüfen in Kooperation mit unse-
ren Partnern regelmäßig die Betriebe und Prozesse, um nach-
haltige Lösungen zu etablieren,“ erklärt Kai Brüning, Geschäfts-
führer der Kai Brüning Obst- und Gemüsegroßhandels GmbH
in Nortorf.

Als Frischebotschafter legt man
besonderen Wert auf eine regi-
onale Versorgung mit kurzen
Wegen! Mit den drei Standor-
ten können die Regionen Schles-

wig-Holstein, die Nordfriesischen Inseln Amrum, Föhr und Sylt,
Fehmarn, das südliche Dänemark, Hamburg, Mecklenburg-Vor-
pommern mit den Gebieten Insel Poel, Kühlungsborn und Ro-
stock sowie das nördliche und westliche Niedersachsen mit Bre-
men und Bremerhaven, besonders gut auch mit regionalen Pro-
dukten der langjährigen Partnerbetriebe versorgt werden. Das
garantiert maximale Frische und schont natürlich die Umwelt
und stärkt die Region!

Wollen Sie sich und Ihre Gäste nachhaltig ernähren, sind fri-
sches Gemüse und Obst aus der Region besonders zu empfeh-
len. Denn: Je kürzer die Wege der Lebensmittel, umso besser
für die Umwelt. Für Produkte aus der Region fallen nicht nur
weniger Transportkosten an, es wird meist auch weniger Ver-

Nachhaltigkeit ist immer ein Thema

packung benötigt. Aufwändiges Herstellen, Entsorgen und
Recycling von Verpackungsmaterial kann somit vermieden wer-
den. Dies schont die Umwelt. Darüber hinaus weisen saisonale
Produkte häufig eine bessere CO2-Bilanz auf.

Regionales und saisonales Gemüse und Obst schmecken häu-
fig besser und sorgen für ein größeres Genusserlebnis. Der
Grund: Die Produkte aus der Gegend können voll ausreifen und
müssen nicht grün und stabil auf eine lange Reise gehen.

Weitere Informationen erhalten Sie bei der Firma Brüning,
Telefon 04392 - 92486-0 oder auch Online auf der Homepage
www.bruening-nortorf.de
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Das Romantik Hotel Waldschlösschen in
Schleswig gehört zu den Gründungsmit-
gliedern der Kooperation Gastliches Vi-
kingland und ist von Anfang an beim
Schleswig-Holstein Gourmet Festival
dabei. Beim 36. Festival kam Valentin
Rottner vom Romantik Hotel & Restau-
rant Rottner in Nürnberg als Gastkoch ins
Waldschlösschen. Etwa 150 Gäste genos-
sen an zwei Tagen das 5-Gänge-Menü,
das gemeinsam von Rottner und dem
Team von Küchenchef Florian Holtmann
zubereitet worden war. Auf ein Amuse-
Gueule aus Schweinebauch mit Lauch,

Aus dem Wald direkt auf den Teller
Das Romantik Hotel Waldschlösschen nimmt seit 36 Jahren am Schleswig-Holstein Gourmet Festival teil

Brokkoli, Blumen-
kohl und Sellerie-
schnitte folgte ein
Gang mit Lachs und
Garnele sowie
Bete, Pomelo, Ka-
puzinerkresse und
Kaviar. Als Royal de
Livre servierten
Bankettleiter Sven
Petersen und sein
Team Fasan, Reh und Hase mit Zucker-
schote. Darauf folgte ein Gang mit
Schweinebacke und Kartoffel sowie der
Hauptgang mit Reh, Pilz, Magnolie und
Pastinake. Ein Dessert aus brauner But-
ter, Karotte und Passionsfrucht bildete
den gelungenen Abschluss.
Gastronomie trägt nach Angaben von
Geschäftsführer Sönke Behmer zu etwa
50 Prozent zum Umsatz des Luxushotels
im Kolonnenweg 152 bei. Die 115 Zimmer
des 4-Sterne-Superior Hotels sind im Jah-
resschnitt zu 65 Prozent ausgelastet; die
durchschnittliche Verweildauer der Gäs-
te beträgt 2,5 Tage
Seit 2018 arbeiten Sönke Behmer und
seine Lebensgefährtin Giulia Robotti nach
dem Besuch der Hotelfachschule Les Ro-
ches in der Schweiz und Stationen in Abu
Dhabi, Monaco, Brüssel und Miami
wieder in dem Familienbetrieb. Die Lei-

denschaft der gebürtigen Italienerin ist
eine Eismaschine, mit der sie für schmack-
hafte Eiskreationen auf der Speisekarte
sorgt.
Ansonsten wird Nachhaltigkeit im Wald-
schlösschen groß geschrieben. Als lang-
jähriges Mitglied des Vereins Feinhei-
misch - Genuss aus Schleswig-Holstein
werden gemäß der Statuten des Vereins
mehr als 60 Prozent der Produkte bei re-
gionalen Produzenten eingekauft. Ein
besonderer Schwerpunkt liegt auf Wild,
das Behmer zum Großteil bei Jägern in
der Umgebung aufkauft: „Wir verarbei-
ten bis zu 2 Tonnen Wild im Jahr“, sagte
Behmer, der auch selbst auf die Pirsch in
den Forsten rund um Schleswig geht.
Behmer, der bereits als Jugendlicher ei-
nen Jagdschein erworben hat, teilt seine
Jagdleidenschaft mit seinen Eltern Hans-
Werner und Marion Behmer. Seine Mut-

Geschäftsführer Sönke Behmer (Mitte) stellte am Ende
des Abends sein Team den Gästen vor.

Gastkoch beim 36. Schleswig-Hol-
stein Gourmet Festival war Valentin
Rottner (rechts), hier mit Küchenchef
Florian Holtmann.

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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ter sorgt außerdem im Sommerhalbjahr
für Wildkräuter in der Hotelküche, die auf
11 Hochbeeten auf dem 6 Hektar großen
Hotelgelände geerntet werden.
Vor allem im Fine Dining Restaurant Fa-
sanerie mit 50 Sitzplätzen wird überwie-
gend Fisch oder Wild serviert. „Etwa 80
Prozent der Gäste in der Fasanerie bestel-
len Wild“, erzählte Behmer. Im Restau-
rant Olearius mit 100 Sitzplätzen servie-
ren Restaurantleiter Josip Grbavac und
seine Mannschaft eine moderne interna-
tionale Küche mit regionalen Schwer-
punkten. Im nach dem in Schleswig wir-
kenden Reisenden Adam Olearius (1599
- 1671) benannten Restaurant wird auch
ein „Olearius Menü“ angeboten. Es führt
wie seine Reisen über die Ostsee nach
Russland. Von dort führt die kulinarische
Reise durch die Steppen an der Wolga bis
nach Isfahan im heutigen Iran.
Nach Angaben von Behmer ist nach dem
Abflauen der Corona Pandemie die Nach-
frage nach der Hotel-Gastronomie wieder
stark gestiegen. „Unsere Restaurants
werden wieder sehr gut besucht“, sagte
er. Für Hausgäste biete er auch Halbpen-
sion an. Der Schwerpunkt liege allerdings
auf dem À-la-Carte-Geschäft. Trotz der
generell verstärkten Nachfrage nach Gas-
tronomie, habe er im Herbst 2022 den

Mittagstisch im Hotel abgeschafft: „Das
Mittagsgeschäft lohnt sich einfach nicht
mehr.“
Neu im gastronomischen Angebot ist
auch die komplett renovierte Bar mit ins-
gesamt 50 Sitzplätzen am Tresen und in
der Lounge. „In der Hochsaison war die
alte Bar einfach zu klein“, fügte Behmer
hinzu.
Insgesamt 100 Mitarbeiter kümmern sich
um die Gäste des Waldschlösschens,
darunter sind 12 Azubis. Zur Entspan-
nung der Gäste verfügt das Luxushotel
über ein 2500 Quadratmeter großes Spa
mit Schwimmbad, mehreren Saunen und
6 Behandlungsräumen.

Insgesamt 150 Gäste genossen an zwei Tagen das 5-Gänge-Menü von Gast-
koch Valentin Rottner.

Seit Anfang 2023 ist das Hotel Mitglied
der Kooperation der Romantik Hotels.
Davor war es viele Jahre Mitglied bei den
Ringhotels. Für Tagungen und Veranstal-
tungen verfügt das Luxushotel über ins-
gesamt 12 Veranstaltungsräume für bis
zu 320 Personen. Nach Angaben des Ge-
schäftsführers kommt etwa ein Viertel
der Gäste aus dem benachbarten Däne-
mark. Und dänische Unternehmen nut-
zen auch die Tagungskapazitäten des
Hotels. Außer den Marktbereichen Tou-
rismus, Wellness, Tagungen und Veran-
staltungen bedient Behmer auch das Seg-
ment Busreisegruppen. (heh)

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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