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125 Jahre Gaststätte Hans Heitmann

Landesverbandstag 23. und 24. April in Heiligenhafen
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Nach einem gelungenen Re-Start in die-
sem Jahr findet die INTERNORGA 2023
wieder zum gewohnten Termin im März
statt.
Siehe Seite 18 - 21

Internorga
Vom 10. bis 14. März 2023
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23. und 24. April 2023
Landesverbandstag

in Heiligenhafen
Jung – Dynamisch – flockig – modern

(mal ganz anders)

Sonntag 23.4.2023 ab 19 Uhr
Treffen mit Kollegen/innnen aus dem Lande bei Musik und BBQ

Wo: Bretterbude Heiligenhafen

Montag 24.4.2023 ab 11.00 Uhr machen sich die Delegierten aus den
einzelnen Kreisverbänden an die Arbeit, denn dann startet die

offizielle Delegiertenversammlung.
Danach gegen 15.30 Uhr wollen wir gleich für alle die Lust und Laune
haben in einen Workshop / Informationsaustausch übergehen und es

werden junge Start Ups und ein Service-Roboter vorgestellt. Diesen
Workshop mit spannenden Themen sollte wirklich keiner verpassen!

Dauer ca. 90 Minuten!

Nach einer kleinen Auffrischung in den Hotelzimmern startet dann
ab 19 Uhr der Partyabend im Beach Hotel mit einem Food-Market,

leckeren Drinks und cooler Mucke. Nette Kollegen/innen und lustige
Gespräche, Tanzen, Party, Stimmung!!!

Dienstag nach dem leckeren Frühstück kann jeder wieder mit viel
Wissen und neuem Schwung in die eigenen Betriebe zurück!

Ziel ist es, die jungen Nachwuchskräfte aus den Betrieben zu gewin-
nen, deshalb wollen wir den Landesverbandstag mal etwas anders

durchführen, wir hoffen alle sind zahlreich am Start.
Wir freuen uns auf Euch

Das Orga-Team Lutz, Matze, Karsten, Andreas, Matthias, Chrissi
und der gesamte DEHOGA Kreisverband Ostholstein

Weitere Informationen und Anmeldung in der März Ausgabe
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Antrag und Infos per E-Mail an: info@dehoga-teamcard.de

DEHOGA AKTUELL
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Antrag und Infos per E-Mail an: info@dehoga-teamcard.de

DEHOGA AKTUELL
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DEHOGA AKTUELL
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Die Stimmung im Gastgewerbe zu Beginn
des neuen Jahres ist durchwachsen. Das
geht aus einer Umfrage des Deutschen
Hotel- und Gaststättenverbandes (DEHO-
GA Bundesverbandes) hervor, die der
Verband veröffentlichte. Danach sind
12,5 Prozent der Betriebe optimistisch in
das neue Jahr gestartet. 29,6 Prozent
zeigen sich zuversichtlich. 37,9 Prozent be-
urteilen ihre aktuelle Geschäftsentwick-
lung verhalten. Demgegenüber stehen 20
Prozent der Unternehmer, die eher nega-
tiv bis pessimistisch gestimmt sind. Grund
für die getrübten Aussichten sind die ge-
waltigen Herausforderungen für die

Aktuelle DEHOGA-Umfrage
Trotz großer Herausforderungen wächst die Zuversicht

Branche. „Neben den Nachwirkungen
der Corona-Krise machen dem Gastge-
werbe die hohen Kosten zu schaffen“, er-
klärt DEHOGA-Präsident Guido Zöllick.
„Nach den Corona-Jahren mit histori-
schen Umsatzverlusten steht die Branche
weiter unter Druck. Zugleich nähern sich
immer mehr Betriebe den Vorkrisenum-
sätzen an. Die Nachfrage ist seit Mai 2022
kontinuierlich gewachsen. Die Umsatzver-
luste werden geringer. Die große Aufga-
be für die Gastronomen und Hoteliers ist
es jetzt, die Kosten in den Griff zu kriegen.“
Entscheidend sei dabei, dass die Gas- und
Strompreisbremsen die dringend benötig-
te Entlastungswirkung bei allen Unterneh-

men entfalteten und die Inflation einge-
dämmt werde.

Insbesondere die hohen Energiepreise
belasten die Betriebe. Für 85,8 Prozent
sind die steigenden Kosten für Strom, Gas
und Wärme das größte Problem, so die
Umfrageergebnisse. Aufgrund der hohen
Energiekosten fürchten gar 41,1 Prozent
der Unternehmer um die Existenz ihres
Betriebes. Neben der Kostenexplosion bei
den Energiepreisen leiden die Betriebe
unter den stark steigenden Lebensmittel-
und Personalkosten (74,9% bzw. 62,3%).
Die Preissteigerungen bei Lebensmitteln
betrugen im Dezember 2022 durch-
schnittlich 26,0 Prozent gegenüber De-
zember 2021 und bei Getränken 17,6 Pro-
zent. Die Kosten für Personal lagen im De-
zember 20,0 Prozent über den Vorjahres-
werten.
Mut macht indes die wachsende Nach-
frage. So lief das Weihnachts- und Silves-
tergeschäft für viele Betriebe besser als
erwartet. Jeder zweite Gastronom und
Hotelier (50,1%) beurteilt sein Geschäft
zum Jahresende mit „gut bis sehr gut“,
33,9 Prozent bewerten den Verlauf mit
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DEHOGA AKTUELL

„befriedigend“ und 16,0 Prozent mit
„schlecht“. Immerhin jeder Fünfte
(19,5%) berichtet von einem besseren
Verlauf des Weihnachts- und Silvesterge-
schäfts als im Vorkrisenjahr 2019.

Wie die vorliegenden Ergebnisse der DE-
HOGA-Umfrage weiter zeigen, hat sich
die Höhe der Umsatzverluste in den zu-
rückliegenden Monaten deutlich redu-
ziert. Nach Einbußen im hohen zweistel-
ligen Bereich im ersten Quartal 2022 mel-
den die Betriebe für Dezember einen Um-
satzrückgang von nominal 4,7 Prozent ge-
genüber 2019. Bezogen auf das Gesamt-
jahr liegen die nicht preisbereinigten Um-
sätze im Gastgewerbe 4,5 Prozent unter
dem Vorkrisenwert. Für 2022 registriert
die Branche damit das dritte Verlustjahr
in Folge. DEHOGA-Präsident Zöllick be-
tont: „Nach drei Verlustjahren muss 2023
jetzt endlich die erhoffte Erholung kom-
men.“

Beim Blick auf die Ge-
schäftserwartungen
im ersten Quartal er-
gibt sich derzeit noch
ein gemischtes Bild.
Laut der DEHOGA-
Umfrage rechnen 10,6
Prozent der Betriebe in
den kommenden drei
Monaten mit besseren
Geschäften, 44,4 Pro-
zent gehen von gleich-
bleibenden Geschäf-
ten aus, 45,0 Prozent
sagen schlechtere Ge-
schäfte voraus. Angesichts fehlender Um-
sätze bei zugleich massiv steigenden Kos-
ten befürchten 33,1 Prozent der Betrie-
be, im Jahr 2023 in die Verlustzone zu ge-
raten. 34,1 Prozenten gehen indes nicht
davon aus, 32,8 Prozent wagen noch kei-
ne Prognose.An der Umfrage des DEHO-
GA Bundesverbandes zur aktuellen Situ-

ation im Gastgewerbe nahmen vom 6. Ja-
nuar bis 10. Januar 2.500 gastgewerbli-
che Betriebe aus ganz Deutschland teil.

Guido Zöllick
Präsident des DEHOGA Bundesverbandes
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Auftaktveranstaltung Treffen der Saalbetriebe
Montag 27.2.2023
Wo: Landgasthaus und Hotel
Zum Dückerstieg bei Frank Prüß
25554 Neuendorf / Sachsenbande (Kreis Steinburg)
Start: 14 Uhr.
Kaffee, Kuchen und Canapés werden gereicht. Frank Prüß be-
richtet über sein „Dückerstieg Konzept / Erfolgreiche Gastro-
nomie auf dem Lande“.
Wer gerne dabei sein möchte, meldet sich bis zum 15.02.2023
bei Frau Flägel im DEHOGA Verbandshaus an.
Telefon 0431 651866.

Ich freue mich auf einen interessanten Nachmittag mit vielen
Gastronomie-Kollegen/innen aus Schleswig Holstein.
Ihr / Euer Lutz Frank
Vorsitzender Fachgruppe Gastronomie

Treffen Saalbetriebe
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DEHOGA Ostholstein
Jahreshauptversammlung in Klingberg bei Scharbeutz

Am 9. Januar trafen sich die Mitglieder des Kreisverbandes Ost-
holstein zur Jahreshauptversammlung. Vorsitzender Matthias
Drespling und sein Vorstand hatten die Versammlung unter das
Motto Branchentreff gestellt. Die eigentlichen Regularien der
Versammlung wurden zügig bearbeitet und es blieb dann Zeit
beim Buffet für Gespräche und Austausch unter den Mitglie-
dern. Die Berichte aus dem Verbandsleben wurden vorgetra-
gen. Die Kasse wurde für ordnungsgemäß befunden.
Beim Thema Wahlen waren sich die Mitglieder auch einig:
Harry Heinsen und Peter Wolf bleiben jeweils 2. Vorsitzender,
Andrea Iskra bleibt Schatzmeisterin, Dirk Tennstedt bleibt
Schriftwart, Kassenprüfer bleiben Stefan Kohler und Markus
Schnoor. Ein Ausbildungswart muss noch gefunden werden.
Andreas von Oven stellte die DEHOGA Team Card vor.
Für 2023 ist eine Veränderung bei den Freisprechungen vorge-
sehen. Hier wird sich der Vorstand Gedanken machen.
Es hat ein Gespräch im Wirtschaftsministerium zum Thema Fach-
kräftemangel stattgefunden. Hier wurde auch deutlich der
Unterschied zwischen Fachkräftemangel und Arbeitskräfteman-
gel. Übrigens haben 120 Ukrainer im ostholsteinischen Gastge-
werbe eine dauerhafte Anstellung gefunden.
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Wie stellt man seinen Betrieb bei Einrich-
tungsgestaltung sowie Unternehmens-
konzept individuell und unverwechselbar
auf, um sich bei der Marktpositionierung
erfolgversprechend von den Wettbewer-
bern abzugrenzen? Und welche Marke-
tingmaßnahmen lassen sich sinnvoll kom-
binieren, um die gewünschten Gäste auch
tatsächlich zu erreichen?
Diese Fragen stellen sich sowohl bei Neu-
eröffnung als auch Modernisierung bzw.
Relaunch eines bereits länger im Markt

Wohlfühlen in Restaurants und Unterkünften
im echten Norden
Veranstaltungen der IHK-Initiative Designkontor im März 2023 zu Restaurants, Hotels und Ferienunterkünften

Die folgenden kostenfreien Veranstaltungen werden angeboten:

01.03.2023, 18:00 - 21:00 Uhr, Designkontor für Hotels
Ort: Boutiquehotel Myn Utspann, Schleswiger Chaussee 65, 25813 Husum
Anmeldung: unter www.ihk.de/schleswig-holstein/dk-hotel (kostenfrei)
Kontakt: Hannah Wilbert, IHK Flensburg, Tel.: (0461) 806-449,
E-Mail: hannah.wilbert@flensburg.ihk.de

06.03. 2023, 14:00 – 17:00 Uhr, Designkontor für Restaurants
Hotel-Restaurant Weinbek, Rendsburger Straße 34, 24787 Fockbek
Anmeldung: unter www.ihk.de/schleswig-holstein/dk-gastro (kostenfrei)
Kontakt: Ingo Joachim Dahlhoff, Tel.: (0431) 5194-284,
E-Mail: dahlhoff@kiel.ihk.de

07.03.2023, 17:00 - 20:00 Uhr, Designkontor für Ferienwohnungen
Ort: Gut Groß Zecher, Lindenallee 15, 23883 Groß Zecher
Anmeldung: unter www.ihk.de/schleswig-holstein/dk-fewo (kostenfrei)
Kontakt: Filia Severin, IHK zu Lübeck, Telefon: (0451) 6006-176,
E-Mail: filia.severin@luebeck.ihk.de

befindlichen Restaurants, Hotels oder ei-
ner Ferienunterkunft. Ähnlich wie bei tou-
ristischen Unterkünften ist auch in der
Gastronomie eine erfolgversprechende
Strategie, den Gästen ein besonderes
Ambiente zu bieten. Wichtig dabei ist in
jedem Fall eine frische und auf die jewei-
lige Zielgruppe ausgerichtete Interpreta-
tion des besonderen Charakters des Be-
triebs. Die IHK-Initiative Designkontor
Schleswig-Holstein unterstützt die Gastge-
ber im Lande dabei, ihre Betriebe zeitge-

mäß und gästeorientiert zu gestalten,
auch werden in den Veranstaltungen Tipps
zur Vermarktung im Internet gegeben. Das
Thema Nachhaltigkeit, dessen Bedeutung
für den Erfolg und die Zukunftsfähigkeit
gastgewerblicher Angebote weiterhin
wächst, wird ebenfalls behandelt.
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Zum nunmehr dritten Mal hat das „Insti-
tute for Service and Leadership Excel-
lence“ die „101 besten Hotels Deutsch-
Iands“ ausgezeichnet und zusätzliche
Awards in insgesamt neun Kategorien
vergeben. Das Atlantic Grand Hotel Tra-
vemünde gehört jetzt erstmals mit zu
den „101 besten Hotels Deutschlands“
und kam darüber hinaus deutschlandweit
auf Platz 5 in der Kategorie „Spa-Health-
Resorts“. Die Auszeichnungen sowie die
Verleihungen der Sonderpreise fanden
statt im Europa-Park Rust.

Das Hotel-Ranking, welches als das rele-
vanteste in Deutschland gilt, basiert auf
drei Säulen: Zum einen reflektiert es die
Gästesicht, wofür die Gesamtbewertung
der Hotels auf den beiden Portalen Trip-
advisor und Booking.com berücksichtigt

Ausgezeichnet als „Spa-Health-Resort“
Atlantic Grand Hotel Travemünde unter den  „101 besten Hotels Deutschlands“

wird. Die zweite Säule fokussiert die Aus-
zeichnung von Hotels in etablierten Pu-
blikationen wie dem Hornstein- und dem
Bilanz-Ranking. Zum Dritten beurteilen
Branchenprofis vor Ort die Hotels, wo-
durch das Ranking mit einer Experten-
sicht vervollständigt wird. In das Ender-
gebnis fließen dann alle drei Säulen gleich
stark gewichtet ein.
Kay Plesse, Direktor des Atlantic Grand
Hotels Travemünde, äußerte sich hoch
erfreut: „Wir freuen uns sehr über diese
Auszeichnung, erstmals überhaupt zu
den 101 besten Hotels Deutschlands zu
gehören. Besonders stolz sind wir, auf
Anhieb den 5. Platz der besten Spa-
Health-Resorts Deutschlands erreichen zu
können. Insgesamt bestätigt dieser Erfolg
unser Engagement in den vergangenen
Monaten und motiviert uns, auch zukünf-
tig unsere Serviceleistungen für unsere
Gäste auf hohem Niveau und mit viel
Freude anzubieten. Genauso spiegelt die-
se Auszeichnung aber auch das tolle Feed-
back unserer zahlreichen Gäste wider,
wofür wir sehr dankbar sind.“
Direkt an der Strandpromenade gelegen,
verfügt das Atlantic Grand Hotel Trave-
münde aktuell über 73 Zimmer und Sui-

Bei der Preisverleihung im Europa-
Park Rust: Kay Plesse, Direktor Atlan-
tic Grand Hotel Travemünde

ten. Im Jahr 2023 wird das Angebot durch
zehn neue, großzügige Apartements in
der Atlantic-Dependance erweitert, die
nur wenige Schritte vom Hotel entfernt
liegt. (AF)
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Zirka zwanzig Betriebe waren
zu der Sitzung im Aukrug in
Borsfleth gekommen. „Viel
konnte coronabedingt nicht
stattfinden, aber wir haben
das Beste draus gemacht“, fass-
te Prüß das Jahr zusammen.
Neben der Verbandstagung
und Delegiertenversammlung
konnten einige Berufsmessen
besucht werden. „Es gab zahl-
reiche Nachfragen nach Prak-
tika, was ich als positives Sig-
nal werte“, führte Prüß aus. Er
hofft, dass sich mehr Berufskol-
legen beteiligen und zumin-
dest Infomaterial über ihren
Betrieb auslegen. Auch, wenn die Ausbildungssituation nicht
rosig aussieht, will der Kreisverband in Zusammenarbeit mit dem
Partnerverband Pinneberg im nächsten Frühjahr wieder eine
Kreismeisterschaft durchführen.
Ausbildungswart Joachim Gnewuch gab eine kurze Übersicht
zur neuen Ausbildungsverordnung für die sieben gastronomi-
schen Berufe. „Wir müssen nach draußen gehen und uns inter-
essanter machen, um Fachkräfte auszubilden.“
Bei den anstehenden Wahlen wurde Gnewuch für weitere zwei
Jahre in seinem Amt bestätigt. Kassenwart Klaus-Wilhelm Gehrd
und seine Frau Doris erhielten als „Kassenteam“ Blumen und

Jahreshauptversammlung DEHOGA KV Steinburg
Frank Prüß hielt seine erste Jahresversammlung als Vorsitzender des DEHOGA KV Steinburg

Ingo Stahl wird im nächsten
Jahr mit Michael Mehrens die
Kasse prüfen. Olaf Heinrich
fungiert als neuer Delegierter
bei Sitzungen auf Landesebe-
ne.
Ernst-Otto Prüß hatte den Vor-
sitz im letzten Jahr an seinen
Sohn Frank übergeben und
war zum Ehrenvorsitzenden
ernannt worden. Jetzt erhielt
er für seine 16-jährige Vor-
standsarbeit ebenfalls Blumen.
„Ich habe immer mit Leib und
Seele den Verein geleitet und
freue mich, dass es weiter
geht.“ Prüß Senior hatte ne-

ben den Aktionen „Holsteiner Teller“ und „Wildwochen“ auch
die „Küchenparty“ für die Betriebe und ihre Mitarbeiter ins
Leben gerufen. Nachdem die Wildwochen im Rahmen
der„Abendmärkte“ in der Itzehoer Innenstadt gestartet sind,
muss jetzt ein neuer Standort für den Holsteiner Teller gefun-
den werden. Bisher wurde die Aktion im Frühjahr groß im Holst-
ein Center eröffnet. Dabei bieten einige Restaurants im Kreis-
gebiet bis zu drei Gerichte zu einem günstigen Preis an, um die
kulinarische Vielfalt im Kreis zu zeigen. „Das Holstein Center
war immer ein guter Platz, solange noch Geschäfte da waren“,
fasste Frank Prüß zusammen. Bis zu 900 Probierportionen wur-

den dort bei der Auftakt-
veranstaltung verkauft und
die Resonanz während der
Aktionszeit in den Restau-
rants war sehr gut, darum
soll daran festgehalten
werden. Es wird jetzt,
gerne in der Innenstadt, ein
großer Raum gesucht, wo
die Betriebe ihre Speisen
zubereiten und verkaufen
können.
Als DEHOGA-Repräsentan-
tin arbeitet Bettina Strunck
seit sechs Jahren in der Ge-
schäftsstelle und sorgt für
steigende Mitgliederzah-
len. „Ich besuche die Gas-
tro-Betriebe und erkläre
den Verband“, erläuterte
sie ihre Aufgabe. In den
beiden Pandemiejahren
war sie sehr aktiv, denn die
Nachfrage nach verlässli-
chen Informationen und
professioneller Unterstüt-
zung war groß. Auch vor
der Versammlung war sie
im Kreisgebiet erfolgreich
unterwegs.
Die Gastronomen im Kreis
Steinburg überlegen außer-
dem, einen Flyer zu erstel-

Frank und Ernst-Otto Prüß mit Klaus-Wilhelm Gehrd
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len, der Urlaubern per QR-Code eine bessere Übersicht über
Hotels, Cafés und Restaurants bieten soll. Als Gastredner bot
Oliver Fritsch aus Leezen einen Energiekosten-Check an. „An

den Preisen ist wenig zu machen, aber vielleicht beim Ver-
brauch“, führte der Energiepreis-Experte aus und erklärte, dass
die Gutachten gefördert werden.
Außerdem hatte der Kreisverband Vertreter aus dem Veteri-
när- und Lebensmittelüberwachungsamt Itzehoe eingeladen.
Dabei ging es weniger um Hygienemaßnahmen, die gastrono-
mischen Betriebe führen regelmäßig Hygieneschulungen durch
und werden ebenso regelmäßig überprüft. Die Lebensmittel-
techniker Manfred Schwarze und Reinhard Drees referierten
über die Rückverfolgbarkeit von Lebensmitteln, die produziert
und dann an den Einzelhandel weitergegeben werden.
„Wer Lebensmittel wie zum Beispiel Rouladen oder Rosinen-
schnecken herstellt, muss nachweisen können, was er verarbei-
tet hat, wo er die Zutaten her hat und an wen er die fertigen

Beispielkennzeichnung für Lebensmittel, die von Erzeu-
gern weiterverkauft werden – natürlich mit entsprechen-
dem Namenszusatz

Produkte geliefert hat – wer die Erzeugnisse dann im Einzel-
handel erworben hat, ist nicht nachvollziehbar“, erklärte Rein-
hard Drees. Wichtig ist für die Gastro-Betriebe, die Lieferschei-
ne aufzubewahren, um bei eventuellen Kontrollen die Nach-
verfolgung zu erleichtern. „Auch Rückstellproben und Eigen-
kontrollen sind ein weiterer Schutz für die Betriebe“, führte
Manfred Schwarze aus. Lebensmittelkontrolleure dürfen jeder-
zeit von allen Produkten mikrobiologische Proben zum Testen
nehmen. Die beiden Referenten stellten sich den Fragen aus
der Versammlung und erklärten, dass Zusatzstoffe und Aller-
gene nicht in jeder Karte aufgelistet sein müssen. „Es reicht,
wenn eine Speisen- und Getränkekarte mit den entsprechen-
den Angaben vorhanden ist und auf Verlangen gezeigt wer-
den kann“, so Manfred Schwarze. In den übrigen Karten sollte
aber ein Hinweis auf diese Extra-Karte geschrieben sein.
Wenn Restaurants einen Außer-Haus-Verkauf anbieten, müs-
sen die Speisen mit einem entsprechenden Verweis, der Zusatz-
stoffe, Allergene, Herstellungs- bzw. Mindesthaltbarkeitsdatum
enthält, beschriftet sein. Ein Hinweis an die Köche, der in der
Pandemiezeit mit vielen Liefer- und Abholservices nicht uner-
heblich ist. Aber auch der Verbraucher profitiert von diesen
Angaben. Frank Prüß vom Hotel- und Restaurant zum Dücker-
stieg bietet seinen Gästen seine Speisen für zu Hause an. „Alle
Gerichte sind gegart, vakuumiert, so sind sie mindestens 10 Tage
haltbar, und zu Hause mit wenigen Handgriffen ohne Quali-
tätsverlust servierfertig“, erklärt der Küchenchef. Die Beutel sind
etikettiert und eine Gebrauchsanweisung liegt bei, so steht dem
Genuss nichts im Weg.
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Partystimmung im Nindorfer Hof. Etwa
90 Gäste waren zum Kreiswirteball des
DEHOGA-Kreisverbandes Dithmarschen
gekommen, um gemeinsam in dem Land-
gasthof an der Hauptstraße 55 in Nindorf
zu feiern. Gastgeber Bernd Gadermann,
der auch Kreisvorsitzender und Landes-
schatzmeister des DEHOGA Schleswig-
Holstein ist, blickte auf ein positives Jahr
2022 zurück. „Auch 2023 sind unsere
Kalender voll“, sagte Gadermann. Nach
Angaben des Kreisvorsitzenden seien die
Hotels in den Urlaubsorten bereits gut
gebucht und die Leute wollten feiern.
„Wir sind in gutem Fahrwasser“, fügte
Gadermann hinzu.
Gadermann hatte 1997 Stanges Gasthof
übernommen und nannte das Lokal nach
einer aufwendigen Renovierung in Nin-
dorfer Hof um. Mit Familienfeiern, Fir-
menfesten sowie Show- und Tanzveran-
staltungen hat sich der gutbürgerliche
Gasthof in den vergangenen 25 Jahren
einen Namen in Dithmarschen gemacht.
Der Gasthof verfügt über 160 Sitzplätze,
im Sommerhalbjahr kommen noch
einmal 80 Plätze in einem Biergarten hin-
zu. Gadermann hat sich schon vor Jah-
ren auf Events spezialisiert. „Ich habe
schon in einem Betrieb gelernt, der sich
auf Veranstaltungen spezialisiert hatte“,
erzählte er. Die Corona-Pandemie zwang
ihn vor 3 Jahren, auch das Mittagsge-
schäft aufzugeben. Mit einem Lieferser-
vice überbrückte er erfolgreich die Pan-
demie. Inzwischen ist er aber wieder zum
Eventgeschäft zurückgekehrt. Mit Veran-
staltungen wie Theater, Travestie-Shows,

Dithmarschen: Optimismus beim Kreiswirteball
90 Gäste feierten im Nindorfer Hof

Oktoberfest und Halloween-Kinderparty
füllt er im Laufe des Jahres sein Lokal.
Außerdem gibt es fast jeden Monat ein
Themen-Buffet. „Auch die Vereine haben
bei uns ihre festen Abende“, sagte Ga-
dermann.
Nach Ansicht des Kreisvorsitzenden ist à-
la-carte ein schwieriges Geschäft. Bei Ver-
anstaltungen könne man viel besser sei-
nen Wareneinsatz planen und die Mitar-
beiter einsetzen. Insgesamt 26 Mitarbei-
ter beschäftigt Gadermann im Nindorfer
Hof. Außerdem bietet er Catering für bis
zu 1000 Personen an. Ein Problem sei es,
dass es inzwischen in Nindorf überhaupt
keinen Mittagstisch mehr gebe. Auch für
den Tourismus werde es zunehmend
schwieriger, wenn es keine gastronomi-
schen Angebote auf dem Lande mehr
gebe. Nach Ansicht des ehemaligen Kreis-
vorsitzenden und Ehrenpräsidenten des

DEHOGA Schleswig-Holstein Peter
Bartsch befinden sich auch Bälle und an-
dere Tanzveranstaltungen auf einem ab-
steigenden Ast. „Der Kreiswirteball in
Dithmarschen ist der letzte in Schleswig-
Holstein“, sagte er. Bereits vor der Verei-
nigung der ehemaligen Bezirksverbände
Dithmarschen-Nord und Dithmarschen-
Süd zum Kreisverband des DEHOGA im
Jahr 1994 hätten die Gastronomen aus
ganz Dithmarschen zusammen gefeiert.
„Damals wurden die Gastronomen noch
mit Bussen zum Ball gefahren“, erzählte
Bartsch. Auch heute noch wird jeweils am
zweiten Montag im Januar immer ab-
wechselnd in einem Lokal in Nord- bezie-
hungsweise Süd-Dithmarschen gefeiert.
Allerdings nehmen die Teilnehmerzahlen

Unter den Gästen waren auch Ehren-
mitglied Ilse Hedde-Wulfmeier (von
links) sowie Helga und Michael Kalz-
Kraukau.

Fachgespräch beim Bier: Präsident
Axel Strehl (links) und Heinz-Werner
Bischof von der Dithmarscher Brauerei

Sie möchten Ihre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 · info@vht.de · www.vht.de
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seit Jahren ab. „Früher waren es immer mehr als 200 Gäste“,
sagte Bartsch. Der Ehrenpräsident macht dafür auch den Ge-
nerationswechsel verantwortlich. Außerdem habe sich der Stil
des Kreiswirteballs im Laufe des Jahres geändert. Früher habe
es immer ein mehrgängiges Menü gegeben. Heute werde auf
Grund des Fachkräftemangels vor allem auf Buffets gesetzt. Und
auch die Finanzierung des Kreiswirteballs werde immer schwieri-
ger. Bartsch: „Früher hatten wir viel mehr Sponsoren.“ heh

Gastgeber Bernd Gadermann (von rechts) konnte unter
den Gästen aus Kreispräsidentin Uta Borwieck-Dethlefs,
DEHOGA-Präsident Axel Strehl und Ehrenpräsident Peter
Bartsch begrüßen.

Die Mitarbeiter im Nindorfer Hof erhielten als Dank
starken Applaus.

Etwa 90 Gäste waren zum Kreiswirteball in den Nindorfer
Hof gekommen.
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Kindliches Stimmengewirr, fröhliches
Lachen und erwartungsvolle Freude
erwarteten Hannes Fuhrig, Flensburgs
Stadtpräsidenten und den  Kreisver-
bandsvorsitzenden vom DEHOGA
Schleswig-Flensburg, Hans-Peter Han-
sen, als sie die Räumlichkeiten der Flens-
burger Tafel betraten.
Die Dozentin Dr. Claudia Plinz (EUF
Europa-Universität Flensburg, Abtei-
lung Sachunterricht), Martha Rüben-
stahl und Lotta Vieth (Lehramtstudie-
rende Sachunterricht (EUF) sowie die
städtische Gesundheitsfachkraft Nicole Treike (Waldschule Flens-
burg) hatten zusammen mit dem DEHOGA Schleswig-Flensburg
und den Leiterinnen der Tafel Flensburg, Catarina Puchleitner
und Sandra Scheel, einen Backnachmittag für Kinder organi-
siert.

Weihnachtsbäckerei in der Flensburger Tafel

DEHOGA Schleswig-Flensburg

Viele Kinder, die heutzutage durch die
gestiegenen Energie-und Lebensmittel-
kosten nicht zu Hause backen können,
bekamen somit die Gelegenheit unter
fachkundiger Anleitung IHRE eigenen
Kekse zu backen und dann nicht nur
zu verkosten, sondern es konnte auch
jeder ein gefülltes Keksglas mit nach
Hause nehmen.
Dr. Claudia Plinz, die bereits mit meh-
reren Projekten zum Thema Verbrau-
cherbildung in der Tafel tätig war, kam
auf diese tolle Idee. Hans-Peter Hansen

sicherte die Unterstützung vom DEHOGA zu und Stadtpräsi-
dent Hannes Fuhrig war ebenfalls bereit diese Aktion zu unter-
stützen.
Eine großzügige Spende vom Auto-Zentrum Flensburg (AZF)
und Norbert Heidenreich, Basler (Balois)-Versicherung ermög-
lichten zudem die Anschaffung von hilfreichen Küchengeräten,
die nach dem Backnachmittag in der Tafel für weitere Aktio-
nen verbleiben.
Für 2023 sind neue Projekte zu den Themen Kochen, Backen
und Upcycling geplant. Zusammen mit Nicole Treibe, dem DE-
HOGA Schleswig-Flensburg und der Tafel Flensburg wird Frau
Dr. Plinz die Leitung übernehmen. Es wird Angebote für jede
Ziel-und Altersgruppe geben. „Ich bin über soviel Engagement
angenehm berührt“, so Hansen und der Stadtpräsident bot der
Leitung der Flensburger Tafel seine Unterstützung im Rahmen
der Möglichkeiten an. Für die teilnehmenden Kinder, übrigens
wären gerne doppelt so viele dabei gewesen, aber bei 25 war
aus organisatorischen Gründen Schluss, hatten riesigen Spaß.
Es wurde mit Eifer Teig ausgerollt, die verschiedenen Plätzchen
ausgestochen und gebacken. Auch das Probieren kam nicht zu
kurz.
Ein rundum gelungener Nachmittag - darüber waren sich alle
Beteiligten einig und leuchtende, zufriedene Kinderaugen be-
stätigten das ebenfalls. Text/Fotos: hansen/voldewraa/dr.plinz

Dr. Claudia Plinz, Hans-Peter Hansen, Mete, Hannes Fuh-
rig, Dean, Catarina Puchleitner (v.l.)

Der Berufsverband an Ihrer Seite
DEHOGA Schleswig-Holstein e.V.

Hamburger Chaussee 349
24113 Kiel

Tel.0431/651866, Fax 0431/651868
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Noch kurz vor Weihnachten traf man sich in den Räumen von
DEHOGA KV - Geschäftsführer Günter Blankenagel (FEWO
1864). Hans-Peter Hansen, 1. Vorsitzender vom Kreisverband
Schleswig-Flensburg, hatte um dieses Gespräch gebeten und
war sehr erfreut, dass der neue Oberbürgermeister der Stadt
Flensburg, Fabian Geyer, kurzfristig diesen Termin ermöglichen
konnte. Hansen sicherte dem Oberbürgermeister, der im Janu-
ar seine Amtsgeschäfte aufnahm zu, dass der DEHOGA die gute
Zusammenarbeit mit der Stadt Flensburg uneingeschränkt und
gerne weiterführen möchte. Das Interesse sei genauso auf sei-
ner Seite, bekräftigte Geyer.
Es wurden auch erste Themen angesprochen, die für die Mit-
glieder des Verbandes sehr wichtig sind und bereits seit Jahren
Gesprächsthema sind. Leider nicht immer mit positiven Ergeb-
nissen. „Mit Sicherheit werde ich mich der Anliegen annehmen“
versprach Fabian Geyer. „Wir werden relativ zeitnah auf die Fra-
gen eingehen, um für uns alle, die Stadt und die Mitglieder des
DEHOGA ein erfreuliches Ergebnis zu erarbeiten“.
Weihnachtsgrüße wurden ausgetauscht und gegenseitige Ver-
sprechen gegeben. Gemeinsam
freut man sich auf das Jahr 2023
und die gute Zusammenarbeit.
Text/Foto:hansen/voldewraa/blan-
kenagel

Erste Sondierungsgespräche mit „neuem“ OB

Hans-Peter Hansen und Fabian Geyer
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Noch mehr Vielfalt, noch mehr
Inspiration, noch mehr Netz-
werkmöglichkeiten, um die ak-
tuellen Herausforderungen der
Branche „gemeINsam“ zu meis-
tern: Vom 10. bis 14. März 2023
öffnet die INTERNORGA wieder
ihre Tore und wird für fünf Tage
zum Trend-Inkubator und Treff-
punkt des Außer-Haus-Marktes.
„Gastronomie, Hotellerie, Bäcke-
reien und Konditoreien sowie
die gesamte Zulieferindustrie
stehen angesichts der zahlrei-
chen drängenden Fragen unse-
rer Zeit vor ungeahnten Heraus-
forderungen“, stellt Claudia Jo-
hannsen, Geschäftsbereichsleite-
rin bei der Hamburg Messe und
Congress, fest. „Doch die Bran-
che rückt noch näher zusammen
– und wir als Partner des gesam-
ten Außer-Haus-Marktes bieten
dafür eine einzigartige Platt-
form. Auf der INTERNORGA 2023 können
unsere Gäste Lösungen und Produkte
entdecken, die Gastronomie und Hotel-
lerie sowie das backende Gewerbe in die-
ser schwierigen Zeit unterstützen, voran-
bringen und die Perspektive geben kön-
nen.“
Mit bewährten Ausstellungsbereichen,
aber auch mit neuen Formaten lädt die
Messe zum Entdecken, Ausprobieren und
Kontakte pflegen ein, etwa auf der neu-
en INTERNORGA Open Stage: Als Hub für
aktuelle Themen und Insights, die das
Gastgewerbe bewegen, setzt sie gezielt
Impulse zu adäquaten Lösungsansätzen
und ermöglicht Know-how-Transfer von

INTERNORGA 2023
GemeINsam die Zukunft der Branche gestalten

der Branche für die Branche. Ebenfalls
neu: Die Pizza Experience bringt alle Pro-
fis rund um den beliebten italienischen
Teigfladen zusammen und kürt im Rah-
men von herausfordernden Wettbewer-
ben die Meister ihres Fachs.
Ob Newcomers Area, Craft Coffee Area
oder Craft Spirit Lounge – hier versam-
meln sich alle, die mit angesagten Ange-
boten die Branche erobern wollen. Brand-
neue Produkte für den eigenen Betrieb
finden Besuchende zudem in den Ausstel-
lungsbereichen „Nahrungsmittel und Ge-
tränke“, „Küchentechnik und -ausstat-
tung“ sowie „Restaurant- und Hotelaus-
stattung“.

Außerdem schafft die INTERNORGA zahl-
reiche Möglichkeiten zum persönlichen
Austausch in inspirierender Atmosphäre:
Als entspannter Rückzugsort oder idea-
ler Treffpunkt zum Kontakte pflegen gilt
das Café Future Live, in dem neben kuli-
narischen Kostproben auch wechselnde
Fachvorträge auf die Gäste warten. Neue
Impulse für den Außer-Haus-Markt von
morgen liefert darüber hinaus der Pink
Cube: Trendforscherin Karin Tischer (food
+ more) gibt im zentralen Besuchermag-
net der Messe interessante Einblicke in
internationale Gastro- und Foodtrends.
Online-Tickets für das Branchenevent des
Jahres in Hamburg sind bereits erhältlich!

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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Bunter, vielfältiger und noch anspre-
chender: Der Ausstellungsbereich
„Nahrungsmittel und Getränke“ wird
wieder zum Besuchsmagnet und ver-
spricht überraschende Geschmackser-
lebnisse – ein Muss für alle Foodies. In
den Hallen A1, A3 und A4 sowie im
Obergeschoss der Hallen B1, B2 und
B4 dreht sich vom 10. bis 14. März 2023
alles um leckere Speisen, die neuesten
Snack-Kreationen, Kaffeekonzepte
und erfrischende Highlights der Ge-
tränkebranche. Bekannte nationale
und internationale Unternehmen so-

Eintauchen in neue Geschmackswelten
Ausstellungsbereich „Nahrungsmittel und Getränke“

Die Craft Coffee Area ist das Mekka für Kaffeeliebhaberinnen
und -liebhaber, die Individualität, Handwerk und besten Ge-
schmack schätzen. Der Trendbereich vereint Ausstellende, Gas-
tronomen, LEH und Angehörige des backenden Gewerbes und
präsentiert individuelle Röstungen und Trends rund um das
„schwarze Gold“. In den vergangenen Jahren hoch im Kurs: Cold
Brew, Dalgona Coffee oder Coffee Tonic. Und auch im Jahr 2023
präsentiert sich das beliebteste Heißgetränk in ungeahnten
Facetten. Experimentierfreudige Baristas offenbaren in der Craft
Coffee Area überraschende Zubereitungsarten, während leiden-
schaftliche Rösterinnen und Röster Einblick in ihr Handwerk ge-
ben und bei der Wahl der richtigen Produkte behilflich sind. Ein
Must-Visit also für all jene, die ihren Kaffee-Horizont um neue
Insights erweitern und interessante Manufakturen kennenlernen
möchten. Bild: © Hamburg Messe und Congress / Zieger

Trends mit (Koffein-)Kick
Die Craft Coffee Area

wie ambitionierte Newcomer prä-
sentieren hier ihre Produktneuhei-
ten. Wer Anregungen für das eige-
ne Plant Based-Angebot sucht, wird
sich auf eine große Vielzahl an Aus-
stellenden freuen können, die raffi-
nierte Fleisch-, Geflügel- und Fisch-
alternativen im Gepäck haben. In-
teressenten für Convenience-Pro-
dukte werden ebenfalls auf ihre
Kosten kommen. Neues gibt es au-
ßerdem im Bereich der Klassiker
Burger, Pizza, Pasta und Snacks zu
probieren.

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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Spritzig, anregend sowie mit oder ohne „Umdrehungen“ – die
Getränkebranche ist vielfältig wie nie und erfindet sich und ihre
Produkte immer wieder neu. In der szenigen Umgebung der
Craft Spirit Lounge zeigen rund 30 Ausstellende edle Destillate
und überraschend inszenierte Klassiker auf der INTERNORGA.
In der Halle B4 Obergeschoss gibt es die gesamte Bandbreite
individuell hergestellter Craft Spirits zu erleben: von Edelobst-
bränden und -likören bis hin zu Whisky & Co – hier werden feins-
te Drinks kredenzt. Besonders nachgefragt sind auch 2023 al-
koholfreie Varianten bekannter Spirituosen. Dass Gin, Tequila
oder Rum gänzlich ohne Alkohol auskommen, jedoch genauso
geschmackvoll sind, beweisen ausgewählte Herstellende mit
ihrem Sortiment.

Die Craft Spirit Lounge
Flüssige Inspirationsquelle und Innovation Hub der Getränkebranche

Einen bleibenden Eindruck hinterlassen – mit
außergewöhnlichem Interior Design und ei-
ner durchdachten Hotelausstattung können
Hoteliers und Gastronomen beim Gast punk-
ten und sich von der Konkurrenz abheben.
Vier Hallen der INTERNORGA stehen daher
ganz im Zeichen von Einrichtungs- und Aus-
stattungstrends für Hotellerie und Gastrono-
mie und laden zum Entdecken ein. Von den
neuesten Tabletop-Produkten wie Porzellan,
Glas und Besteck über hochwertige Textilien für den gesamten
Interior-Bereich bis hin zu Beleuchtung und Mobiliar – der Aus-
stellungsbereich „Restaurant- und Hotelausstattung“ umfasst
die gesamte Bandbreite an Einrichtungskonzepten.
Immer wichtiger wird für die Branche das Thema Outdoor, das
sich vor allem durch die Pandemie zum verlässlichen Umsatz-

Der Bereich Restaurant- und Hotelausstattung
Akzente setzen mit individuellem Design

bringer entwickelt hat. Ganz gleich, ob
Restaurantterrasse oder Hotel-Außenbe-
reich: Mit dem richtigen Equipment las-
sen sich stilvolle Wohlfühlorte an der fri-
schen Luft schaffen, die den Gästen – und
damit dem Betrieb – entscheidende Mehr-
werte bieten. Auf der INTERNORGA las-
sen sich alle Produkthighlights für den
Outdoor-Bereich entdecken, etwa effek-
tiver Wetterschutz, emissionsarme Heiz-

strahler oder hochwertiges Mobiliar. Auch in diesem Jahr ein
besonderer Publikumsmagnet der Messe: die legendäre Sky-
walk Tafel. Auf der gläsernen Brücke zwischen den Hallen A1
und B1 präsentiert Hamburgs längste gedeckte Tafel auf rund
40 Metern die stilvollsten Tabletop-Innovationen der Saison.

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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Reibungslose Prozesse sind das A und O der Profigastronomie.
Dabei können moderne Küchentechnologien unterstützen, in-
dem sie Arbeitsabläufe vereinfachen, Ressourcen einsparen und
Personalengpässe ausgleichen. Besonders in herausfordernden
Zeiten wie diesen gewinnt innovative Technik für das Gastge-
werbe an Bedeutung, um ein profitables Geschäft zu ermögli-
chen. Dem Ausstellungsbereich „Küchentechnik und -ausstat-
tung“ widmet die Leitmesse für den Außer-Haus-Markt daher
viel Raum und versammelt alle namhaften Ausstellenden der
Branche unter einem Dach
In den Hallen B6 und B7 gibt es eine umfassende Auswahl an
moderner Küchentechnik mit intelligenten Technologien zu
entdecken: Cloudbasierte, vernetzbare und multifunktionale
Geräte gehören ebenso zum Angebot wie Lösungen für auto-
matisiertes Kochen und Backen sowie richtungsweisende Ro-
botik-Lösungen. Von ressourcensparenden Spülsystemen über
Frontcooking-Stationen und Induktionsherde bis hin zu Hoch-
leistungsgrillplatten, Kombidämpfern und High-Speed-Öfen der
neuesten Generation – hier gibt es alles, was den Betrieb zu-
kunftsfähig macht.

Der Ausstellungsbereich Küchentechnik
Alles, was das Köche-Herz begehrt

„Gemüse ist das neue Fleisch“ – so oder so ähnlich lautet der
neue Zeitgeist. Verbrauchende und Restaurantgäste begegnen
Lebensmitteln heutzutage bewusster und hinterfragen zuneh-
mend Herkunft, Produktionsbedingungen oder Klimabilanz

ihrer Nahrung. Wenig überraschend ist daher der kometenhaf-
te Aufstieg der Plantbased-Bewegung. Wie facettenreich die-
ser Branchenzweig aufgestellt ist, beweist die INTERNORGA
auch in diesem Jahr wieder mit ProVeg, dem langjährigen Part-
ner in Sachen pflanzlicher Ernährung. Am ProVeg Internatio-
nal-Stand steht wie gewohnt alles im Zeichen von fleischlosen,
aber geschmackvollen Alternativen. Im Übergang von den A-
zu den B-Hallen berät ProVeg in seinem Kompetenzzentrum
Interessenten zu Trends und Potenzialen von pflanzenbasier-
ten Speisen für ihren Betrieb.

Plantbased
In die Zukunft mit ProVeg International

GASTRONOMIE | HOTELLERIE

Der frühe Vogel…sichert sich schon sein Ticket! Planen Sie bereits jetzt Ihre Messe-
teilnahme. Ihr Messeticket können Sie bequem online bestellen und auf Ihrem
Smartphone speichern: https://www.internorga.com/info/besucher/tickets
Auf der INTERNORGA-Website finden Sie zudem hilfreiche Infos zu Hotelbuchun-
gen, Anreisemöglichkeiten und Rahmenprogramm. So können Sie das Branchen-
Event des Jahres entspannt genießen.

Jetzt das
Messeticket sichern!
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Mit Unternehmergeist, Kreativität und dem Gespür für spannen-
de Trends erobern die „jungen Wilden“ die Branche. Auf der IN-
TERNORGA finden sie eine Heimat in der angesagten Newco-
mers Area. Wer auf der Suche nach wertvollen Impulsen, neuen
und außergewöhnlichen Produkten und anregendem Austausch
mit ambitionierten Gründerinnen und Gründern ist, sollte einen
Besuch in Halle B4 Obergeschoss unbedingt einplanen. Rund 20
Start-Ups präsentieren sich und ihr Geschäftsmodell in anspre-
chendem Ambiente erstmals einem breiten Publikum.

Die Newcomers Area
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Mit einem Feuerwerk an neuen Ideen startet CHEFS CULINAR
mit seinen Frühjahrsmessen in das Jahr 2023. Auf mehr als
13.000 m² bietet sich in Neumünster viel Platz für eine bunte
Mischung an Inhalten, Seminaren und spannender Unterhal-
tung aus der Welt des Foodservice: Für mehr als 10.000 erwar-
tete Gäste veranstaltet CHEFS CULINAR an drei Messetagen eine
der größten Food-Messen im B2B-Bereich mit über 200 Ständen.

Neben spannenden regio-
nalen Partnern und ihren
Spezialitäten erwarten die
MessebesucherInnen zwei
besondere Themen-High-
lights: Bella Italia und Bio.
Warum gerade Italien? Das
italienische Lebensgefühl
steht für Genuss, gutes Es-
sen und guten Wein. Wer
sagt da bitte nein? Besuche-
rInnen können sich auf viele
italienische Produktneuhei-
ten freuen und in die medi-
terrane Vielfalt des italieni-
schen Sortiments eintau-
chen. Auch das Bio-Sortiment überzeugt auf ganzer Linie. Nach-
haltigkeit in der Gastronomie beginnt schließlich auf dem Teller.

Auch Produktneuheiten aus dem Nonfood-Bereich bekommen
eine Bühne. Und zwar im wahrsten Sinne des Wortes – mit ei-
ner Modenschau! BesucherInnen können sich auf die neuesten
Modetrends fürs Gastgewerbe freuen. Da ist für jeden etwas
dabei – und Spaß ist garantiert.

Spaß und Unterhaltung kommen auch am CHEFS CULINAR ei-
genen Genusswelten-Stand nicht zu kurz. In der Live-Kochshow
„Stars am Herd“ geht es richtig rund: Die Profisportler von THW

Inspirierend - die CHEFS CULINAR Messe
CHEFS CULINAR startet die Frühjahrsmesse-Saison in Neumünster und setzt dabei auf Innovationen, Trends und Nachhaltigkeit

Kiel und Holstein Kiel werden auf der Bühne dabei sein – inklu-
sive Autogrammstunde. Zugesagt haben auch Spitzenhandbal-
ler Stefan Kretzschmar und Fußballer Ulf Kirsten. Daneben fin-
det das beliebte Young Chefs Battle statt. Koch-Azubis stehen
sich mit unglaublichen Leistungen in einem Kochwettbewerb
gegenüber, um sich für das Finale in Berlin zu qualifizieren.

Weitere Highlights der Messe:
Workshops und Seminare. Die er-
fahrenen Consultants von CHEFS
CULINAR bieten Veranstaltungen
zu diversen Themen an. Ganz
nach dem Motto „Lernen und Er-
leben“ vermitteln die ExpertInnen
interaktiv Wichtiges und Trendi-
ges aus der Foodservice-Welt.
Immer auf dem neuesten Stand!

Let’s Go Green! CHEFS CULINAR
war eines der ersten Unterneh-
men in der Branche, das Einweg-
behälter, -becher und -besteck aus
den Messehallen verbannte. Statt-
dessen wurde ein Mehrwegkreis-

lauf etabliert und tausende Gläser, Becher und Besteckteile
angeschafft, um den Mehrweg mitzugehen. 30 „Greenkeeper“
sorgen dafür, dass der Mehrwegkreislauf in Bewegung bleibt
und auf dem gesamten Gelände funktioniert.
Nachhaltigkeit wird großgeschrieben: Durch die Umstellung des
Messerestaurants von Buffet auf Tellergerichte wird Food Was-
te aktiv reduziert. Zudem bekommen die Messebesucher einen
digitalen Ordersatz an die Hand – das ist nicht nur einfacher in
der Handhabung, sondern spart auch eine Menge Papier.

Holstenhallen Neumünster, Alle Hallen, 27.02. – 01.03.2023
Melden Sie sich online an unter www.chefsinspiration.de
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Zwei Jahre ohne Sylt Gastro Messe waren gleichzeitig auch zwei
besondere Jahre, die hinter der Branche der Gastgeber und al-
len in Verbindung stehenden marktangehörigen Unternehmen
liegen.
Sylt ist im Vergleich zu anderen Regionen in Deutschland noch
gut durch diese herausfordernde Zeit gekommen. Doch kaum
hat die Insel dies gemeistert und sich mit den Nachwirkungen
arrangiert, standen und stehen die nächsten großen Aufgaben
an, wie die rasant steigende Kostenentwicklung und der stetig
wachsende Notstand an Personal.
Die Gastro Branche wird auch hier ihren Weg finden, denn wenn
etwas sicher ist, dann ist es der lösungsorientierte Umgang mit
Herausforderungen. Schließlich stellt es die Kernkompetenz von
Gastgebern dar, Lösungen zu finden - und zwar täglich! Denn
so wird Gastfreundschaft und Kundenzufriedenheit erzeugt und
das ist es, worum es auf unserer Insel geht.

Wir freuen uns als Veranstalter sehr, dass die Sylt Gastro Messe
2023 so viel Anklang bei Unternehmern findet und auch in die-
sem Jahr einige Neuheiten auf der Messe präsentiert werden.
Es ist im Bereich der Nachhaltigkeit der Wandel deutlich zu spü-
ren. Immer stärker rückt der Fokus in diese Richtung und so
folgt auch das Angebot der Aussteller immer mehr der Nach-
frage nach Lösungen. Im Bereich der Ladetechnik und zwar
nicht nur für E-Autos, sondern auch für E-Bikes, entwickelt sich
stetig Neues. Auf unserer Fahrradinsel entwickelt sich nun ein
Netz von Ladestationen für E-Bikes auf Sylt.
Deutlich wahrnehmbar ist auch der verstärkte Fokus der Gäs-
te, sich etwas Besonderes im Urlaub gönnen zu wollen, wo-
durch die Nachfrage nach hochwertigen Erzeugnissen steigt.
Dies sogar sortimentsübergreifend: vom regionalen Mineralwas-
ser oder Wein bis hin zum dem, was auf dem Teller angerichtet
wird. Auf der Sylt Gastro Messe zeigen sich dieses Jahr vermehrt
Hersteller und Produzenten, die genau diese Nachfrage bedie-
nen.

Cocktail Competition des DEHOGA Sylt e.V.
Sylt Gastro Messe 20. und 21. Februar 2023. Der DEHOGA Sylt veranstaltet auch 2023 wieder zusammen
mit der Messe die 12. Cocktail Competition für AZUBIS und Young Professionals.

Ganz neu, obwohl so offensichtlich nah, ist der Blick zum Nach-
barn Dänemark und zum ersten Mal zeigt sich ein kleiner Aus-
zug der „Nordic Cuisine“ auf der Messe.
Somit verändert sich auch das nördlichste Netzwerktreffen der
Gastrobranche und reagiert auf die sich wandelnden Rahmen-
bedingungen des Marktes und seiner Protagonisten.
Sylt ist die Top-Urlaubsdestination in Deutschland und wenn
Sylt diese Position halten will, müssen alle Akteure daran arbei-
ten. Das betrifft nicht nur die Gastrobranche der Insel, denn
auf Sylt sind alle Branchen miteinander verbunden. Kränkelt
ein Wirtschaftsbereich, dann hat dies Auswirkungen auf die an-
deren Bereiche.
Im Umkehrschluss bedeutet es, dass eine zukunftsfähige Aus-
richtung der Insel nur gemeinsam gelingen kann. Die größte
Aufgabe besteht darin, die politischen Akteure, Gremien und
Gemeindeverwaltung der Insel in die Lage zu versetzen, die
richtigen Entscheidungen treffen zu können.
Hier ist nicht ausschlaggebend, ob dieser Input von deren Seite
gewünscht ist, denn unsere Insel, ihre Einwohner und Gäste
geben Gesetze vor und in welche Richtung gearbeitet werden
muss.
Die Sylt Gastro Messe als Branchentreff, Netzwerkbörse, Pro-
dukt- und Innovationplattform möchte einen kleinen Beitrag
dazu leisten und Impulse liefern.

Wir beliefern und beraten Sie gerne auf Sylt

Wir beraten Sie bei Ihrer
Verfahrensdokumentation

nach GoBD!
Mehr Zeit für Ihr Business!

https://vfd.digital

Im Congress Centrum Westerland findet die Versammlung
statt. Einladungen an die Mitglieder mit separatem Schrei-
ben. Es stehen wieder Wahlen an: 2. Vorsitzender, Schrift-
führer, Ausbildungswart und weitere.
Weitere Themen versprechen eine informative
Versammlung.

DEHOGA Sylt Mitgliederversammlung
am 20.02.2023 um 15 Uhr

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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Das international tätige Unternehmen
EnergieReich Consulting in Geesthacht
bei Hamburg bietet das, was derzeit groß
im Kommen ist: Service-Roboter. Aber
nicht nur das. Wer Robotik in der Gastro-
nomie einsetzt, hat in der Regel gerade
anfänglich ein hohes Informationsbedürf-
nis. Von EnergieReich wird man nicht al-
leingelassen, Kundenservice ist ein we-
sentliches Unternehmens-Credo. Das
zurzeit gefragteste Innovationsprodukt
haben Olivia Merz-Fischer und Dirk Fi-
scher aus dem Sourcing Büro in China
mitgebracht und lenken damit das Pro-
blemthema verlässlicher Service in der
Gastronomie trotz Personalknappheit auf
einen neuen, dem Zeitgeist entsprechen-
den Weg.

Immer einsatzbereite helfende Hand im
Hintergrund
Mit dem Serviceroboter „Bella Bot“ treibt
EnergieReich Consulting die Automatisie-
rung im Restaurantbetrieb auf charman-
te Weise voran. Das keineswegs, um Men-
schen in der Gastronomie zu ersetzen.
Vielmehr hält die wendige Hightech-Kell-
nerin mit dem freundlichen Katzenge-
sicht dem Stammpersonal den Rücken frei

Zufriedenheit braucht guten Service
EnergieReich ist der zuverlässige Partner, wenn es um Robotik in der Gastronomie geht

und hilft über die infolge der Corona-Pan-
demie entstandenen personellen Engpäs-
se in vielen Betrieben hinweg. Es lohnt
sich: „Bella Bot“ arbeitet 24/7 schnell,
effizient und steigert im Idealfall die Pro-
duktivität verschiedener Abläufe. Zuletzt
entzückt der wendige Roboter mit seinen
vier Transportebenen durch Mimik und
Stimme auch anfänglich skeptische Gäste.
„Wir möchten die Chance nutzen, mit
moderner, einfach zu bedienender Tech-

nik die Unterneh-
men bei personel-
len Engpässen zu
stärken“, so Olivia
Merz-Fischer. Das in-
dividuelle, voraus-
schauende Quali-
täts- und Kunden-
management von
EnergieReich Con-
sulting gewährleis-
tet, dass Kunden
am Ende genau das
Produkt einsetzen,
das ihren Wünschen
entspricht. Das An-
gebot reicht von
Service-Robotern

über Marketing- und Desinfektions-Robo-
tern bis hin zu hochmodernen Reinigungs-
Robotern, die mehr Quadratmeter reini-
gen, als ein Mensch das in gleicher Zeit
schaffen könnte.

Vor und nach der Investition in einen
Roboter ist EnergieReich Consulting kom-
petenter Ansprechpartner für alle Fragen
– ganz ohne Warteschleife, ohne Chat-
bots und ohne Computerstimme am Te-
lefon. Denn trotz aller technologischen
Entwicklungen bleibt der Kundenservice
eine ganz persönliche Angelegenheit.

Sie sind interessiert an Bella Bot & Co.?
Nehmen Sie Kontakt auf unter Telefon
0176 - 2288 1170 oder per Mail an
info@energiereich.consulting.com

Olivia Merz-Fischer und Dirk Fischer von EnergieReich
Consulting engagieren sich mit viel Empathie und Kompe-
tenz für den Einsatz leistungsfähiger Service-Roboter.

„Bei der modernen Robotik geht es um
hohe Kompetenz auf der einen und Be-
geisterung auf der anderen Seite. Un-
ser Credo ist die individuelle Bedarfs-
analyse und Beratung sowie ein außer-
gewöhnlicher Service.“
Olivia Merz-Fischer, Geschäftsführerin
von EnergieReich Consulting

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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„Wir haben Mitte Dezember im Central Gasthof in Bad Sege-
berg nach vielen Jahrzehnten Ducke – Göttsche – Esling – Splen-
did Roland Ebert in den Ruhestand verabschiedet“, berichtet
DEHOGA Kreisvorsitzender Lutz Frank aus Bad Segeberg.
Roland Ebert hat viele Gastronomen in seiner langjährigen Ver-
triebszeit betreut und ihnen zur Seite gestanden. Am Abschieds-
abend im Central Gasthof in Bad Segeberg kam so manche Ge-
schichte auf den Tisch, gerade aus früheren Zeiten.
„Gastronomiebetreuung ist einmalig“, war sich Roland Ebert
sicher, „Gastronomie ist so individuell und jeder Gastronom tick-
te anders. Es hat einfach Spaß gemacht und ich bereue keinen
Tag meiner Arbeit“, so Ebert.
Für Lutz Frank vom DEHOGA KV SE war es eine Ehre dabei zu
sein. Lutz Frank fand aus Sicht der Gastronomen dankende
Worte, er hat Roland Ebert viele Jahrzehnte beruflich beglei-
tet. „Du wirst fehlen in der Gastronomielandschaft“, versicher-
te Lutz Frank, „Dein Nachfolger schlüpft in große Schuhe“, sagte
Frank. Der gesamte DEHOGA wünschte ihm verbunden mit ei-
nem Präsent alles Gute und ganz viel Gesundheit.

Roland Ebert im Ruhestand
Als Getränkefachmann bei Ducke – Göttsche – Esling – Splendid

Roland Ebert (mit Urkunde) - Wer kennt ihn nicht...

Ehrung des Kreisvorsitzenden DEHOGA Dithmarschen, Bernd
Gadermann, zum 25jährigen Geschäftsjubiläum im Rahmen der
Weihnachtsfeier in den Jägerstuben Barkenholm durch Ehren-
präsident Peter Bartsch. Herzlichen Glückwunsch!

Bernd Gadermann

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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125 Jahre Gaststätte Hans Heitmann
Anke Asmus weiterhin erfolgreiche Gastronomin

Die Gaststätte Hans Heitmann gibt es seit 1897. Sie ist ein typi-
scher Familienbetrieb. Neben der Gastwirtschaft mit dem weit
über die Grenzen Wotersens hinaus bekannten runden Fest-
saal für bis zu 70 Personen hat der Betrieb sechs Fremdenzim-
mer und eine Ferienwohnung. Zum Betrieb gehört auch ein

eigener Forellenteich, der den
Bedarf von 700 bis 1000 Forellen
pro Jahr alleine aber nicht de-
cken kann.
Neben Chefin und Inhaberin gibt
es Festangestellte für den Be-
reich Zimmer und Service sowie
kleinere Gerichte, Küchenhilfen
in Teilzeit vor allem am Wochen-
ende und bei Veranstaltungen
sowie diverse Aushilfen auf Ab-
ruf.
Außerdem kümmert sich Asmus
Vater Werner Westedt so weit es

geht um Haus und Hof, räuchert die Fische und Schweinebacke
und baut Kartoffeln an. Asmus Mutter Anne Westedt ist für
die Desserts zuständig, die Tochter Annika backt schon eigene
Torten und der Sohn Dennis, als Zimmermannsgeselle tätig, hilft
dem Opa bei Haus und Hof.
Nun war es soweit und das 125-jährige Jubiläum stand an. Es
wurden viele Stammgäste und die Vertreter von Vereinen ein-
geladen. Selbst der Kreispräsident und Amtsvorsteher kamen

Ehrenurkunde vom DEHOGA Schleswig-Holstein:
Axel Strehl und Anke Asmus

an diesem Tag Mitte Dezember. Der DEHOGA Landesverband
war mit dem Prädidenten Axel Strehl und Frau Doris, sowie
DEHOGA Vorstand Matthias Drespling vertreten.
Eine emotionale Ansprache von Anke Asmus spiegelte nochmal
die Geschicht des Hauses wider.
„Wir versuchen so viel wie möglich, frisch zu verarbeiten. Mein
Opa war ein Gastwirt durch und durch. Noch heute haben un-
sere Gäste eine Verbindung zu Hans Heitmann, wenn sie hier
her fahren. Auch wenn ich nach vielen Jahren natürlich inzwi-
schen in den Köpfen bin. Opa hat schon damals gesagt, alle
zehn Jahre ändert sich etwas. Und das muss man immer im
Hinterkopf behalten. Aber noch heute werden die Bratkartof-
feln bei uns noch wie früher gekocht und gepellt. Die Diskussi-
on um die Qualität und Frische von Lebensmitteln ist immer
präsenter,“ so Anke Asmus.
Zusätzlich zu ihrem Betrieb, der schon genug Arbeit mit sich
bringt, ist sie die DEHOGA Kreisvorsitzende des DEHOGA Her-
zogtum Lauenburg. Wie schafft man das? „Ich musste da über-
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Anne Westedt, Anke Asmus, Werner Westedt
und Annika Asmus

Ein voller Saal zum Jubiläum

haupt erst einmal alles kennenlernen. Dafür habe ich schon viel
Hilfe von Amtskollegen bekommen. Ich möchte mich intensiv
für die Auszubildenden einsetzen. Denn ohne Personal und
auch Betriebsnachfolger wird die Gastronomie aussterben. Da
geht es darum, was wir für unsere Azubis noch tun können,
damit sie nach der Ausbildung dabeibleiben“.
„Das Erbe der Guldenburgs“ darf im Zusammenhang nicht ver-
gessen werden. Die Außenaufnahmen für die TV-Serie wurden
ab 1986 auf Schloss Wotersen gedreht. Zunächst kamen nur
die Komparsen zu den Westedts, um sich in der Gaststätte

umzuziehen oder dort auch zu essen. Für die Stars der Serie
gab es eigene Wohnwagen auf dem Schlossgelände. Dort wur-
den sie auch von einem Caterer versorgt. Allerdings sprach sich
die gute Hausmannskost von Anne Westedt schnell auf dem
Filmset rum. Immer öfter schauten Regisseur Gero Erhardt so-
wie Schauspielstars wie Brigitte Horney, Alexander Wussow
oder Iris Berben bei den Westedts vorbei.
Wenn Sie als Gastronom mal einen Ausflug machen wollen,
dann sind Sie hier in Wotersen an der richtigen Adresse.
Herzlichen Glückwunsch Anke Asmus!

GASTRONOMIE | HOTELLERIE
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Besonders viel Ge-
schmack zaubert
das Multitalent von
Friesenkrone in der
kalten Jahreszeit
auf den Teller:
Rauchmatjes ist ein
salzmildes und rau-

chig-würziges Matjesfilet, das dank seines Aromas stets ein ge-
schmackliches Extra garantiert. Das feine Filet ist ebenmäßig,
leicht rosa im Fleisch, zart und dennoch bissfest. Dadurch ist es
universell einsetzbar und überzeugt mit seinem pikanten, leicht
rauchigen Geschmack auch junge Genießer. Ob mit fruchtigen
Apfel- oder Birnenscheiben und crunchy Röstzwiebeln, mit Kar-
toffelwaffeln und Speck oder mit Kartoffelstampf und Kräu-
terdip – so lecker, frech und jung kann Matjes schmecken.

Küchenchefs und Gastronomen lieben die handverlesenen
Rauchmatjes-Filets von höchster Qualität und in garantierter
Stückzahl. Die Matjesfilets punkten mit ihrer einheitlichen Form
und Größe, das erleichtert Handling und Portionierbarkeit. Frie-
senkrone deckt den Bedarf an Rohware ausschließlich aus der
Norwegischen See und der Nordsee. Hier wird mit der scho-
nenden Ringwaden-Methode gefangen.
Friesenkrone Rauchmatjes gibt es großverbraucherfreundlich
in 2.500- und 1.000-Gramm-Schalen.

Informationen zum Friesenkrone Rauchmatjes finden sich auf
Facebook und Instagram sowie unter www.friesenkrone.de

Rauchmatjes hat Saison
Friesenkrone-Rezepttipp „Sandwich vom Rauchmatjes mit Birne-Cranberry“

Leicht rauchig, zart und bissfest: Friesenkrone Rauchmat-
jes ist ein Multitalent in der warmen und kalten Küche –
hier als Sandwich mit Birne-Cranberry, Meerrettich-Ma-
yonnaise und Röstzwiebeln.

Für 4 Personen: 8 Friesenkrone Rauchmat-
jes-Filets, 4 Scheiben Bauernbrot mit Kruste,
60 g Mayonnaise, 20 g Crème fraîche, 20 g
Sahne-Meerrettich, 1 Birne, 20 ml Walnuss-
öl, 80 g Cranberrys, 2 EL brauner Zucker, 8
Blätter Radicchio, 4 Scheiben Sandwichgur-
ken, 20 g Röstzwiebeln, 4 Blätter Zeitungs-
papier, Küchengarn
Mayonnaise mit Crème fraîche und Sahne-
Meerrettich in einer Schüssel verrühren. Bir-
ne entkernen, in dünne Spalten schneiden.
Birnenspalten mit Zucker und Cranberrys in
Walnussöl für eine Minute anbraten. Radic-
chio waschen, ggf. in kleine Stücke schnei-
den. Brot mit Aufstrich bestreichen, mit den
Rauchmatjesfilets und den restlichen Zuta-
ten nach Belieben belegen. Brot in Zeitungs-
papier einwickeln und mit Küchengarn fixie-
ren.

REZEPTTIPP „Sandwich vom Friesenkrone
Rauchmatjes mit Birne-Cranberry, Meerret-
tich-Mayonnaise und Röstzwiebeln“

Besuchen Sie uns auf der NORD GASTRO & HOTEL
in Halle 1 Stand 1C26.
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Mitgliederversammlungen des Verbandes Kieler Köche im Sport-
restaurant Altenholz sind stets gut besucht, dienen sie doch
auch dem Erfahrungsaustausch unter Kollegen und eine lecke-
re Stärkung sorgt für gute Stimmung. Der Jahresbericht des
Vorsitzenden Horst-Günter Kloß fiel sehr kurz aus da, wie er
betonte, viele Aktivitäten Corona bedingt ausgefallen sind und
sich jetzt erst wieder alles im Vereinsleben stabilisieren muss.
Erfolge habe es in der Jugendarbeit gegeben und hier werde
Jugendwart Karsten Wiegand berichten. Dieser erklärte, dass
man in der Zeit nach Corona nur langsam wieder anfangen
konnte und mit den teilweise noch geltenden Einschränkun-
gen leben musste. Auf der Chefs Culinar Messe Neumünster
habe man den ersten Platz bei den Köchen errungen. Für das

Finale in Ulm
qualifiziert lang-
te es auch dort
für einen Erfolg
der Kieler mit
dem Gewinn
des Chefs Culi-
nar Pokals. Die
Teilnahme ver-
ursachte hohe

Kosten, vor allem für die Reise und hier, so Wiegand, müsse
man sich seitens der Veranstalter Gedanken über künftige Kos-
tenbeteiligungen machen. Der Achenbach Pokal in Hamburg
fand nur mit wenigen Teilnehmern statt. Der Kieler Teilnehmer
vom Hotel Birke qualifizierte sich für das Finale in Frankfurt und

Mitgliederversammlung Verband Kieler Köche
Nach Corona optimistisch die Zukunft gestalten

belegt dort einen hervorragenden dritten Platz. Ebenso erfolg-
reich verlief der Wettbewerb um die goldene Kieler Sprotte in
der Kieler Schule, wo sehr gute Leistungen gezeigt wurden.
Kritik übte Wiegand am zum Teil fehlenden Engagement der
norddeutschen Ver-
eine im VKD. So
nehmen zu wenige
an überregionalen
Wettbewerben teil,
was den Organisa-
toren Probleme be-
reitet. Die Regulari-
en wurden zügig
abgearbeitet und in
geheimer Wahl der
stel lver tretende
Vorsitzende Ger-
hard Schackmann einstimmig im Amt bestätigt ebenso wie Kas-
senwart Jan Güssow, Jugendwart Karsten Wiegand und Schrift-
wart Michael Kloß. Der Verein Kieler Köche hat ein neues Eh-
renmitglied. Rudolf Steffen wurde einstimmig von der Versamm-
lung für seine langjährige Mitgliedschaft zum Ehrenmitglied er-
nannt. Der Verein Kieler Köche ist gut aufgestellt und zählt mit
etwa 130 Mitgliedern zu den starken Mitgliedsverbänden im
VKD. Es gelte jetzt Corona bedingte Einbrüche aufzufüllen und
neue Sponsoren zu gewinnen, da die Jugendarbeit sehr kos-
tenintensiv ist und ohne externe Unterstützung die Durchfüh-
rung von Leistungswettbewerben unmöglich ist. (pld)

Vorsitzender Horst-Günter Kloß be-
glückwünscht sein neues Ehrenmit-
glied Rudolf Steffen (li.)
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„Am Dienstag, den 20. Dezember, hatte ich die Ehre unserer
Paula Becker nachträglich zum 90. Geburtstag ein Präsent und
ein graviertes Glas des Vereins Lübecker Köche zu überreichen.
Paula Becker ist unser ältestes Mitglied und auch 50 Jahre im
Verein.
Sie hat uns bei unseren Blaufahrten und Ausflügen immer mit
selbstgebackenem Kuchen bestens versorgt und uns in allen
Belangen tatkräftig unterstützt.
Wir wünschen ihr vor allen Dingen Gesundheit und dass sie uns
im Verein noch recht lange erhalten bleibt“, berichtet Vorsit-
zender Uwe Langbehn.

Gratulation zum 90. Geburtstag
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Neujahrsempfang der Lübecker Köche

Thomas Friess, Vorsitzender der norddeutschen Köche-
Vereine war zu Gast. Uwe Langbehn freute sich

Am 10. Januar 2023 hatte der Verein der Lübecker Köche zum
Neujahrsempfang eingeladen. In die Schiffergesellschaft zu Lü-
beck kamen über 70 Gäste. Vorsitzender Uwe Langbehn konn-
te viele Mitglieder und auch Ehrengäste begrüßen. Frank Höh-
ne, Mitinhaber der Schiffergesellschaft, hatte wieder ein lecke-
res Eisbein-Essen vorbereitet. Es wurde in der Begrüßung
nochmal Rückblick auf die Aktivitäten des letzten Jahres ge-
worfen und auch die Planungen für 2023 angesprochen. Frank
Denker, Vorsitzender des DEHOGA Lübeck, apellierte an alle,
die Jugendlichen für den Berufsstand in der Gastronomie zu
begeistern. Nicht
nur gute Bezah-
lung gehört dazu,
sondern gute Ar-
beitsbedingungen.
Thomas Friess, Vor-
sitzender des Lan-
desverbandes Nord,
angereist aus Nord-
friesdland, freute
sich über die Einla-
dung. Auch er
mahnt Aktivitäten
an, den Nachwuchs
für die Gastroberu-
fe zu begeistern.
Gerade der Beruf
Koch unterliegt ei-
nem Wandel der
Zeit und macht den
Beruf zunehmend
spannend und zu-
kunftsweisend. Eh-
renvorsitzender Jo-
hann Grassmugg
hielt das Schluss-
wort.
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des Wettbewerbs um den Citti-Markt-
Pokal in die Räume der Beruflichen Schu-
len am Schützenpark genannt RBZ 1 ge-
kommen, um sich vom Leistungsstand
der jungen Kochauszubildenden im drit-
ten Lehrjahr zu überzeugen. Der Wett-
bewerb, der auch als Kieler Stadtmeister-
schaft bekannt ist, zeichnet sich aus durch
die jahrzehntelange hervorragende Zu-

sammenarbeit des Vereins Kieler Köche
mit Handelspartner und Förderer Citti
Kiel und Chefs Culinar. In ihrer Begrü-
ßungsansprache freute sich Schulleiterin
Martina Propf über das Engagement der
teilnehmenden Auszubildenden und sie
lobte ebenfalls die gute Zusammenarbeit

50 Jahre Citti-Markt-Pokal
Ein Jubiläum der besonderen Art in Kiel

mit dem Kieler Köche Verein und der Fir-
ma Citti und Chefs Culinar. Acht angehen-
de Köchinnen und Köche stellten sich
dem Wettbewerb, der diesmal eine be-
sondere Herausforderung war, weil zuvor
Corona bedingt keine Wettbewerbe
stattfinden konnten. Nach einem fach-
theoretischen Teil galt es, ein 3-Gang-
Menü aus den Komponenten:
Jacobsmuschelfleisch für die Vorspeise; im

Hauptgang muss-
ten der Rücken vom
Süsländer Schwein,
Backpflaumen und
Maisgries verwen-
det werden und ins
Dessert gehörten
weiße Kuvertüre
und Granatapfel.
Als Sieger über-
zeugte dann Julian
Jordan vom Ring-
hotel Birke, Kiel mit
seinem Siegerme-
nü:
Lachsforelle auf

Avocadotatar mit Ingwergurken und ge-
bratener Jakobsmuschel, Frisee; Roulade
vom Schweinerücken mit Backpflaumen
und Wirsing, Sellerie Püree, Sellerieflan,
Polenta Taler; Mousse au chocolat mit
Mandelkuchen, Karotten und Granatap-
felsorbet.

Der Sieger Julian Jordan überzeugte die
Jury nicht nur mit seinem Menü sondern
schon während des Wettbewerbs mit sei-
ner guten Arbeitsweise. Den zweiten
Platz belegte Jawid Hosseini vom Alten
Stahlwerk, Neumünster und Dritter wur-
de Michel Fischer, Hotel Restaurant Ole
Liese, Gut Panker. Unterstützt wurde der
Wettbewerb von den Hotel-und Restau-
rantfachleuten, die, so Fachlehrerin Cor-
nelia Matthiessen im Rahmen eines Work-
shops den Wettbewerb begleiteten und
die Gäste zu deren voller Zufriedenheit
umsorgten. Die Servicemitarbeiter erhiel-
ten Urkunden und Präsente. Bei der Sie-
gerehrung galt es für Horst Günter Kloß
und Jugendwart Karsten Wiegand allen
Helfern Dank zu sagen. Nach der Corona
Pause fühle man sich im RBZ1 wie zu
Hause angekommen und die Hilfe der
Damen und Herren Fachlehrer und die
hervorragende Ausstattung der Schule
ermöglicht erst die reibungslose Durch-
führung. Ein ganz großer Dank ging
nochmals an Citti und Chefs Culinar, de-
ren großes Engagement für die gastge-
werbliche Nachwuchsförderung über
Jahrzehnte hinweg erst den Wettbewerb
um den Citti Markt Pokal ermöglicht
habe.

Acht Köchinnen und Köche stellten sich unterstützt vom
Service dem Wettbewerb
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Dirk Otto, Citti-Markt Kiel, überreicht Julian Jordan den
begehrten Siegerpokal

Der Sieger Julian Jordan konzentriert
bei der Vorbereitung
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Am 20.Januar hatte der Verein Lübecker Köche für Bedürftige
in der Aegidien-Kirche mit den Kollegen Johann Grassmugg, Ro-
land Drews, Heinrich Schröder, Willi Mühlenberg,  Uwe Langbehn,
Hans-Peter Peschmann, Hugo und Waltraut Haselbauer ein win-
terliches Essen bereitet.
Gekocht und serviert wurde Grünkohl mit Kohlwurst und klei-
nen Röstkartoffeln, als Nachtisch gab es mit Marzipan gefüll-
ten Bratapfel mit Vanillesoße und Erdbeere.
Vorbereitet wurde das Essen in der Küche von Sven Larsen.
Gesponsert wurden die Lebensmittel von der Firma Chefs Culi-
nar. Da Herr Klatt leider nicht anwesend sein konnte, war für
ihn Jörg Schobess als Vertreter der Firma anwesend.
Die Speisen wurden auf Tellern angerichtet und an die festlich
gedeckten Tische von den Kollegen den Gästen serviert.
Es war eine gelungene Veranstaltung und der VLK wird diese
im nächsten Jahr mit der Unterstützung der Firma Chefs Culi-
nar sicher wiederholen.

Kochen für Bedürftige in der Aegidien-Kirche

IMMOBILIEN | KLEINANZEIGEN

Sie möchten Ihre Produkte bewerben? Sprechen Sie mit uns!
Telefon 04551 1450 · info@vht.de · www.vht.de
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